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Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future
reference.

Danger

Never immerse the main unit in water or any other liquid.
Do not rinse it under the tap.

Warning

Check that the voltage indicated on the appliance
corresponds to the local mains voltage before you
connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug, the power cord

or the appliance itself is damaged. If the power cord is
damaged, you must have it replaced by Philips; a service
center authorised by Philips or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance (including the
accessories).

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children (including
the accessories).

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children.

Do not touch the blades, especially when the appliance
is plugged in. The blades are very sharp.

Take care when handling the sharp blades, emptying the
jar, and during cleaning.

If the blades become stuck, unplug the appliance before
you remove the ingredients blocking the blades.

The appliance gets hot during or shortly after steaming
(especially surfaces with this symbol “A\") and may
cause burns when touched. Only lift the jar by its handle.
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Hot steam comes out of the jar during steaming and
when its lid is removed.

Beware of hot steam that comes out of the water tank
when you open its lid.

When the steaming cycle is finished, hot steam will
continue to come out of the steam outlet on the water tank
lid and the steam hole in the jar for some time. Be careful
when you lift the jar off the main unit.

If the appliance is used improperly, hot steam could
escape from the edge of the water tank lid. Refer to the
“Troubleshooting” chapter for preventing or resolving
this.

Take extra caution when pouring hot liquid into the jar as
the liquid may splash.

Always put previously blended food in the storage pot if
you want to reheat or defrost food with this appliance.
Do not use this appliance to chop hard and sticky
ingredients.

Never use bleach or chemical sterilizing solutions/tablets
in the appliance.

Never use scouring pads, abrasive cleaners or aggressive
liguids such as gasoline, acetone or alcohol to clean the
appliance.

Always let the appliance cool down for 10 minutes after
one steaming cycle before you start steaming again.

Do not let the appliance blend for more than 30 seconds
at a time. If you have not finished blending after 30
seconds, release the button to stop blending and wait

a few seconds before you continue. If the main unit
becomes hot, let it cool down for a few minutes before
you continue.

Never put water or any other liquid in the jar for steaming
to avoid damaging the appliance.

Always remove the storage pot lid before using the pot
to heat up food in a microwave.
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Caution

Never use any accessories or parts from other
manufacturers or that Philips does not specifically
recommend. If you use such accessories or parts, your
guarantee becomes invalid.

Do not place the appliance on or near an operating or
still hot stove or cooker.

Always unplug the appliance when it is left unattended
and before assembling, disassembling, cleaning or
handling moving parts

Always unplug the appliance and let it cool down before
you clean it.

Always turn the control knob to the off position (OFF)
every time after steaming, reheating, or defrosting.

Never use the jar or any other part of the appliance
(except the storage pots) in a microwave, as the metal
parts of the jar handle and blade unit are not suitable for
this use.

Never sterilize the jar or any other part of the appliance
(except the storage pots) in a sterilizer or in a microwave,
as the metal parts of the jar handle and blade unit are
not suitable for this use.

This appliance is intended for household use only. If the
appliance is used improperly or for professional or semi-
professional purposes or if it is not used according to the
instructions in the user manual, the guarantee becomes
invalid and Philips refuses any liability for damage
caused.

Place the appliance on a stable, horizontal, and level
surface. The appliance emits hot steam during use. Make
sure there is enough free space around it to prevent
damage to cabinets or other objects.

Do not use the appliance if it has fallen or is damaged in
any way. Take it to an authorized Philips service center
for repair.

Never use the steam function without water in the water
tank.
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Make sure that the water in the tank does not exceed the
MAX water level marking on the side of the water tank
(250 ml) or the MAX water level indication in the water
tank.

Make sure the water tank lid is correctly locked before
putting the jar on the main unit.

When you steam ingredients, make sure that you do not
fill the jar beyond the top of the gray blade unit (fig @).
When you blend liquids, do not exceed the MAX fill level
indicated on the jar (720 ml) (fig. (3)).

Do not lift and move the appliance while it is in
operation.

Do not insert any object into the steam outlet on the
water tank lid or the steam inlet on the jar lid.

Never refill the water tank during steaming, as hot water
and steam may come out of the appliance.

Always make sure that the jar lid has cooled down after
steaming before you open it to add more ingredients for
blending.

Never run this appliance’s power supply through an
external switching device, such as a timer, or connect it
to a circuit that is regularly switched on and off.

Always check the temperature of the cooked food on the
back of your hand to make sure it is safe for your baby.
Always check the consistency of the food for your baby.
For guidance on what food consistencies are appropriate
for different ages, refer to the professional weaning
advice that comes with this appliance, or seek advice
from a doctor or consultant.

Only use the provided spatula for taking food out of the
jar.

Regular descaling prevents damage to the appliance.
The storage pot provided with this appliance is not a
children feeding utensil. Do not feed children directly
from the storage pot.

Before using the storage pot, clean it thoroughly, and
then sterilize it with a Philips Avent sterilizer or place

the storage pot in boiling water for 5 minutes. This is to
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ensure hygiene. Make sure that there is enough water
in the container when using boiling water to sterilize
the storage pot, and that the pot does not contact the
container for too long, to avoid heat deformation.

- Make sure that the amount of food in the storage pot
does not exceed the maximum scale marked on the side
of the pot, otherwise the pot may leak.

- When reheating or defrosting food, make sure that the
storage pot lid is closed tightly before putting the storage
pot in the jar, otherwise the pot may leak when you take
it out of the jar.

- Heating food with the provided storage pot in a
microwave may produce localized high temperatures in
the food and may affect its nutritional value. Always stir
heated food to ensure even heat distribution and test
the temperature before serving.

- Do not select the grill function if you use a combination
microwave (with grill function) to reheat or defrost food
with the storage pots. If you have just finished a grilling
process, wait until the microwave has cooled down
before putting the storage pots in it, as the residual heat
can cause damage to the storage pots.

Safety systems

For your safety during use, this appliance is equipped with a built-in safety lock.
This appliance will only function if all parts have been assembled correctly.
Assembling all parts correctly will disarm the built-in safety lock.

This appliance is also equipped with an overheat safety stop function. Overheating
can occur if the time between two steaming cycles is too short. If the appliance’s
overheat safety stop activates during a steaming cycle, turn the control knob back
to the off position (OFF) and let the appliance cool down for a few minutes. After
this, you can use the appliance again.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations
regarding exposure to electromagnetic fields.
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Introduction

Congratulations on your purchase and welcome to Philips Avent! To fully benefit
from the support that Philips Avent offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

This 4-in-1 healthy baby food maker helps all parents in preparing nutritious meals

for their babies with steaming and blending functions combined in one appliance.
You can also use the baby food maker to defrost and warm up baby food.

General description

Product overview (fig. (1)

Lid tab

Connector on the jar lid

Jar lid

Sealing ring

Locking pin

Sieve

Blade unit

Blade unit holder

Jar

Water tank lid

Water level markings

MAX water level indication
Water tank (not detachable)
Boiler

Main unit

Control knob

Blending button

Power cord

Locking area on the water tank

WIO0TVOZIrAY"IOMMONO®D>

Controls overview (fig. (1)

T Defrost setting
U Reheat setting for the 240 ml storage pot
V Reheat setting for the 120 ml storage pot
W Steaming light

Accessories (fig. (1)

X Storage pot
Y Storage pot lid
Z Spatula
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Before first use

1 Remove all packaging material from the appliance.

2 Cleanall parts thoroughly before first use. Refer to the chapter “Cleaning
and descaling”.

3  Werecommend running one steaming cycle with an empty jar before using
the appliance for the first time. Refer to chapters “Filling the water tank” and
“Steaming”.

Using the appliance

Caution

« Always check the temperature of the cooked food on the back of your hand
to make sure it is safe for your baby.

This appliance is intended for steaming fresh, solid ingredients and blending them
to the consistency of your choice. Please refer to the enclosed recipe booklet for
some tasty and nutritious recipe ideas. The appliance can also be used for just
steaming or blending only. For blending only, refer to the chapter “Blending without
steaming”.

This appliance can also be used to defrost or reheat cooked food that has been
stored in the specially designed storage pots. Always use these storage pots to
defrost or reheat blended foods. Defrosting or reheating without the storage pots
will cause the food to drop through the sieve into the jar lid.

Never put the jar with blended food inside in the steaming position on the main
unit.

Never steam the same batch of raw ingredients for longer than 30 minutes or more
than once.

This appliance is NOT intended for the following purposes.

- Steaming frozen raw ingredients

- Steaming previously blended food without the storage pot

- Steaming the same ingredients for more than 30 minutes

- Cooking rice and pasta

- Blending first, then steaming

- Heating or reheating liquids such as soup, sauces or water

- Keeping food warm for several hours

- Cutting hard ingredients such as ice cubes and sugar cubes, or sticky
ingredients like cheese
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Filling the water tank

E Note

Make sure that the water in the tank does not exceed the MAX water level
marking on the side of the water tank (250 ml) or the MAX water level
indication in the water tank.

We recommend using soft or purified water, as the minerals in mineral or tap
water cause limescale buildup to occur more quickly inside the water tank.
Except for materials needed for descaling, never put any liquids other than
water in the water tank.

Turn the water tank lid counterclockwise to open the water tank (fig @), then
follow the water level markings on the water tank and fill with water to the
required level according to the chapter “Ingredients and steaming time” in
the user manual or the enclosed recipe booklet (Fig. @).

Put the water tank lid on the water tank and turn the lid clockwise to lock it

securely in place (Fig. (6)).

L  When the water tank lid is correctly locked in place, the A icon on the
water tank lid will line up with the @ icon on the water tank.

Note

Always make sure that you have locked the water tank lid before the
appliance starts operating.

Steaming

n Caution

Hot steam or hot water can burn your fingers. Do not touch, and never let
children touch any hot parts of the appliance or the steam coming from the
top of the appliance, as this may cause scalding. (Fig. @).

E Note

Always defrost frozen raw ingredients before placing them in the jar for
steaming. Shake off any excess water from the defrosted ingredients before
placing them in the jar.

Do not fill past the top edge of the gray blade unit when adding ingredients.
Never put water or any other liquid in the jar for steaming to avoid damaging
the appliance.

The appliance will not start steaming if the jar is not correctly locked in place.
Make sure that the sealing ring is assembled around the jar lid before
steaming, and that the flat side of the sealing ring is facing out.
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Push the lid tab counterclockwise to release the lid from the jar (Fig. ).
If the blade unit is not in the jar, put it on the blade unit holder in the jar
(Fig. (9).

We recommend cutting solid ingredients into small pieces (cubes not bigger
than 1cm).

Put the ingredients in the jar (Fig. 10)).
Press the sieve into the jar lid (Fig. @).
Place the jar lid on the jar and turn it clockwise to close it securely (Fig. @).

E note

The jar has grooves that help smoothly guide the locking pins and lock the lid
in place. Make sure that the lid tab slides into the handle of the jar (Fig. @).

7

If you have not yet filled the water tank with water for steaming, refer to
the chapter “Filling the water tank” and add water to the water tank before
putting the jar on the main unit.

E Note

Make sure the water tank lid is correctly locked in place before placing the jar
on the main unit.

8
9

10

n
12

13

Flip the jar over with the jar lid on the bottom (Fig. ).

Align the connector on the jar lid to the locking area on the water tank, and
then place the jar on the main unit with the jar lid on the bottom (Fig. @).
Press the jar downwards to lock it firmly on the main unit, and make sure the
handle is on the right-hand side.

If the control knob is not in the off position (OFF), turn it to the off position
first.

Plug in the appliance.

Turn the control knob to select the steaming time you need (Fig. ). Refer

to the table in the chapter “Ingredients and steaming time” and the recipe

booklet for the recommended steaming time.

> The steaming light §j> will turn white to indicate that the appliance is
steaming.

L  When the steaming cycle is finished, the appliance will beep and the
steaming light will go out.

Turn the control knob back to the off position (OFF) (Fig. @). Wait 2 minutes,

or until there is no more steam coming from the top of the appliance before

removing the jar.

Caution

If you intend to start another steaming cycle, let the appliance cool down for
10 minutes, and empty any remaining water out of the water tank before you
refill and start a new steaming cycle.
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14 To blend the steamed ingredients, refer to chapter “Blending after steaming”.
15 There may still be some water remaining in the water tank after a steaming

cycle. This is normal. Wait until the appliance cools down to room
temperature, then empty the water tank of all residual water. To empty or
clean the water tank, refer to the chapter “Cleaning and descaling”.

Blending after steaming

“ Caution

The jar and the lid will become hot after the steaming cycle. Only hold the jar
by the specially designed heat-resistant handle. (Fig. ).

Always make sure that the lid of the jar is correctly closed and locked in place while
the appliance is in use.

Always make sure that the jar lid has cooled down after steaming before

you open it to add more ingredients (do not fill past the top edge of the gray
blade unit), or to remove the remaining water from the jar.

If you have added additional liquids, never put the jar in the steam position,
as the liquid will go through the sieve.

From the steaming position, lift the jar by the handle and turn it upside
down (Fig. ). Shake the jar to allow the steamed ingredients to move to the
bottom of the jar where the blending blades are.

If needed, remove the jar lid and add additional ingredients for blending (e.g.
water for purees or additional cooked ingredients like rice or pasta). Place
the jar lid back on the jar before you start blending.

Place the jar on the main unit with the lid on the top, align the §licon on the
jar with the &' icon on the main unit, and turn the jar clockwise to securely
lock it in place on the main unit (Fig. ). Make sure the handle is on the
right-hand side.

»  When thejar is correctly locked in place on the main unit, the f§licon on
the jar will line up with the @ icon on the main unit.

Push and hold the blending button to start blending until the ingredients are
blended to the consistency of your choice (Fig. @).

Caution

Do not let the appliance blend for more than 30 seconds at a time. If you have
not finished blending after 30 seconds, release the button to stop blending and
wait a few seconds before you continue. If the main unit becomes hot, let it cool
down for a few minutes before you continue.

No U

When you have finished blending, release the blending button (Fig. @).
Unplug the appliance.

Remove the blended food from the jar. If necessary, use the spatula included
with this appliance.
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Blending without steaming

This appliance is intended for the following purposes.
- Pureeing steamed and cooked ingredients
- Blending fluids and fruits

n Caution

The appliance is not intended for cutting hard ingredients such as ice cubes
and sugar cubes or sticky ingredients like cheese.

- If you have added liquids to the jar, never put the jar in the steam position, as
the liguid will go through the sieve.

E Note

When blending ingredients with fluids, make sure you do not fill the jar past
the MAX fill level indicated on the jar.

* Do not fill past the top edge of the gray blade unit when adding ingredients.

* Never put the jar with blended food inside in the steaming position on the
main unit.

» If the ingredients stick to the wall of the jar, or if the blended ingredients are
still too solid, release the blending button, remove the jar from the main unit,
and loosen the ingredients with the spatula or add some liquid (e.g. drinking
water) until the blended food has the right consistency for your baby’s
age. When adding liquid in the jar, do not fill the jar past the MAX fill level
indicated on the jar.

* Make sure that the blended baby food has the right consistency before you
serve it. For guidance on what food consistencies are appropriate for different
ages, refer to the professional weaning advice that comes with this appliance,
or seek advice from a doctor or consultant.

* Do not process large quantities of solid ingredients at the same time. Process
these ingredients in a series of small batches to get a finer texture.

Put the blade unit on the blade unit holder in the jar (Fig. @).

Cut solid ingredients into small pieces (cubes not bigger than 1 cm) before
you put them in the jar.

1

2

3 Putthe ingredients in the jar (Fig. ).

4  Press the sieve into the jar lid (Fig. @).

5 Place the lid on the jar and turn it clockwise to close it securely (Fig. @).

E Note

* Thejar has grooves that help smoothly guide the locking pins and lock the lid
in place. Make sure that the lid tab slides into the handle of the jar (Fig. @)‘

6 Place the jar on the main unit with the lid on the top, align the §|icon on the
jar with the &' icon on the main unit, and turn the jar clockwise to securely
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lock it in place on the main unit (Fig. ). Make sure the handle is on the
right-hand side.

> When the jaris correctly locked in place on the main unit, the flicon on
the jar will line up with the @ icon on the main unit.

7 Push and hold the blending button to start blending until the food is
properly blended (Fig. 7).

Caution

* Do not let the appliance blend for more than 30 seconds at a time. If you
have not finished blending after 30 seconds, release the button to stop
blending and wait a few seconds before you continue. If the main unit
becomes hot, let it cool down for a few minutes before you continue.

8 When you have finished blending, release the blending button (Fig. @).
°) Unplug the appliance.

10 Remove the blended food from the jar. If necessary, use the spatula included
with this appliance.

Reheating

A 120 ml storage pot is included with the appliance. Use the storage pot to reheat
the baby food you have made with the appliance.

E Note

* A pack (SCF876) containing 2 storage pots with capacity of 120 ml and 240 ml
can be purchased separately in some markets.

« Always put previously blended food in the storage pot to reheat.

* Make sure that the sealing ring is assembled around the jar lid before
reheating, and that the flat side of the sealing ring is facing out.

1 Pourthe appropriate amount of water into the water tank.

L |f you are using the 120 ml storage pot, pour 160 ml of water into the water
tank (i.e. to the water level marking for 10/15 min.) ; if you are using the
240 ml storage pot (purchased separately), pour water to the MAX water
level marking indicated on the side of the water tank or the MAX water
level indication in the water tank.

2 Put the water tank lid on the water tank and turn the lid clockwise to lock it
securely in place (Fig. @).
When the water tank lid is locked correctly in place, the A icon on the
water tank lid will line up with the @ icon on the water tank.
3 Take the blade unit out of the jar (Fig. @).
4 Flip the storage pot over and place it onto the blade unit holder in the jar
(Fig. @9).

Place the jar lid on the jar and turn it clockwise to close it securely (fig. @).
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Note

The jar has grooves that help smoothly guide the locking pins and lock the lid
in place. Make sure that the lid tab slides into the handle of the jar (Fig. @).

N O

Flip the jar over with the jar lid on the bottom (Fig. ).

Align the connector on the jar lid to the locking area on the water tank, and
then place the jar on the main unit with the jar lid on the bottom (Fig. @).
Press the jar downwards to lock it firmly on the main unit, and make sure the
handle is on the right-hand side.

E Note

Make sure the water tank lid is correctly locked in place before placing the jar
on the main unit.

10

n
12

13
14

If the control knob is not in the off position (OFF), turn it to the off position
first.

Plug in the appliance.

Turn the control knob to select the reheat time that matches with the storage

pot placed in the jar (Fig. (16)).

> Choose 15 minutes () if using the 120 ml storage pot; choose 25
minutes (@mm) if using the 240 ml storage pot (purchased separately).

L The steaming light ¢jp will turn white to indicate that the appliance is
reheating.

When the reheating cycle is finished, the appliance will beep and the

steaming light ¢{p will turn off.

Turn the control knob back to the off position (OFF) (Fig. @). Wait 2 minutes,
or until there is no more steam coming from the top of the appliance before
removing the jar.

Open the jar lid, and use the hook on the spatula to take the storage pot out
(Fig. @9).

There may still be some water remaining in the water tank after a reheating
cycle. This is normal. Wait until the appliance cools down to room
temperature, then empty the water tank of all residual water. To empty or
clean the water tank, refer to the chapter “Cleaning and descaling”.

Defrosting

If you have used the special storage pots to freeze blended food, you can use

the

appliance to gently defrost the frozen food.

E note

Always put previously blended food in the storage pot to defrost.
Make sure that the sealing ring is assembled around the jar lid before
defrosting, and that the flat side of the sealing ring is facing out.
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1  Fill the water tank with water up to the MAX water level marking indicated on
the side of the water tank or the MAX water level indication in the water tank.

2 Follow steps 2 to 8 in the chapter “Reheating”.
3 Turn the control knob and select 30 minutes % (Fig. ).
L The steaming light ¢jp will turn white to indicate that the appliance is
defrosting.
4  When the defrosting cycle is finished, the appliance will beep and the
steaming light ¢p will turn off.

Turn the control knob back to the off position (OFF) (Fig. @). Wait 2 minutes,
or until there is no more steam coming from the top of the appliance before
removing the jar.

6 Open the lid and use the hook on the spatula to take the storage pot out
(Fig. @9).
There may still be some water remaining in the water tank after a defrosting
cycle. This is normal. Wait until the appliance cools down to room
temperature, then empty the water tank of all residual water. To empty or
clean the water tank, refer to chapter “Cleaning and descaling”.

Note

» Only defrost the same batch of food once.
» After defrosting, we recommend running another reheating cycle to
thoroughly heat up the food.

Ingredients and steaming time

Type of food Ingredient Approximate Water level in the
steaming time (min.)* water tank (ml

Fruit Apple 15 160

Orange/mandarin 15 160

Peach 10 160

Pear 15 160

Pineapple 20 200

Plum 10 160

Strawberry 15 160
Vegetables Asparagus 15 160

Broccoli 15 160

Carrot 20 200

Cauliflower 15 160

Celery 15 160

Eggplant 15 160

Fennel 15 160

French beans 20 200
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Type of food Ingredient Approximate Water level in the
steaming ti in.)* water tank (ml
Leek 15 160
Onion 15 160
Peas 15 160
Pepper 15 160
Potato 20 200
Pumpkin 15 160
Spinach 15 160
Swede 15 160
Sweet corn 15 160
Sweet potato 15 160
Tomato 15 160
Turnip 15 160
Zucchini 15 160
Meat Chicken, beef, lamb, 20 200
pork etc.
Fish Salmon, whiting, 15 160

sole, cod, trout etc.

* Steam times may vary. The approximate timings are based on all ingredients
being cut into small cubes, no larger than 1cm, and a total weight of 250g.

Cleaning and descaling

Cleaning

“ Caution

* Clean the appliance after every use.

* Never immerse the main unit in water. Never rinse the main unit under the tap.

* Never use bleach or chemical sterilizing solutions/tablets in the appliance.

* Never use scouring pads, abrasive cleaners or aggressive liquids such as
gasoline, acetone or alcohol to clean the appliance.

E Note

« All parts, except the main unit, can also be cleaned in the dishwasher.
« Always assemble the sealing ring around the jar lid after you have removed it
for cleaning, and make sure the flat side of the sealing ring is facing out.
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Handle the blade unit very carefully. The cutting edges are very sharp.
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Unplug the appliance and remove the jar from the main unit (Fig. ).
Push the lid tab counterclockwise to release the jar lid from the jar (Fig. ).

Grab the protrusion on the sieve and pull one side of the sieve out first, and
then release the sieve from the jar lid (Fig. @).

Dissemble the sealing ring from the jar lid for cleaning when necessary.
Remove the blade unit (Fig. @3)).

Thoroughly clean the blade unit under the tap immediately after use. Make
sure you also rinse the inside of the blade unit tube (Fig. @).

Caution

0o N

10
n

Turn the water tank lid counterclockwise and remove it from the water tank
(Fig. (33).
Wash the water tank lid under the tap.

Pour out any excess water in the tank. If necessary, pour fresh water into the
water tank (Fig. @) and flush it out (Fig. ). Repeat as necessary until the
water tank is clean.

Clean all other parts that come into contact with food in hot water with
detergent immediately after use.

Dry the main unit and all parts after washing.

Descaling the water tank

For optimum performance, we recommend descaling the appliance every 4 weeks.
To reduce the build up of limescale, we recommend using soft or purified water for
steaming, reheating or defrosting.

To descale the appliance, follow the descaling instructions below.

SLO 0 Noul hwWw N-=

Make sure the appliance is switched off.

Mix 80 ml of white vinegar (6% acetic acid) with 80 ml of water, or you can
use citric acid with warm water to descale the water tank.

Add the solution to the boiler in the water tank.

Put the water tank lid on the water tank and turn the lid clockwise to lock it
securely in place.

Wait for 6 hours/overnight or until all imescale has dissolved.
Pour the used solution out of the water tank (Fig. ).

If the limescale buildup has not completely dissolved, repeat the descaling
cycle from step 1to 6 in this chapter.

Pour some fresh water into the water tank (Fig. (5)) and flush it out (Fig. 34).
Repeat as necessary until the water tank is clean.

Rinse the water tank lid thoroughly under the tap.

Fill the water tank with 200 ml of water and let the appliance complete a

20-minute steaming cycle with the empty jar before you use the appliance
with food again.
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1 Empty the water tank before you store the appliance (Fig. ).

2 Make sure all parts are clean and dry before you store the appliance (refer to
the chapter “Cleaning and descaling”).
3 Storethe appliance with the blade unit in the jar to prevent damage.

4 Always make sure that the lids for both the water tank and the jar are
correctly locked in place for storage.

Recycling

This symbol means that this product shall not be disposed of with normal
household waste (2012/19/EU).

mmmm Ollow your country’s rules for the separate collection of electrical and
electronic products. Correct disposal helps prevent negative consequences
for the environment and human health.

Guarantee and service

If you need information or if you have problems, please visit the Philips website

at www.philips.com/avent or contact the Philips Customer Care Center in your
country (refer to the enclosed worldwide guarantee leaflet for details). If there is no
Customer Care Center in your country, go to your local Philips dealer.

Troubleshooting

This chapter summarizes the most common problems you could encounter with
the appliance. If you are unable to solve the problem with the information below,
contact the Consumer Care Center in your country.

Problem Possible cause Solution

The appliance This appliance is Assemble all parts correctly. Before

does not work. equipped with a steaming, the jar should be placed on
safety lock. This the main unit vertically with the jar lid on
appliance will not the bottom; before blending, put the jar
work if the parts on the main unit with the lid on the top,

are not assembled and lock the jar by turning it clockwise.
correctly onto the
main unit.

The steaming light The appliance is not Put the plug in the outlet.
QP does not turn  connected to the
on. power supply.



Possible cause

The jar is not placed
on the main unit
correctly.

You have started a
second steaming
cycle immediately
after the previous
one has finished.

The control knob has
not been turned to
the off position (OFF)
after the previous
steaming cycle was
finished.

The water tank You have not pre-
gives off an washed the water
unpleasant smell tank before use.
during the first few

times of use.

The appliance You have not put

does not generate water in the water
steam. tank.

Problem

There is too much
limescale buildup in
the water tank.

The water tank lid is
not closed correctly.

Steam is leaking
from the water
tank.

The jar is not
assembled correctly
on the main unit.
The steam outlet
on the water tank
lid is blocked by
contamination or
limescale buildup.

The steam inlet on
the jar lid is blocked
by contamination.
The piecesin the jar
are too big.

The ingredients
are not
completely
heated through.
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Solution

Place the jar on the main unit correctly
with the jar lid on the bottom.

Switch off the appliance and allow it to
cool down for 10 minutes before you
start a second steaming cycle.

Turn the control knob to the off position
(OFF) first, and then turn it again to
choose the operating time.

Refer to the chapter “Cleaning and
descaling” to clean the water tank, and
then finish a steaming cycle with an
empty jar.

Switch off and unplug the appliance,
and then add water to the water tank.

Descale the water tank. Refer to the
section “Descaling” in the chapter
“Cleaning and descaling”.

Close the water tank lid correctly. Make
sure the A icon on the water tank lid is
lined up with the @ icon on the water
tank.

Place the jar correctly on the main unit.

Clean the steam outlet on the water tank
lid.

Clean the steam inlet on the jar lid.

Cut the food into smaller pieces (cubes
no bigger than 1.cm).
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Problem

The jar lid leaks.

The blending

Possible cause

There is too much
food in the jar.

There is too much or
too little water in the
water tank.

The steaming time is
too short.

The jar is not placed
on the main unit
correctly.

There is too much
limescale buildup in
the water tank.

There is too much
food in the jar.

The jar lid is not
locked onto the jar
correctly.

The sealing ring
around the jar lid
is not assembled
correctly oris not
assembled.

There is too much

function does not food in the jar.

work.

The jar is not placed
on the main unit
correctly.

The jar lid is not
locked onto the jar
correctly.

You are using the
appliance to blend
sticky food such as
cheese.

Solution
Decrease the amount of food in the jar.

Add the correct amount of water
according to the steaming time. Check
the recipe booklet and/or the table in
the chapter “Ingredients and steaming
time” to make sure that you add the
correct amount of water according to the
steaming time for the ingredients you
want to steam or the recipe you want to
prepare.

Select a longer steaming time
(30 minutes tops).

Place the jar on the main unit correctly
with the jar lid on the bottom.

Descale the water tank. Refer to the
section “Descaling” in the chapter
“Cleaning and descaling”.

Switch off the appliance and process a
smaller quantity.

Place the jar lid on the jar and turn it
clockwise to close it securely.

Make sure the sealing ring is correctly
assembled around the jar lid with the flat
side facing out.

Switch off the appliance and process a
smaller quantity. Raw food put in the jar
should not exceed top of the blade unit.

Place the jar on the main unit with the
lid on the top, align the #licon on the jar
with the o icon on the main unit, and
turn the jar clockwise to securely lock it
in place on the main unit.

Place the jar lid on the jar and turn it
clockwise to close it securely.

Check the recipe booklet and use
appropriate ingredients to blend.
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Problem Possible cause Solution

You have been Stop blending and let the appliance cool
using the blending  down for a few seconds and then start
function continuously blending again.

for more than 30

seconds.
The appliance There is too much Switch off the appliance and process a
makes a lot of food in the jar. smaller quantity.

noise, produces
an unpleasant
smell, is hot to
touch, emits

smoke, etc.

You have been using Do not let the appliance blend

the blending function continuously for more than 30 seconds

for too long. at atime.
The appliance The sieve is not Make sure that the sieve is attached to
produces a lot attached to the jar lid. the jar lid.
of noise and
vibration during
blending.
Temperature of There is too much Make sure that the amount of food in
the defrosted food in the storage  the storage pot does not exceed the
food is still low. pot. maximum scale marked on the side of

the pot.

Food in the storage Let the appliance cool down for 10

pot is too viscous. minutes and defrost again.
The storage pot  The storage pot lid is Before putting the storage pot in the jar
leaks during not closed correctly. to reheat/defrost, make sure that the lid
reheating/ is closed correctly.
defrosting.
Water in the Food particles have Clean the water tank according to the
water tank has entered the water instructions in the chapter “Cleaning and
an unusual color  tank during use. descaling” Use the appliance strictly
when you pour it according to the instructions. Make sure
out of the water you do not overfill the water tank with
tank or when it water (max. 250 ml) and that you do not
enters the jar overfill the jar with food (do not fill the
during steaming, jar past the top edge of the gray blade
or the water in the unit). Do not steam the same ingredients
water tank has an for more than 30 minutes or add liquid
unpleasant smell. to the jar to steam. After you have put

liquids in the jar, never put the jar in the
steaming position with the jar lid on the
bottom.
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Problem
There are white

Possible cause
There is limescale

spots on the water buildup on these

tank, water tank
lid, jar, jar lid and
sieve.

The surfaces that

parts.

Food colorings may

Solution

This is normal. Remove the limescale
periodically. Clean the water tank lid,
jar, jar lid and sieve with a moist cloth.
Descale the water tank. Refer to the
section “Descaling” in the chapter
“Cleaning and descaling”.

This is normal. All parts are still safe to

come into contact discolor the parts that use and will do no harm to the cooked

with food are
discolored.

The appliance
sounds 5 times
and the steaming
light flashes
during steaming,
reheating or
defrosting.

come into contact
with food.

The jar is out of
position or removed
from the main unit
during processing.

Water in the water
tank is not enough
for the selected
processing time.

There is too much
limescale buildup in
the water tank.

food.

Turn the control knob to the off position
(OFF), check the water amount in the
water tank, place the jar on the main unit
correctly, and reselect the processing
time to start again.

Turn the control knob to the off position
(OFF), and add enough water for the
selected processing time.

Descale the water tank. Refer to the
section “Descaling” in the chapter
“Cleaning and descaling”.

Technical specifications

- Voltage/wattage: See type plate on the bottom of the appliance
- Maximum water capacity of the water tank: 250 ml

- Maximum capacity of the jar: 1050 ml
Operating temperature: 10°C to 40°C
Protection: Temperature-controlled heating system
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Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats aufmerksam
durch, und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Gefahr

Tauchen Sie das Hauptgerat niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Spulen Sie das Gerat nicht unter
flieRendem Wasser ab.

Warnung

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, prufen Sie, ob
die Spannungsangabe auf dem Gerat mit der ortlichen
Netzspannung ubereinstimmt.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Netzstecker,
das Netzkabel oder das Gerat selbst defekt oder
beschadigt sind. Ist das Netzkabel defekt, darf es nur
von einem Philips Service-Center, einer von Philips
autorisierten Werkstatt oder einer ahnlich qualifizierten
Person durch ein Original-Ersatzkabel ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder psychischen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Kenntnis verwendet
werden, wenn sie bei der Verwendung beaufsichtigt
wurden oder Anweisung zum sicheren Gebrauch des
Gerats erhalten und die Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen (auch nicht
mit dem Zubehor).

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.

Halten Sie das Gerat und das Netzkabel (einschliel3lich
des Zubehors) aullerhalb der Reichweite von Kindern.
Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

BerUhren Sie die Messer nicht, besonders wenn das
Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist. Die Messer
sind sehr scharf.
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Seien Sie beim Umgang mit den scharfen Messern, beim
Leeren des Bechers und wahrend der Reinigung sehr
vorsichtig.

Wenn die Messer blockiert sind, ziehen Sie stets

den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie die
blockierenden Zutaten entfernen.

Das Gerat ist wahrend und kurz nach dem
Dampfgarvorgang heil} (besonders an den mit dem
Symbol "A\" gekennzeichneten Oberflachen). Der
Kontakt mit diesen Stellen kann Verbrennungen
verursachen. Heben Sie den Becher nur am Handgriff an.
Wéahrend des Dampfgarvorgangs und beim Offnen des
Deckels tritt heiRer Dampf aus dem Becher aus.
Vorsicht vor heilem Dampf, der beim Abnehmen des
Deckels aus dem Wassertank entweicht.

Sobald der Dampfgarzyklus abgeschlossen ist, tritt eine
Zeitlang weiterhin Dampf aus dem Auslass am Deckel
des Wassertanks und aus der Dampfoffnung im Becher
aus. Nehmen Sie den Deckel vorsichtig vom Hauptgerat
ab.

Wenn das Gerat nicht ordnungsgemalf verwendet

wird, kdnnte heiller Dampf am Rand des Deckels des
Wassertanks austreten. Informationen dazu, wie Sie
dieses Verhalten vermeiden oder korrigieren konnen,
finden Sie im Kapitel "Fehlerbehebung".

Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn Sie heil3e
FlUssigkeiten in den Becher geben, da diese spritzen
konnen.

Geben Sie bereits gemixte Speisen immer in den Becher
zur Nahrungsaufbewahrung, wenn Sie diese mit dem
Gerat aufwarmen oder auftauen mochten.

Verwenden Sie dieses Gerat niemals zum Hacken harter
oder stuckiger Zutaten.

Verwenden Sie niemals Bleiche oder chemische
Sterilisierungslosungen/-tabletten im Gerat.
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Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats weder
Scheuerschwamme und -mittel noch aggressive
FlUssigkeiten wie Benzin, Azeton oder Alkohol.

Lassen Sie das Gerat nach einem Dampfgarzyklus
immer 10 Minuten abkuhlen, bevor Sie einen neuen
Dampfgarvorgang starten.

Lassen Sie den Mixer nicht langer als 30 Sekunden
ohne Unterbrechung laufen. Wenn der Mixvorgang nach
30 Sekunden noch nicht abgeschlossen ist, lassen Sie
die Taste los, um den Vorgang zu unterbrechen. Warten
Sie einige Sekunde, bevor Sie mit dem Mixen fortfahren.
Wenn das Hauptgerat heil wird, lassen Sie es einige
Minuten abkuhlen, bevor Sie mit der Verwendung
fortfahren.

Geben Sie nie Wasser oder andere Flussigkeiten in den
Becher, um Schaden am Gerat zu vermeiden.

Entfernen Sie den Vorratsbehalter, bevor Sie ihn zum
Aufwarmen von Speisen in einer Mikrowelle verwenden.

Vorsicht

Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile, die

von Drittherstellern stammen bzw. nicht von Philips
empfohlen werden. Wenn Sie diese(s) Zubehor oder
Teile verwenden, erlischt Ihre Garantie.

Stellen Sie das Gerat niemals auf oder in die Nahe eines
Herds oder Kochers, der in Betrieb oder noch heil? ist.
Ziehen Sie stets den Netzstecker des Gerats, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen, bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen und reinigen oder wenn Sie
bewegliche Teile anfassen.

Ziehen Sie vor dem Reinigen stets den Netzstecker aus
der Steckdose, und lassen Sie das Gerat abkuhlen.
Stellen Sie den Drehschalter nach jedem Dampfgar-,
Aufwarm- oder Auftauvorgang in die ausgeschaltete
Position (OFF).

Verwenden Sie den Becher oder andere Teile des
Gerats (bis auf den Aufbewahrungsbehalter) nie in

einer Mikrowelle, da die Metallteile des Griffs und die
Messereinheit dafur nicht geeignet sind.
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Sterilisieren Sie den Becher oder andere Teile des
Gerats (bis auf den Aufbewahrungsbehalter) nie in
einem Sterilisator, da die Metallteile des Griffs und die
Messereinheit dafur nicht geeignet sind.

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt. Bei unsachgemallem Gebrauch oder
Verwendung fur halbprofessionelle oder professionelle
Zwecke oder bei Nichtbeachtung der Anweisungen in
der Bedienungsanleitung erlischt die Garantie. In diesem
Fall lehnt Philips jegliche Haftung fur entstandene
Schaden ab.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, waagerechte

und ebene Unterlage. Das Gerat gibt wahrend der
Verwendung heillen Dampf ab. Stellen Sie sicher, dass
um das Gerat herum genugend Platz ist, um Schaden an
Schranken oder anderen Gegenstanden zu vermeiden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es
heruntergefallen oder anderweitig beschadigt ist. Lassen
Sie es von einem autorisierten Philips Service-Center
reparieren.

Verwenden Sie die Dampfgarfunktion niemals, wenn sich
kein Wasser im Wassertank befindet.

Stellen Sie sicher, dass der Fullstand im Behalter die
Markierung MAX an der Seite des Wassertanks (250 ml)
oder die Wasserstandsanzeige MAX im Wassertank nicht
Uberschreitet.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel des Wassertanks
richtig fixiert ist, bevor Sie den Becher auf das
Hauptgerat setzen.

Wenn Sie Zutaten dampfgaren, stellen Sie sicher, dass
Sie den Becher nicht hoher als bis zur Oberkante der
grauen Messereinheit befullen (Abb. @).

Wenn Sie Flussigkeiten mixen, Uberschreiten Sie nicht
die Fullstandsmarkierung MAX auf dem Becher (720 ml)
(Abb. (3)).

Heben Sie das Gerat nicht an, und bewegen Sie es nicht,
wahrend es in Betrieb ist.
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FUhren Sie keine Gegenstande in den Dampfauslass
am Deckel des Wassertanks oder den Dampfeinlass am
Becherdeckel ein.

Fullen Sie keinesfalls Wasser wahrend des
Dampfgarvorgangs nach, da heiRes Wasser oder Dampf
aus dem Gerat austreten kann.

Stellen Sie nach dem Dampfgaren immer sicher, dass
der Becherdeckel abgekuhlt ist, bevor Sie ihn 6ffnen, um
weitere Zutaten zum Mixen hinzuzugeben.

Steuern Sie die Stromversorgung dieses Gerats niemals
Uber ein externes Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr,
und verbunden Sie es niemals mit einem Stromkreis, der
regelmalig ein- und ausgeschaltet wird.

Prufen Sie die Temperatur der gekochten Mahlzeit stets
auf Ihrem Handrucken, um sicherzustellen, dass sie fur
Ihr Baby geeignet ist.

Prufen Sie stets die Konsistent der Mahlzeiten fur

Ihr Baby. Hinweise zur geeigneten Konsistenz fur die
einzelnen Altersbereiche finden Sie im professionellen
Beikostleitfaden im Lieferumfang dieses Gerats, oder
fragen Sie Ihren Arzt oder Berater.

Verwenden Sie nur den im Lieferumfang enthaltenen
Schaber, um Lebensmittel aus dem Becher zu nehmen.
Durch regelmafiges Entkalken kbnnen Schaden am
Gerat vermieden werden.

Der im Lieferumfang dieses Gerats enthaltene
Vorratsbehalter dient nicht zum Futtern von

Kindern. Futtern Sie Ihr Kind niemals direkt aus dem
Aufbewahrungsbehalter.

Bevor Sie den Vorratsbehalter verwenden, reinigen

Sie ihn grundlich, und sterilisieren Sie ihn dann in
einem Philips Avent Sterilisator, oder kochen Sie den
Vorratsbehalter 5 Minuten lang in Wasser aus. So stellen
Sie die Hygiene des Behalters sicher. Stellen Sie sicher,
dass sich genugend Wasser im Behalter befindet,

wenn Sie den Vorratsbehalter mit kochendem Wasser
sterilisieren. Achten Sie darauf, dass der Behalter den
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Topf nicht zu lange berUhrt, um Verformungen durch
Hitze zu vermeiden.

- Stellen Sie sicher, dass die Nahrungsmenge im
Vorratsbecher nicht die Maximal-Skala auf der
Innenseite des Bechers Ubersteigt. Andernfalls konnte
etwas aus dem Becher austreten.

- Wenn Sie Lebensmittel aufwarmen oder auftauen, stellen
Sie sicher, dass der Deckel des Aufbewahrungsbechers
fest geschlossen ist, bevor Sie ihn in den Becher setzen.
Andernfalls konnen Nahrungsmittel aus dem Behalter
austreten, wenn Sie ihn aus dem Becher nehmen.

- Das Aufwarmen von Lebensmitteln mit dem
Aufbewahrungsbecher in einer Mikrowelle kann zu
unregelmafiger Temperaturverteilung fihren und den
Nahrwert der Nahrung beeintrachtigen. Ruhren Sie
erwarmte Speisen immer, damit die Warme gleichmalflig
verteilt wird, und Uberprufen Sie die Temperatur, bevor
Sie |hr Baby futtern.

- Wenn Sie eine Mikrowelle mit Grillfunktion verwenden,
aktivieren Sie keinesfalls die Grillfunktion, um
Lebensmittel im Vorratsbehalter aufzuwarmen. Wenn Sie
kurz zuvor die Grillfunktion verwendet haben, lassen Sie
die Mikrowelle abkuhlen, bevor Sie den Vorratsbehalter
hineinstellen, da die Restwarme den Behalter
beschadigen kann.

Sicherheitssysteme

Um eine sichere Verwendung zu gewahrleisten, ist dieses Gerat mit einer
integrierten Sicherheitssperre ausgestattet. Das Gerat funktioniert nur, wenn alle
Teile korrekt zusammengesetzt wurden. Wenn alle Teile richtig zusammengebaut
wurden, wird die integrierte Sicherheitssperre deaktiviert.

Dieses Gerat verfugt zudem Uber einen Uberhitzungsschutz. Uberhitzung kann
auftreten, wenn zwei Dampgarzyklen zu schnell nacheinander durchgefuhrt
werden. Wenn der Uberhitzungsschutz des Gerats wahrend eines Dampfgarzyklus
aktiviert wird, drehen Sie den Drehschalter in die ausgeschaltete Position (OFF),
und lassen Sie das Gerat einige Minuten abkuhlen. Anschlielend kann das Gerat
wieder verwendet werden.
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Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerat erfullt samtliche Normen und Regelungen bezuglich der
Exposition in elektromagnetischen Feldern.

Einfiihrung

Herzlichen Gluckwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips Avent! Um die
Unterstltzung von Philips Avent optimal nutzen zu kdnnen, sollten Sie Ihr Produkt
unter www.philips.com/welcome registrieren.

Dieser gesunde 4-in-1-Babynahrungszubereiter unterstitzt Eltern bei der
Zubereitung nahrhafter Mahlzeiten fur Babys mit einer kombinierten Dampfgarer-
und Mixerfunktion in nur einem Gerat. Sie kbnnen den Babynahrungszubereiter
auch verwenden, um Babynahrung aufzutauen und zu erwarmen.

Allgemeine Beschreibung

Produktiibersicht (Abb. (1)

Deckellasche
Verbindungsstiick am Becherdeckel
Becherdeckel

Dichtungsring
Verriegelungsstift

Sieb

Messereinheit

Halterung der Messereinheit
Becher

Deckel des Wasserbehdlters
Wasserstandsanzeigen
Wasserstandsanzeige MAX
Wassertank (nicht abnehmbar)
Durchlauferhitzer

Hauptgerat

Drehschalter

Mixtaste

Netzkabel

Arretierbereich am Wassertank

WIOTOZIFART—"IOMMUO®D

Ubersicht iiber die Bedienelemente (Abb. (1))

T Auftau-Stufe

U Aufwidrmeinstellung fiir den Vorratsbehélter mit 240 ml
V Aufwiarmeinstellung fiir den Vorratsbehélter mit 120 ml
W Dampfanzeige
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Zubehor (Abb. (1)

X Aufbewahrungsbehilter
Y Deckel des Aufbewahrungsbehélters
Z Teigschaber

Vor dem ersten Gebrauch

1 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial vom Gerat.

2 Reinigen Sie alle Teile vor der ersten Verwendung griindlich. Beachten Sie die
Anweisungen im Kapitel "Reinigen und Entkalken".

3 wir empfehlen, vor der ersten Verwendung des Gerats einen Dampfgarzyklus

mit einem leeren Becher durchzufiihren. Beachten Sie die Anweisungen in
den Kapiteln "Flllen des Wassertanks" und "Dampfgaren".

Verwenden des Gerats

Vorsicht

Prufen Sie die Temperatur der gekochten Mahlzeit stets auf Ihrem
Handrlcken, um sicherzustellen, dass sie fur Ihr Baby geeignet ist.

Dieses Gerat ist zum Dampfgaren frischer, fester Zutaten und zum anschlielenden
Mixen dieser Zutaten bis zur gewlUnschten Konsistenz vorgesehen. Kostliche und
nahrhafte Rezeptvorschlage finden Sie im beigefligten Rezeptbuch. Das Gerat
kann auch nur zum Garen bzw. Mixen verwendet werden. Wenn Sie nur mixen
mochten, beachten Sie die Anweisungen im Kapitel "Mixen ohne Dampfgaren”.
Dieses Gerat kann auch zum Auftauen oder Aufwarmen bereits gekochter
Mahlzeiten verwendet werden, die im speziell entwickelten Vorratsbehalter
aufbewahrt wurden. Verwenden Sie immer den Aufbewahrungsbehalter, um
gemixte Mahlzeiten aufzutauen oder aufzuwarmen. Wenn Sie Mahlzeiten ohne
den Vorratsbehalter auftauen oder erwarmen, kdnnen die Lebensmittel durch das
Sieb in den Becherdeckel tropfen.

Setzen Sie den Becher mit den gemixten Zutaten niemals in die Dampfgarposition
des Hauptgerats.

Dampfen Sie dieselbe Portion von rohen Zutaten niemals langer als 30 Minuten
oder mehr als einmal.

Dieses Gerat ist NICHT fiir folgende Zwecke bestimmt:

- Dampfgaren gefrorener roher Zutaten

- Dampfgaren von bereits gemixten Mahlzeiten ohne Aufbewahrungsbehalter
- Dampfgaren derselben Zutaten langer als 30 Minuten

- Kochen von Reis und Nudeln

- Erst Mixen dann Dampfgaren

- Erwarmen oder Aufwarmen von Flussigkeiten, wie Suppe, SoRen oder Wasser
- Warmhalten von Lebensmitteln Uber mehrere Stunden
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- Schneiden von harten Zutaten, wie EiswUrfel und Wurfelzucker, oder klebriger
Zutaten, wie Kase

Fiillen des Wassertanks

E Hinweis

- Stellen Sie sicher, dass der Fullstand im Behalter die Markierung MAX an
der Seite des Wassertanks (250 ml) oder die Wasserstandsanzeige MAX im
Wassertank nicht Uberschreitet.
Wir empfehlen die Verwendung von weichem oder gefiltertem Wasser, da die
in Mineralwasser oder Leitungswasser enthaltenen Mineralien schneller zu
Kalkablagerungen im Wassertank fihren kbnnen.
Geben Sie abgesehen von Entkalkungsmitteln niemals andere Flissigkeiten
als Wasser in den Wassertank.

1 Drehen Sie den Deckel des Wassertanks im Uhrzeigersinn, um den
Wassertank zu 6ffnen (Abb. @). Fillen Sie den Wassertank mithilfe der
Fullstandsmarkierungen bis zur gewilinschten Hohe. Beachten Sie dabei
erforderlichen Wassermengen im Kapitel "Zutaten und Dampfgarzeiten" in
der Bedienungsanleitung oder im beigefligten Rezeptbuch (Abb. @).

2 Setzen Sie den Deckel des Wassertanks auf den Wassertank, und drehen Sie
den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren (Abb. @).

> Wenn der Deckel des Wassertanks sicher fixiert ist, ist das Symbol A
auf dem Deckel des Wassertanks am Symbol @ auf dem Wassertank
ausgerichtet.

Hinweis

. Stellen Sie stets sicher, dass der Deckel des Wassertanks ordnungsgemaf
verriegelt ist, bevor Sie das Gerat bedienen.

Dampfgaren

Vorsicht

HeiBer Dampf kann zu Verbrennungen an den Fingern fUhren. Berthren Sie
keine heilRen Teile des Gerats oder den Dampf, der aus der Oberseite des
Gerats austritt, da diese Verbrennungen verursachen kdnnen. Achten Sie
darauf, dass Kinder das Gerat oder den Dampf nicht bertGhren. (Abb. @)‘
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E Hinweis

Tauen Sie gefrorene rohe Zutaten immer auf, bevor Sie sie in den Becher
geben, um sie sie dampfzugaren. Schitten Sie Uberschiissiges Wasser von
aufgetauten Zutaten ab, bevor Sie sie in den Becher geben.

Fullen Sie den Becher nicht hoher als bis zur Oberkante der grauen
Messereinheit ein.

Geben Sie nie Wasser oder andere Flussigkeiten in den Becher, um Schaden
am Gerat zu vermeiden.

Das Gerat beginnt den Dampfgarvorgang erst, wenn der Becher richtig
angebracht wurde.

Bevor Sie mit dem Dampfgaren beginnen, stellen Sie sicher, dass der
Dichtungsring korrekt am Becherdeckel angebracht wurde und die flache
Seite des Dichtungsrings nach auf3en zeigt.

oaouh W N =

Driicken Sie die Deckellasche gegen den Uhrzeigersinn, um den Deckel vom
Becher zu entfernen (Abb. ).

Falls die Messereinheit noch nicht im Becher eingesetzt ist, setzen Sie sie auf
die entsprechende Halterung im Becher (Abb. @).

Wir empfehlen, feste Zutaten in kleine Stiicke zu schneiden (max. 1 cm grof3e
Wiirfel).

Geben Sie die Zutaten in den Becher (Abb. ).
Drucken Sie das Sieb in den Becherdeckel (Abb. @).

Setzen Sie den Becherdeckel auf den Becher, und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren (Abb. @).

E Hinweis

Der Becher verfligt Uber Rillen, die die Verriegelungsstifte fihren und den
Becher fixieren. Stellen Sie sicher, dass die Deckellasche am Griff des Bechers
einrastet (Abb. (13)).

Wenn Sie den Wassertank noch nicht mit der entsprechenden Menge
Wasser fiir den Dampfgarvorgang gefiillt haben, lesen Sie die Anweisungen
im Kapitel "Fillen des Wassertanks", und geben Sie das Wasser in den
Wassertank. Setzen Sie dann den Becher auf das Hauptgerat.

E Hinweis

Stellen Sie sicher, dass der Deckel des Wassertanks richtig fixiert ist, bevor Sie
den Becher auf das Hauptgerat setzen.

8

Drehen Sie den Becher um, sodass der Becherdeckel zum Boden zeigt
(Abb. (19).

Richten Sie das Verbindungsstiick am Becherdeckel am Arretierbereich des
Wassertank aus, und setzen Sie dann den Becher auf das Hauptgerat, sodass



34

10

n
12

13

DEUTSCH

der Becherdeckel nach unten zeigt (Abb. @). Driicken Sie den Becher nach
unten, bis er sicher im Hauptgerat einrastet, und achten Sie darauf, dass der
Griff sich auf der rechten Seite befindet.

Wenn der Drehschalter sich nicht in der in der ausgeschalteten Position (OFF)
befindet, drehen Sie ihn zunachst in diese Position.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Wahlen Sie mit dem Drehschalter die gewlinschte Dampfgarzeit aus

(Abb. ). Die empfohlenen Dampfgarzeiten finden Sie in der Tabelle im

Kapitel "Zutaten und Dampfgarzeiten” und im Rezeptbuch.

 Die Dampfanzeige qp leuchtet weil, um anzuzeigen, dass das Gerat den
Dampfgarvorgang durchfthrt.

» Sobald der Dampfgarzyklus abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen
Piepton aus, und die Dampfanzeige erlischt.

Drehen Sie den Drehschalter wieder in die ausgeschaltete Position (OFF)

(Abb. @). warten Sie 2 Minuten oder bis kein Dampf mehr aus der Oberseite

des Gerats austritt, bevor Sie den Becher entfernen.

Vorsicht

Falls Sie einen weiteren Dampfgarzyklus durchfihren mochten, lassen
Sie das Gerat 10 Minuten lang abkuhlen, und entfernen Sie samtliches
verbleibendes Wasser aus dem Wassertank, bevor Sie ihn neu fullen und
einen neuen Dampfgarzyklus starten.

14
15

Um die dampfgegarten Zutaten zu mixen, beachten Sie die Anweisungen im
Kapitel "Mixen nach dem Dampfgaren".

Nach einem Dampfgarzyklus kann Wasser im Wassertank zurlickbleiben. Das
ist normal. Warten Sie, bis das Gerat auf Zimmertemperatur abgekiihlt ist,
und gieBen Sie dann samtliches verbleibendes Wasser aus dem Wassertank.
Anweisungen zum Reinigen des Wassertanks finden Sie im Kapitel "Reinigen
und Entkalken".

Mixen nach dem Dampfgaren

“ Vorsicht

Der Becher und der Deckel werden beim Dampfgaren heil. Fassen Sie den
Becher nur am speziellen hitzebestandigen Griff an (Abb. ).

Vergewissern Sie sich stets, dass der Becherdeckel richtig geschlossen und
fixiert ist, wenn Sie das Gerat verwenden.

Achten Sie darauf, dass der Becherdeckel nach dem Dampfgaren abgekuhlt
ist, bevor Sie ihn 6ffnen, um weitere Zutaten hineinzugeben (flllen Sie den
Becher nie Uber die Oberkante der grauen Messereinheit) oder um das
restliche Wasser aus dem Becher zu giel3en.

Falls Sie zusatzliche Flissigkeit hinzugegeben haben, bringen Sie den Becher
nie in der Dampfgarposition an, da die Flussigkeit ansonsten durch das Sieb
austritt.




DEUTSCH 35

1 Fassen Sie den Becher in der Dampfgarposition am Griff an, und drehen Sie
ihn um (Abb. ). Schiitteln Sie den Becher, um alle dampfgegarten Zutaten
an den Boden des Bechers zu den Mixermessern zu bewegen.

2 Entfernen Sie bei Bedarf den Becherdeckel, und geben Sie weitere zu
mixende Zutaten hinzu (z. B. Wasser fiir Plrees oder weitere bereits gegarte
Zutaten, wie Reis oder Nudeln). Setzen Sie den Becherdeckel wieder auf den
Becher, bevor Sie mit dem Mixen beginnen.

3 Setzen Sie den Becher auf das Hauptgerat, sodass der Deckel nach oben
zeigt, richten Sie das Symbol f|am Becher am Symbol &' des Hauptgerat
aus, und drehen Sie dann den Becher im Uhrzeigersinn, um ihn am
Hauptgerat zu fixieren (Abb. ). Achten Sie darauf, dass der Griff sich auf
der rechten Seite befindet.

L»  Wenn der Becher richtig im Hauptgerét eingerastet ist, ist das Symbol §|
am Symbol @ auf dem Hauptgerat ausgerichtet.

4 Halten Sie die Mixtaste gedriickt, um den Mixvorgang zu starten, und mixen
Sie die Zutaten bis zur gewiinschten Konsistenz (Abb. @).

“ Vorsicht

Lassen Sie den Mixer nicht langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung
laufen. Wenn der Mixvorgang nach 30 Sekunden noch nicht abgeschlossen
ist, lassen Sie die Taste los, um den Vorgang zu unterbrechen. Warten Sie
einige Sekunde, bevor Sie mit dem Mixen fortfahren. Wenn das Hauptgerat
heil wird, lassen Sie es einige Minuten abkUlhlen, bevor Sie mit der
Verwendung fortfahren.

Wenn Sie den Mixvorgang abgeschlossen haben, lassen Sie die Mixtaste los
(Abb. @2).

6 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

7 Nehmen Sie die gemixten Lebensmittel aus dem Becher. Verwenden Sie bei
Bedarf den im Lieferumfang des Gerats enthaltenen Schaber.

Mixen ohne Dampfgaren

Dieses Gerit ist fiir folgende Zwecke bestimmt:
- Purieren dampfgegarter und gekochter Zutaten
- Mixen von Flussigkeiten und Obst

Vorsicht

Das Gerat ist nicht zum Schneiden von harten Zutaten, wie Eiswirfel und
Wirfelzucker, oder klebriger Zutaten, wie Kase, vorgesehen.

Falls Sie FlUssigkeit in den Becher gegeben haben, bringen Sie den Becher
nie in der Dampfgarposition an, da die Flussigkeit ansonsten durch das Sieb
austritt.
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E Hinweis

Wenn Sie Zutaten mit Flissigkeiten mixen, flllen Sie den Becher nie Uber die
Fullstandsmarkierung MAX am Becher hinaus.

Fullen Sie den Becher nicht hoher als bis zur Oberkante der grauen
Messereinheit ein.

Setzen Sie den Becher mit den gemixten Zutaten niemals in die
Dampfgarposition des Hauptgerats.

Falls die Zutaten an der Innenwand des Bechers hangenbleiben oder die
gemixten Zutaten noch zu fest sind, lassen Sie die Mixtaste los, nehmen

Sie den Becher vom Hauptgerat, und l&sen Sie die Zutaten mit dem Spatel,
oder geben Sie etwas Flussigkeit (z. B. Trinkwasser) hinzu, bis die gemixten
Lebensmittel die richtige Konsistenz fur Ihr Baby erreicht haben. Wenn

Sie Flussigkeiten in den Becher geben, flillen Sie den Becher nie Uber die
Fullstandsmarkierung MAX am Becher hinaus.

Achten Sie darauf, dass die gemixte Babynahrung die richtige Konsistenz hat,
bevor Sie sie servieren. Hinweise zur geeigneten Konsistenz fur die einzelnen
Altersbereiche finden Sie im professionellen Beikostleitfaden im Lieferumfang
dieses Gerats, oder fragen Sie Ihren Arzt oder Berater.

Verarbeiten Sie keine groBeren Mengen von festen Zutaten gleichzeitig.
Verarbeiten Sie die Zutaten nacheinander in kleinen Portionen, um eine
feinere Textur zu erreichen.

uhw N=-

Setzen Sie die Messereinheit auf die Halterung im Becher (Abb. @).

Schneiden Sie feste Zutaten in kleine Stlicke (max. 1 cm grofe Wiirfel), bevor
Sie sie in den Becher geben.

Geben Sie die Zutaten in den Becher (Abb. ).

Driicken Sie das Sieb in den Becherdeckel (Abb. @).

Setzen Sie den Deckel auf den Becher, und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn,
um ihn zu fixieren (Abb. (12)).

Hinweis

Der Becher verfligt Uber Rillen, die die Verriegelungsstifte fihren und den
Becher fixieren. Stellen Sie sicher, dass die Deckellasche am Griff des Bechers
einrastet (Abb. (13)).

6

Setzen Sie den Becher auf das Hauptgerat, sodass der Deckel nach oben
zeigt, richten Sie das Symbol f|am Becher am Symbol &' des Hauptgerét
aus, und drehen Sie dann den Becher im Uhrzeigersinn, um ihn am
Hauptgerat zu fixieren (Abb. ). Achten Sie darauf, dass der Griff sich auf
der rechten Seite befindet.

L»  Wenn der Becher richtig im Hauptgerat eingerastet ist, ist das Symbol §|
am Symbol @ auf dem Hauptgerat ausgerichtet.

Halten Sie die Mixtaste gedriickt, um mit dem Mixen zu beginnen. Mixen Sie

die Zutaten, bis das gewlinschte Ergebnis erreicht ist (Abb. @).
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“ Vorsicht

Lassen Sie den Mixer nicht langer als 30 Sekunden ohne Unterbrechung
laufen. Wenn der Mixvorgang nach 30 Sekunden noch nicht abgeschlossen
ist, lassen Sie die Taste los, um den Vorgang zu unterbrechen. Warten Sie
einige Sekunde, bevor Sie mit dem Mixen fortfahren. Wenn das Hauptgerat
heil wird, lassen Sie es einige Minuten abkulhlen, bevor Sie mit der
Verwendung fortfahren.

8 Wenn Sie den Mixvorgang abgeschlossen haben, lassen Sie die Mixtaste los
(Abb. 22).
9 Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

10 Nehmen Sie die gemixten Lebensmittel aus dem Becher. Verwenden Sie bei
Bedarf den im Lieferumfang des Gerats enthaltenen Schaber.

Aufwarmen

Im Lieferumfang des Gerats ist ein Vorratsbehalter mit einem Fassungsvermogen
von 120 ml enthalten. Verwenden Sie den Aufbewahrungsbehalter, um
Babynahrung aufzuwarmen, die Sie mit dem Gerat zubereitet haben.

E Hinweis

- Eine Packung mit 2 Aufbewahrungsbehaltern mit einem Fassungsvermogen
von 120 ml und 240 ml (SCF876) ist in einigen Markten separat erhaltlich.
Geben Sie bereits gemixte Lebensmittel immer in den
Aufbewahrungsbehalter, um sie aufzuwarmen.

Bevor Sie mit dem Aufwarmen beginnen, stellen Sie sicher, dass der
Dichtungsring korrekt am Becherdeckel angebracht wurde und die flache
Seite des Dichtungsrings nach auRen zeigt.

1 Geben Sie die gewlinschte Menge Wasser in den Wassertank.

>  Wenn Sie den Vorratsbehalter mit 120 ml verwenden, geben Sie 160 ml
Wasser in den Wassertank (d. h. bis zur Wasserstandsanzeige fur
10/15 min). Wenn Sie den Vorratsbehalter mit 240 ml (separat erhaltlich)
verwenden, flgen Sie Wasser bis zur Wasserstandsanzeige MAX auf der
Seite des Wassertanks oder im Wassertank hinzu.

2 Setzen Sie den Deckel des Wassertanks auf den Wassertank, und drehen Sie
den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren (Abb. @).

L  Wenn der Deckel des Wassertanks sicher fixiert ist, ist das Symbol A
auf dem Deckel des Wassertanks am Symbol @ auf dem Wassertank
ausgerichtet.

3 Nehmen Sie die Messereinheit aus dem Becher (Abb. @).

4 Drehen Sie den Vorratsbehilter um, und setzen Sie ihn auf die Halterung der
Messereinheit im Becher (Abb. ).

Setzen Sie den Becherdeckel auf den Becher, und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren (Abb. @).
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E Hinweis

Der Becher verfligt Uber Rillen, die die Verriegelungsstifte fihren und den
Becher fixieren. Stellen Sie sicher, dass die Deckellasche am Griff des Bechers
einrastet (Abb. (13)).

6

Drehen Sie den Becher um, sodass der Becherdeckel zum Boden zeigt
(Abb. 29).

Richten Sie das Verbindungsstiick am Becherdeckel am Arretierbereich des
Wassertank aus, und setzen Sie dann den Becher auf das Hauptgerat, sodass
der Becherdeckel nach unten zeigt (Abb. @). Driicken Sie den Becher nach
unten, bis er sicher im Hauptgerat einrastet, und achten Sie darauf, dass der
Griff sich auf der rechten Seite befindet.

E Hinweis

Stellen Sie sicher, dass der Deckel des Wassertanks richtig fixiert ist, bevor Sie
den Becher auf das Hauptgerat setzen.

10
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Wenn der Drehschalter sich nicht in der in der ausgeschalteten Position (OFF)
befindet, drehen Sie ihn zunachst in diese Position.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Wahlen Sie je nach Vorratsbehalter im Becher mit dem Drehschalter die
gewlinschte Aufwarmzeit aus (Abb. ).

»  Wenn Sie derj_\lorratsbehalter mit 120 ml verwenden, wahlen Sie
15 Minuten (=), wenn Sie den Vorratsbehalter mit 240 ml (separat
erhdltlich) verwenden, wahlen Sie 25 Minuten (@m).

Die Dampfanzeige qp leuchtet weil, um anzuzeigen, dass das Gerat den
Aufwarmvorgang durchfuhrt.

Sobald der Aufwarmvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Piepton
aus, und die Dampfanzeige qp erlischt.

Drehen Sie den Drehschalter wieder in die ausgeschaltete Position (OFF)
(Abb. @). warten Sie 2 Minuten oder bis kein Dampf mehr aus der Oberseite
des Gerats austritt, bevor Sie den Becher entfernen.

Offnen Sie den Becherdeckel, und verwenden Sie den Haken oder Spatel, um
den Vorratsbehalter herauszunehmen (Abb. ).

Nach einem Aufwarmzyklus kann Wasser im Wassertank zurlickbleiben. Das
ist normal. Warten Sie, bis das Gerat auf Zimmertemperatur abgekinhlt ist,
und gieRBen Sie dann samtliches verbleibendes Wasser aus dem Wassertank.
Anweisungen zum Reinigen des Wassertanks finden Sie im Kapitel "Reinigen
und Entkalken".
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Auftauen

Falls Sie den speziellen Vorratsbehdlter zum Einfrieren von gemixten
Lebensmitteln verwendet haben, kdnnen Sie diese mit dem Gerat schonend
auftauen.

E Hinweis

- Geben Sie bereits gemixte Lebensmittel immer in den
Aufbewahrungsbehalter, um sie aufzutauen.
Bevor Sie mit dem Auftauen beginnen, stellen Sie sicher, dass der
Dichtungsring korrekt am Becherdeckel angebracht wurde und die flache
Seite des Dichtungsrings nach auRen zeigt.

1 Fullen Sie den Behalter bis zur Markierung MAX an der Seite des
Wassertanks oder der Wasserstandsanzeige MAX im Wassertank mit Wasser.

2 Befolgen Sie die Schritte 2 bis 8 im Kapitel "Aufwdarmen".

3 Wihlen Sie mit dem Drehschalter 30 Minuten % aus (Abb. ).
» Die Dampfanzeige Cﬁ}) leuchtet weily, um anzuzeigen, dass das Gerat den

Auftauvorgang durchfuhrt.

4 sobald der Auftauvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Piepton
aus, und die Dampfanzeige qp erlischt.
Drehen Sie den Drehschalter wieder in die ausgeschaltete Position (OFF)
(Abb. @). warten Sie 2 Minuten oder bis kein Dampf mehr aus der Oberseite
des Gerats austritt, bevor Sie den Becher entfernen.

6 Offnen Sie den Deckel, und verwenden Sie den Haken oder Spatel, um den
Vorratsbehalter herauszunehmen (Abb. ).

7 Nach einem Auftauzyklus kann Wasser im Wassertank zurlickbleiben. Das

ist normal. Warten Sie, bis das Gerat auf Zimmertemperatur abgekinhlt ist,
und gieBen Sie dann samtliches verbleibendes Wasser aus dem Wassertank.
Anweisungen zum Reinigen des Wassertanks finden Sie im Kapitel "Reinigen
und Entkalken".

Hinweis

Tauen Sie eine Portion Lebensmittel nie mehr als einmal auf.
Nach dem Auftauen sollten Sie einen Aufwarmvorgang durchfihren, um
sicherzustellen, dass die Lebensmittel gleichmalig aufgewarmt wurden.

Zutaten und Dampfgarzeiten

Art der Zutaten Durchschnittliche Wassermenge im
Speise Dampfgarzeit Wassertank (ml)
min)*
Obst Apfel 15 160
Orange/Mandarine 15 160

Pfirsich 10 160
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Art der Zutaten Durchschnittliche Wassermenge im
Speise Dampfgarzeit Wassertank (ml)
min)*

Birne 15 160
Ananas 20 200
Pflaume 10 160
Erdbeere 15 160

Gemiise Spargel 15 160
Brokkoli 15 160
Karotten 20 200
Blumenkohl 15 160
Sellerie 15 160
Aubergine 15 160
Fenchel 15 160
Grune Bohnen 20 200
Lauch 15 160
Zwiebel 15 160
Erbsen 15 160
Pfeffer 15 160
Kartoffeln 20 200
Kurbis 15 160
Spinat 15 160
Kohlriben 15 160
Mais 15 160
SuRkartoffel 15 160
Tomaten 15 160
Ruben 15 160
Zucchini 15 160

Fleisch Hahnchen, Rindfleisch, 20 200
Lamm, Schweinefleisch usw.

Fisch Lachs, Weil3fisch, Seezunge, 15 160

Kabeljau, Forelle usw.

* Die Garzeit kann variieren. Die durchschnittlichen Dampfgarzeiten gelten fur in
maximal 1 cm grofRe Wrfel geschnittene Zutaten mit einem Gesamtgewicht von
250 g.
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Reinigen und Entkalken

Pflege

l] Vorsicht

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Tauchen Sie das Hauptgerat keinesfalls in Wasser. Reinigen Sie das
Hauptgerat niemals unter flieBendem Wasser.

Verwenden Sie niemals Bleiche oder chemische Sterilisierungslésungen/-
tabletten im Gerat.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerats weder Scheuerschwamme und -mittel
noch aggressive Flussigkeiten wie Benzin, Azeton oder Alkohol.

E Hinweis

Alle Teile (mit Ausnahme des Hauptgerats) kdnnen auch in der Spulmaschine
gereinigt werden.

Bringen Sie immer den Dichtungsring am Becherdeckel an, nachdem Sie ihn
zur Reinigung entfernt haben, und stellen Sie sicher, dass die flache Seite des
Dichtungsrings nach aufen zeigt.

—

oul h W N

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats, und nehmen Sie den Becher vom
Hauptgerat (Abb. (30).

Driicken Sie die Deckellasche gegen den Uhrzeigersinn, um den Deckel vom
Becher zu entfernen (Abb. ).

Fassen Sie das Sieb am Vorsprung an, und ziehen Sie zuerst eine Seite des
Siebs heraus. Losen Sie dann das Sieb vom Becherdeckel (Abb. @).

Entfernen Sie den Dichtungsring vom Becherdeckel, um ihn bei Bedarf zu
reinigen.
Entfernen Sie die Messereinheit (Abb. 23)).

Reinigen Sie die Messereinheit sofort nach der Verwendung griindlich unter
flieBendem Wasser. Achten Sie darauf, auch die Innenseite des Schlauchs an
der Messereinheit abzuspulen (Abb. @).

Vorsicht

Gehen Sie mit der Messereinheit vorsichtig um. Die Klingen sind sehr scharf.

© 00

Drehen Sie den Deckel des Wassertanks gegen den Uhrzeigersinn, und
nehmen Sie ihn vom Wassertank (Abb. @).

Reinigen Sie den Wassertank unter flieBendem Wasser.
GiefRen Sie im Behalter vorhandenes Restwasser ab. Geben Sie bei
Bedarf frisches Wasser in den Wassertank (Abb. @) und spiilen Sie ihn

aus (Abb. .) Wiederholen Sie diesen Vorgang so oft wie noétig, bis der
Wassertank sauber ist.
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10 Reinigen Sie alle anderen Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt gekommen

n

sind, sofort nach der Verwendung mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel.
Trocknen Sie das Hauptgerat und alle Teile nach dem Reinigen ab.

Entkalken des Wassertanks

Um eine optimale Leistung zu gewadahrleisten, sollten Sie das Gerat alle vier Wochen
entkalken. Verwenden Sie weiches oder gefiltertes Wasser zum Dampfgaren,
Aufwarmen oder Auftauen, um Kalkablagerungen im Gerat zu minimieren.

Zum Entkalken des Gerats befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

1
2

Nou h~hw

(00)

10

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

Mischen Sie 80 ml Haushaltsessig (mit 6 % Essigsdaure) mit 80 ml Wasser.
Alternativ kbnnen Sie auch Zitronensaure und warmes Wasser verwenden,
um den Wassertank zu entkalken.

Geben Sie die Losung in den Boiler des Wassertanks.

Setzen Sie den Deckel des Wassertanks auf den Wassertank, und drehen Sie
den Deckel im Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren.

Warten Sie 6 Stunden bzw. eine Nacht oder bis der gesamte Kalk gelost ist.
GiefRen Sie die verbleibende benutzte Losung aus dem Wassertank (Abb. ).

Falls die Kalkablagerungen sich nicht vollstandig aufgelost haben,
wiederholen Sie die Schritte 1 bis 6 des Entkalkungsvorgangs in diesem
Kapitel.

Geben Sie frisches Wasser in den Wassertank (Abb. @), und spiilen Sie

ihn aus (Abb. ). Wiederholen Sie diesen Vorgang so oft wie noétig, bis der
Wassertank sauber ist.

Spulen Sie den Deckel des Wassertanks griindlich unter flieRendem Wasser
ab.

Fillen Sie 200 ml Wasser in den Wassertank, und lassen Sie das Gerat
bei leerem Becher einen kompletten Dampfgarvorgang von 20 Minuten
durchlaufen, bevor Sie es wieder fiir die Zubereitung von Nahrung
verwenden.

Aufbewahrung

H W N=

Leeren Sie den Wassertank, bevor Sie das Gerat aufbewahren (Abb. ).

Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das
Geréat verstauen (siehe Kapitel "Reinigung und Pflege").

Setzen Sie die Messereinheit in den Becher ein, wenn Sie das Gerat
verstauen, um Schaden zu vermeiden.

Stellen Sie stets sicher, dass die Deckel des Wassertank und des Bechers
korrekt angebracht wurden, bevor Sie das Gerat aufbewahren.
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Recycling

Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem normalen
Hausmull entsorgt werden kann (2012/19/EU).

mmm Befolgen Sie die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung
von elektrischen und elektronischen Produkten. Eine ordnungsgemalle
Entsorgung hilft, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu
vermeiden.

Garantie und Kundendienst

Benotigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte
die Philips Website unter www.philips.com/avent, oder setzen Sie sich mit einem
Philips Service-Center in Ihrem Land in Verbindung (Details siehe Garantieschrift).
Sollte es in Inrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren
lokalen Philips Handler.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgeflihrt, die beim Gebrauch
Ihres Geréats auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden
Informationen nicht beheben kdnnen, wenden Sie sich bitte an das Philips Service-
Centerin lhrem Land.

Problem Mogliche Ursache Losung

Das Gerat Das Gerat verfugt Uber Bauen Sie alle Teile richtig

funktioniert nicht. eine Sicherheitssperre. zusammen. Setzen Sie vor dem
Das Gerat funktioniert Dampfgaren den Becher vertikal
erst, wenn alle Teile auf das Hauptgerat, sodass der
korrekt am Hauptgerat Becherdeckel nach unten zeigt.
angebracht wurden. Setzen Sie vor dem Mixen den

Becher so auf das Hauptgerat, dass
der Deckel nach oben zeigt, und
fixieren Sie den Becher, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen.

Die Dampfanzeige Das Gerat ist nicht an Stecken Sie das Netzteil in die
QP leuchtet nicht. die Stromversorgung Steckdose.
angeschlossen.
Der Becher ist nicht Setzen Sie den Becher
ordnungsgeman am ordnungsgeman auf das

Hauptgerat angebracht.  Hauptgerat, sodass der
Becherdeckel nach unten zeigt.
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Problem Mogliche Ursache

Sie haben direkt nach

einem Dampfgarzyklus
einen zweiten

Dampfgarzyklus gestartet.

Der Drehschalter
wurde nicht in die
ausgeschaltete
Position (OFF) gestellt,
nachdem der vorherige
Dampfgarzyklus
abgeschlossen wurde.

Der Wassertank  Sie haben den

gibt bei den ersten Wassertank vor der
Einsatzen einen  Verwendung nicht
unangenehmen  gereinigt.

Geruch ab.

Das Gerat erzeugt Der Wassertank enthalt
keinen Dampf. kein Wasser.

Es befindet sich zu viel
Kalk im Wassertank.

Es tritt Dampf aus Der Deckel des
dem Wassertank  Wassertanks ist nicht
aus. richtig geschlossen.

Der Becher wurde nicht
richtig am Hauptgerat
angebracht.

Der Dampfauslass

am Deckel des
Wassertanks ist durch
Verschmutzungen oder
Kalk verstopft.

Der Dampfeinlass am
Becherdeckel ist durch
Verschmutzungen
verstopft.

Losung

Schalten Sie das Gerat aus, und
lassen Sie es 10 Minuten lang
abkuhlen, bevor Sie einen zweiten
Dampfgarzyklus starten.

Stellen Sie den Drehschalter
zunachst in die ausgeschaltete
Position (OFF), und drehen Sie ihn
dann erneut, um die Betriebszeit
auszuwahlen.

Beachten Sie die Anweisungen im
Kapitel "Reinigen und Entkalken”,
um den Wassertank zu reinigen,
und fahren Sie dann einen
Dampfgarzyklus mit einem leeren
Becher durch.

Schalten Sie das Gerat aus, ziehen
Sie den Netzstecker, und fullen Sie
dann Wasser in den Wassertank.

Entkalken Sie den Wassertank.
Beachten Sie die Anweisungen im
Abschnitt "Entkalken" des Kapitels
"Reinigen und Entkalken".

Schlieen Sie den Deckel des
Wassertanks richtig. Achten Sie
darauf, dass das Symbol A am
Deckel des Wassertanks am Symbol
@ auf dem Wassertank ausgerichtet
ist.

Bringen Sie den Becher richtig am
Hauptgerat an.

Reinigen Sie den Dampfauslass am
Deckel des Wassertanks.

Reinigen Sie den Dampfeinlass am
Becherdeckel.

Die Zutaten sind  Die Stucke im Becher sind Schneiden Sie die Zutaten in

nicht gleichmagig zu groR.
aufgewarmt.

kleinere Stlcke (max. 1cm grofRRe
Wirfel).



Problem

Der Beckerdeckel
ist undicht.

Die Mixfunktion
funktioniert nicht.

Mogliche Ursache

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Mixbecher.

Es befindet sich zu viel
oder zu wenig Wasser im
Wassertank.

Die Dampfgarzeit ist zu
kurz.

Der Becher ist nicht
ordnungsgemal am
Hauptgerat angebracht.

Es befindet sich zu viel
Kalk im Wassertank.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Mixbecher.

Der Beckerdeckel wurde
nicht richtig auf dem
Becher angebracht.

Der Dichtungsring
des Becherdeckels ist
nicht oder nicht richtig
angebracht.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Mixbecher.

Der Becher ist nicht
ordnungsgemal am
Hauptgerat angebracht.
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Losung

Geben Sie weniger Lebensmittel in
den Becher.

Geben Sie die richtige
Wassermenge fur die Dampfgarzeit
ein. Beachten Sie das Rezeptbuch
und/oder die Tabelle im Kapitel
"Zutaten und Dampfgarzeiten”,

um sicherzustellen, dass Sie die
richtige Menge Wasser fur die
Dampfgarzeit der Zutaten oder

des zuzubereitenden Rezepts
verwenden.

Wahlen Sie eine langere
Dampfgarzeit (maximal 30 Minuten).

Setzen Sie den Becher
ordnungsgemal auf das
Hauptgerat, sodass der
Becherdeckel nach unten zeigt.

Entkalken Sie den Wassertank.
Beachten Sie die Anweisungen im
Abschnitt "Entkalken" des Kapitels
"Reinigen und Entkalken".

Schalten Sie das Gerat aus, und
verarbeiten Sie kleinere Mengen.

Setzen Sie den Becherdeckel auf
den Becher, und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren.

Stellen Sie sicher, dass der
Dichtungsring korrekt am
Becherdeckel angebracht

wurde und die flache Seite des
Dichtungsrings nach auBen zeigt.

Schalten Sie das Gerat aus, und
verarbeiten Sie kleinere Mengen.
Die Lebensmittel durfen maximal
bis zur Oberkante der Messereinheit
reichen.

Setzen Sie den Becher auf das
Hauptgerat, sodass der Deckel nach
oben zeigt, richten Sie das Symbol
flam Becher am Symbol o des
Hauptgerat aus, und drehen Sie
dann den Becher im Uhrzeigersinn,
um ihn am Hauptgerat zu fixieren.
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Problem Mogliche Ursache

Losung

Der Beckerdeckel wurde Setzen Sie den Becherdeckel auf

nicht richtig auf dem
Becher angebracht.

Sie verwenden das Gerat,
um klebrige Zutaten wie

Kase zu mixen.

Sie haben die Mixfunktion
langer als 30 Sekunden
am Stuck verwendet.

Das Gerat ist
sehr laut, gibt
unangenehme
Gerliche von sich,
lauft heil, raucht
USW.

Sie haben die Mixfunktion
zu lange verwendet.

Das Gerat ist beim Das Sieb wurde nicht am
Mixen sehr laut Becherdeckel angebracht.

und vibriert.
Die Lebensmittel Es befinden sich
wurden nicht
ausreichend

aufgetaut.
Die Lebensmittel im
Vorratsbehalter sind zu
dickflUssig.

Der Der Deckel des

Vorratsbehalter Aufbewahrungsbehalters

ist wahrend des  ist nicht richtig
Aufwarmens/ geschlossen.
Auftauens

undicht.

Es befinden sich zu viele
Zutaten im Mixbecher.

Zu viele Zutaten im
Aufbewahrungsbehalter.

den Becher, und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um ihn zu fixieren.

Beachten Sie das Rezeptbuch,
und verwenden Sie nur zum Mixen
geeignete Zutaten.

Beenden Sie den Mixvorgang,
und lassen Sie das Gerat einige
Sekunden abkuhlen. Starten Sie
dann den Mixvorgang erneut.

Schalten Sie das Gerat aus, und
verarbeiten Sie kleinere Mengen.

Lassen Sie den Mixer nicht
langer als 30 Sekunden ohne
Unterbrechung laufen.

Stellen Sie sicher, dass das Sieb am
Becherdeckel angebracht ist.

Stellen Sie sicher, dass die
Nahrungsmenge im Vorratsbecher
nicht die Maximal-Skala auf der
Innenseite des Bechers Ubersteigt.

Lassen Sie das Gerat 10 Minuten
lang abkuhlen, und tauen Sie die
Lebensmittel dann erneut auf.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel
richtig geschlossen ist, bevor

Sie den Vorratsbehalter zum
Aufwarmen/Auftauen in den Becher
geben.



Problem Mogliche Ursache

Das Wasser im Nahrungspartikel sind
Wassertank wahrend des Betriebs
hat eine in den Wasserbehalter

ungewodhnliche
Farbe, wenn

Sie es aus dem
Wassertank
gieRen oder wenn
es wahrend des
Dampfgarens

in den Becher
gelangt, bzw.

das Wasser im
Wassertank riecht
unangenehm.

gelangt.

Auf dem
Wassertank,
Deckel des
Wassertanks,
Becher,
Becherdeckel und
Sieb sind weille
Punkte erkennbar.

Es befindet sich Kalk auf
diesen Teilen.

Die Oberflachen, Lebensmittelfarben

die in BerUhrung kdnnen zu einer

mit Lebensmitteln Verfarbung der Teile

kommen, sind fuhren, die mit den

verfarbt. Lebensmitteln in
BertUhrung kommen.

Das Gerat piept Der Becher wurde nicht
funf Mal, und die richtig angebracht oder
Dampfanzeige wahrend des Vorgangs
blinkt wahrend

des Dampfgar-,
Aufwarm- oder
Auftauvorgangs.

vom Hauptgerat entfernt.
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Losung

Reinigen Sie den Wassertank
gemall den Anweisungen im
Kapitel "Reinigen und Entkalken".
Beachten Sie unbedingt die
Anweisungen fur die Verwendung
des Gerats. Achten Sie darauf, nicht
zu viel Wasser in den Wassertank
(max. 250 ml) und nicht zu viele
Lebensmittel in den Becher (max.
bis zur Oberkante der grauen
Messereinheit) zu geben. Dampfen
Sie dieselben Zutaten nicht langer
als 30 Minuten, und geben Sie
wahrend des Dampfgarvorgangs
keine Flussigkeiten in den Becher.
Wenn Sie Flussigkeit in den Becher
gegeben haben, befestigen Sie den
Becher nie in der Dampfgarposition,
sodass der Becherdeckel nach
unten zeigt.

Das ist normal. Entfernen Sie Kalk
regelmaRig. Reinigen Sie den Deckel
des Wassertanks, den Becher, den
Becherdeckel und das Sieb mit
einem feuchten Tuch. Entkalken

Sie den Wassertank. Beachten

Sie die Anweisungen im Abschnitt
"Entkalken" des Kapitels "Reinigen
und Entkalken".

Das ist normal. Alle Teile kdnnen
weiterhin sicher verwendet werden
und beeintrachtigen die gekochten
Lebensmittel nicht.

Drehen Sie den Drehschalter in

die ausgeschaltete Position (OFF),
prufen Sie die Wassermenge im
Wassertank, setzen Sie den Becher
korrekt in das Hauptgerat ein, und
wahlen Sie die Verarbeitungszeit
erneut aus, um den Vorgang neu zu
starten.



48 DEUTSCH

Problem Mogliche Ursache Losung
Das Wasser im Drehen Sie den Drehschalter in die
Wassertank reicht ausgeschaltete Position (OFF), und
fur die ausgewahlte geben Sie gentugend Wasser fur
Verarbeitungszeit nicht die ausgewahlte Verarbeitungszeit
aus. hinzu.
Es befindet sich zu viel Entkalken Sie den Wassertank.
Kalk im Wassertank. Beachten Sie die Anweisungen im

Abschnitt "Entkalken" des Kapitels
"Reinigen und Entkalken".

Technische Daten

- Spannung/Wattleistung: Siehe Gerateetikett an der Unterseite des Gerats.
- Maximales Fassungsvermogen des Wassertanks: 250 ml

- Maximales Fassungsvermogen des Bechers: 1050 ml

- Betriebstemperatur: 10 °C bis 40 °C

- Schutz: Temperaturgesteuertes Aufwarmsystem
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Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser l'appareil et conservez-le
pour un usage ultérieur.

Danger

- Ne plongez jamais l'unité principale dans 'eau ni dans
tout autre liquide. Ne rincez pas 'appareil sous le
robinet.

Avertissement

- Avant de brancher l'appareil, verifiez que la tension
indiquee correspond a celle du secteur dans votre
region.

- N'utilisez jamais 'appareil si la prise, le cordon
d'alimentation ou l'appareil lui-méme sont
endommages. Si le cordon d'alimentation est
endommage, il doit étre remplace par Philips, par un
Centre Service Agreée Philips ou par un technicien qualifie
afin d'éviter tout accident.

- Cet appareil peut étre utilise par des personnes dont les
capacités physigues, sensorielles ou intellectuelles sont
reduites ou des personnes manguant d'expéerience et
de connaissances, a condition que ces personnes soient
sous surveillance ou gu'elles aient recu des instructions
quant a l'utilisation securisee de 'appareil et gu'elles
aient pris connaissance des dangers encourus.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil (y
compris les accessoires).

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Tenez 'appareil et son cordon hors de portéee des
enfants (y compris les accessoires).

- Le nettoyage et 'entretien ne doivent pas étre effectues
par des enfants.

- Ne touchez pas les lames, surtout lorsque l'appareil est
branche. Les lames sont en effet tres coupantes.

- Soyez prudent lorsque vous manipulez les lames
coupantes, que vous videz le bol et que vous nettoyez
l'appareil.
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Si les lames se bloguent, déebranchez toujours l'appareil
avant de retirer les ingréedients a l'origine du blocage.
L'appareil devient chaud pendant la phase de cuisson
vapeur et le reste un peu apres (en particulier les
surfaces portant le symbole « &\ »), ce qui peut
provoqguer des brllures en cas de contact. Soulevez le
bol uniguement par sa poignee.

De la vapeur brllante s'échappe du bol lors de la
cuisson et lorsque vous retirez le couvercle.

Prenez garde a la vapeur brllante qui s'échappe du
reservoir d'eau lorsque vous ouvrez son couvercle.

Une fois le cycle de cuisson vapeur terming, de la vapeur
brUlante continue a s'échapper pendant quelques
instants des orifices situes sur le couvercle du réservoir
d'eau et sur le bol. Faites attention en enlevant le bol de
l'unité principale.

Si l'appareil n'est pas utilisé correctement, de la

vapeur brllante peut s'échapper autour du couvercle
du réservoir d'eau. Reportez-vous au chapitre

« Dépannage » pour empécher ou résoudre ce
probleme.

Soyez tres prudent(e) lorsque vous versez du liquide
bralant dans le bol afin d'éviter les eclaboussures.
Mettez toujours les aliments prealablement mixes dans
le pot de conservation si vous souhaitez les rechauffer
ou les déecongeler avec cet appareil.

N'utilisez pas cet appareil pour hacher des ingréedients
durs et collants.

Ne versez jamais d'eau de javel ou de solutions/tablettes
de stérilisation chimigques dans 'appareil.

N'utilisez jamais de tampons a recurer, de produits
abrasifs ou de deétergents agressifs tels que de l'essence,
de l'acetone ou de l'alcool pour nettoyer l'appareil.
Laissez toujours refroidir l'appareil pendant 10 minutes
apres un cycle de cuisson vapeur avant d'en demarrer
un Nnouveau.
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Ne faites pas fonctionner l'appareil pendant plus de

30 secondes consecutives. Si vous n'avez pas termine
le mixage apres 30 secondes, relachez le bouton pour
arréter le mixage et attendez quelques secondes avant
de poursuivre. Si l'unité principale chauffe, laissez-la
refroidir pendant quelques minutes avant de poursuivre.
Ne versez jamais d'eau ou tout autre liquide dans le bol
afin d'eviter d'endommager l'appareil.

Retirez toujours le couvercle du pot de conservation
avant de l'utiliser pour rechauffer des aliments dans un
four a micro-ondes.

Attention

N'utilisez jamais d'accessoires ou de pieces d'un

autre fabricant ou n'ayant pas éte specifiguement
recommandes par Philips. L'utilisation de ce type
d'accessoires ou de pieces entraine I'annulation de la
garantie.

Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité d'une
plague chauffante ou d'une cuisiniere en cours de
fonctionnement ou encore chaude.

Lorsque 'appareil doit étre laissé sans surveillance,
débranchez-le systematiquement. De méme,
debranchez-le avant tout montage, démontage,
nettoyage ou manipulation des pieces detachables.
Débranchez toujours l'appareil et laissez-le refroidir
avant de le nettoyer.

Placez toujours le bouton de commande sur la position
d'arrét (OFF) a la fin de chague opération de cuisson
vapeur, rechauffage ou decongelation.

Ne mettez jamais le bol ou une autre partie de 'appareil
dans un micro-ondes (a 'exception des pots de
conservation) car les parties metalliques de la poignée
du bol et de 'ensemble lames ne sont pas adaptees a
cette utilisation.

Ne sterilisez jamais le bol ou une autre partie de
lappareil dans un stérilisateur (a l'exception des pots de
conservation) car les parties metalliques de la poignée
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du bol et de 'ensemble lames ne sont pas adaptees a
cette utilisation.

Cet appareil est destiné a un usage domestique
uniguement. S'il est employe de maniere inappropriee,
a des fins professionnelles ou semi-professionnelles,
ou en non-conformité avec les instructions du mode
d'emploi, la garantie devient caduque et Philips decline
toute responsabilité concernant les dégats occasionnes.
Placez l'appareil sur une surface horizontale, stable et
plane. 'appareil diffuse de la vapeur brllante pendant
son utilisation. Veillez a laisser sufisamment d'espace
libre tout autour pour éviter d'endommager vos placards
ou tout autre objet.

N'utilisez pas l'appareil s'il est tombé ou s'il est
endommage de quelgue maniere que ce soit. Confiez
la réparation de l'appareil a un Centre Service Agree
Philips.

N'utilisez jamais la fonction de cuisson vapeur sans avoir
mis de ['eau dans le reservoir d'eau.

Assurez-vous que la quantité d'eau versee dans le
reservoir ne depasse pas le repere maximal situe sur le
codté du reservoir (250 ml) ni l'indication du niveau d'eau
maximal préesente a l'intérieur.

Veillez a ce que le couvercle du réservoir d'eau soit
correctement verrouillé avant de placer le bol sur l'unité
principale.

Lorsque vous preparez des ingredients a la vapeur,
veillez a ne pas remplir le bol au-dela de ['ensemble
lames gris (fig. @).

Lorsque vous mixez des liquides, ne dépassez pas le
niveau de remplissage MAXIMAL indiquée sur le bol
(720 ml) (fig. (3)).

Ne soulevez pas et ne déplacez pas l'appareil en cours
d'utilisation.

N'inserez aucun objet dans l'orifice de sortie du
couvercle du reservoir d'eau ou dans l'arrivee de vapeur
du couvercle du bol.
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Ne remplissez jamais le réservoir d'eau pendant une
cuisson vapeur, car de l'eau brllante et de la vapeur
pourraient s'echapper de l'appareil.

Avant d'ouvrir le couvercle du bol et d'ajouter d'autres
ingrédients a mixer, assurez-vous que le couvercle a
suffisamment refroidi apres la cuisson.

N'alimentez jamais cet appareil a l'aide d'un interrupteur
externe tel qu'un minuteur et ne le connectez pas a un
circuit regulierement allume et éteint.

Verifiez toujours la temperature des aliments cuisinés sur
le dos de votre main pour vous assurer qu'ils sont sans
danger pour votre bébe.

Verifiez toujours la consistance de la nourriture pour
votre béebé. Pour obtenir des informations sur la
consistance appropriee des aliments en fonction

de l'age, consultez les conseils professionnels sur la
diversification alimentaire fournis avec cet appareil ou
demandez |'avis d'un meédecin ou d'un spécialiste.
Utilisez exclusivement la spatule fournie pour retirer les
aliments du bol.

Un détartrage régulier permet d'eviter d'endommager
l'appareil.

Le pot de conservation fourni avec cet appareil n'est
pas un ustensile d'alimentation pour enfant. Ne faites
pas manger les enfants directement dans le pot de
conservation.

Avant d'utiliser le pot de conservation, lavez-le
abondamment, puis sterilisez-le a l'aide d'un stérilisateur
Philips Avent ou plongez-le dans de |'eau bouillante
pendant 5 minutes. Cette opération permet de garantir
un maximum d'hygiene. Si vous utilisez de 'eau
bouillante pour stériliser le pot de conservation, veillez a
ce que le récipient en contienne suffisamment et que le
pot ne reste pas en contact trop longtemps avec celui-ci
afin d'eviter les deformations dues a la chaleur.
Assurez-vous que la quantité d’aliments dans le pot de
conservation ne depasse pas le volume maximal indique
sur le coté. Dans le cas contraire, le pot risque de fuir.
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- Lorsque vous rechauffez ou décongelez des aliments,
assurez-vous que le couvercle du pot de conservation
est fermé hermetiguement avant de le placer dans le bol
pour eviter tout risque de fuite au moment de le retirer
du bol.

- L'utilisation d'un micro-ondes pour chauffer des aliments
placés dans le pot de conservation fourni peut affecter
leur valeur nutritionnelle et créer des points bralants.
Melangez toujours les aliments chauffés afin de garantir
une repartition homogene de la chaleur et testez la
température avant de servir.

- Ne sélectionnez pas la fonction gril si vous utilisez
un micro-ondes combiné (avec fonction gril) pour
rechauffer ou decongeler des aliments placés dans les
pots de conservation. Si vous venez d'utiliser le gril,
attendez que le four a micro-ondes ait refroidi avant d'y
placer des pots de conservation, car la chaleur résiduelle
risque de les endommager.

Systémes de sécurité

Pour votre securité pendant 'utilisation, cet appareil est equipé d'un verrou

de sécurité intégré. Cet appareil ne fonctionne que si toutes les pieces ont été
correctement assemblées. L'assemblage correct de toutes les pieces neutralise le
verrou de sécurité integre.

Cet appareil est également équipé d'une fonction d'arrét de sécurité en cas de
surchauffe. Une surchauffe peut se produire si le temps d'attente entre deux
cycles de cuisson vapeur est trop court. Si l'arrét de sécurité en cas de surchauffe
de l'appareil s'active pendant un cycle de cuisson vapeur, placez le bouton

de commande en position d'arrét (OFF) et laissez 'appareil refroidir pendant
quelgues minutes. Vous pouvez ensuite a nouveau utiliser l'appareil.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes et a tous les reglements
applicables relatifs a l'exposition aux champs électromagnétiques.

Introduction

Feélicitations pour votre achat et bienvenue chez Philips Avent | Pour profiter
pleinement de l'assistance offerte par Philips Avent, veuillez enregistrer votre
produit a l'adresse suivante : www.philips.com/welcome.
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Le robot cuiseur-mixeur 4 en 1 pour bébé aide les parents a préparer des repas
sains pour leurs bébés grace aux fonctions vapeur et mixage combinées en un seul
appareil. Vous pouvez également utiliser le robot pour décongeler et réchauffer la
nourriture pour bébé.

Description générale

Présentation du produit (fig. (1)

Languette du couvercle

Connecteur du couvercle du bol
Couvercle du bol

Bague d'étanchéité

Goupille de sécurité

Filtre

Ensemble lames

Support de l'ensemble lames

Bol

Couvercle du réservoir d'eau
Repeéres du niveau d'eau

Indication de niveau d'eau maximal
Réservoir d'eau (non amovible)
Chaudiere

Unité principale

Bouton de commande

Bouton de mixage

Cordon d'alimentation

Zone de verrouillage du réservoir d'eau

WIOTOZIFART—"IOMMUO®WD

Apercu des commandes (fig. (1)

T Fonction de décongélation

U Fonction de réchauffage pour le pot de conservation de 240 ml
V Fonction de réchauffage pour le pot de conservation de 120 ml
W Voyant vapeur

Accessoires (fig. (1))

X Pot de conservation
Y Couvercle du pot de conservation
Z Spatule
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Avant la premiere utilisation

1 Retirez l'appareil de l'emballage.

2 Nettoyez soigneusement toutes les piéces avant la premiére utilisation.
Reportez-vous au chapitre « Nettoyage et détartrage ».

3 Nous vous recommandons d'effectuer un cycle de cuisson vapeur avec un

bol vide avant d'utiliser 'appareil pour la premiere fois. Reportez-vous aux
chapitres « Remplissage du réservoir » et « Cuisson a la vapeur ».

Utilisation de l'appareil

Attention

Vérifiez toujours la température des aliments cuisinés sur le dos de votre main
pour vous assurer qu'ils sont sans danger pour votre bébé.

Cet appareil est concu pour cuire a la vapeur des ingrédients frais solides et pour
les mixer jusgu'a obtenir la consistance voulue. Consultez le livret fourni pour des
ideées de recettes savoureuses et nourrissantes. L'appareil peut également étre
utilisé pour cuire et mixer des aliments séparément. Pour le mixage seul, reportez-
VOus au chapitre « Mixage sans cuisson a la vapeur ».

Cet appareil peut également étre utilisé pour décongeler ou réchauffer des
aliments cuits conserves dans les pots de conservation spécialement concus a cet
effet. Utilisez toujours ces pots de conservation pour décongeler ou réchauffer les
aliments mixés. Si vous décongelez ou réchauffez des aliments conservés dans
d’autres récipients, les aliments traverseront le filtre et saliront le couvercle du bol.
Ne mettez jamais le bol contenant des aliments mixés en position de cuisson
vapeur sur l'unité centrale.

Ne cuisez jamais les mémes ingrédients crus pendant plus de 30 minutes ou plus
d'une fois.

Cet appareil n'est PAS destiné aux usages suivants.

- Cuisson d'ingredients crus surgeles

- Cuisson d'ingredients précéedemment mixés sans pot de conservation

- Cuisson des mémes ingredients pendant plus de 30 minutes

- Cuisson de riz et pates

- Mixage prealable, puis cuisson

- Chauffage ou réchauffage de liquides, tels que soupes, sauces ou eau

- Maintien de nourriture au chaud pendant plusieurs heures

- Hachage d'ingredients durs tels que des glacons ou des morceaux de sucre ou
des ingredients collants tels que du fromage
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Remplissage du réservoir

E Remarque

+ Assurez-vous que la quantité d'eau versée dans le réservoir ne dépasse pas
le repére maximal situé sur le c6té du réservoir (250 ml) ni l'indication du
niveau d'eau maximal présente a l'intérieur.

Nous vous recommandons d'utiliser de ['eau déminéralisée ou distillée, car
les minéraux contenus dans l'eau minérale ou l'eau du robinet accélérent la
formation de calcaire dans le réservoir.

En dehors des produits destinés au détartrage, ne placez jamais de liquides
autres que de l'eau dans le réservoir.

1 Tournez le couvercle du réservoir dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre pour l'ouvrir (fig. @), puis remplissez le réservoir avec de
l'eau jusqu'au niveau requis en respectant les reperes correspondants,
conformément aux informations présentées dans le chapitre « Ingrédients et
temps de cuisson » du mode d'emploi ou du livret de recettes fourni (fig. @).

2 Placez le couvercle sur le réservoir d'eau et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le verrouiller (fig. (6)).
» Lorsque le couvercle du réservoir est correctement verrouille, l'icbne
A située sur le couvercle se trouve en face de l'icAne @ située sur le
réservoir.

Remarque

Veérifiez toujours si vous avez verrouillé le couvercle du réservoir d'eau
avant d'allumer l'appareil.

Cuisson a la vapeur

Attention

La vapeur ou l'eau chaude peut vous brdller les doigts. Ne touchez pas
les parties chaudes de ['appareil, ni la vapeur qui s'échappe de sa partie
supérieure afin d'éviter toute bralure, et veillez a ce que les enfants
respectent également cette mesure de précaution. (Fig. @.)
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E Remarque

- Décongelez toujours les ingrédients congelés crus avant de les placer dans le
bol pour les cuire a la vapeur. Enlevez toujours l'exces d'eau des ingrédients
décongelés avant de les mettre dans le bol.

Ne dépassez pas le bord supérieur de |'ensemble lames gris lorsque vous
ajoutez des ingredients.

Ne versez jamais d'eau ou tout autre liquide dans le bol afin d'éviter
d'endommager 'appareil.

L'appareil ne démarre pas tant que le bol n'est pas correctement positionné.
Veillez a ce que la bague d'étanchéité soit placée correctement tout autour
du couvercle du bol avant toute cuisson vapeur et que le coté plat de cette
bague soit orienté vers l'extérieur.

Poussez la languette du couvercle dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre afin de libérer le couvercle du bol (fig. ).

Si l'ensemble lames n'a pas été installé, placez-le sur son support dans le
bol (fig. (9)).

Nous vous recommandons de couper les ingrédients solides en petits
morceaux (cubes de moins de 1cm).

Placez les ingrédients dans le bol (fig. ).

Placez le filtre dans le couvercle du bol (fig. @).

Placez le couvercle sur le bol et fermez-le hermétiquement en le tournant
dans le sens des aiguilles d'une montre (fig. @).

E Remarque

Le bol possede des rainures qui permettent de guider facilement les goupilles
de verrouillage et de fermer correctement le couvercle. Assurez-vous que
la languette du couvercle s'emboite correctement dans la poignée du bol

(fig. @3)).

7 sivous n'avez pas encore rempli le réservoir d'eau pour la cuisson vapeur,
reportez-vous au chapitre « Remplissage du réservoir » et ajoutez l'eau
avant de le placer sur l'unité principale.

E Remarque

- Assurez-vous que le couvercle du réservoir d'eau est correctement verrouillé

oaouh W N =

avant de placer le bol sur l'unité principale.

Retournez le bol de fagon a ce que le couvercle se retrouve au-dessous
(fig. (9).

Alignez le connecteur du couvercle du bol sur la zone de verrouillage du
réservoir, puis positionnez le bol sur l'unité principale avec le couvercle
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au-dessous (fig. @). Appuyez sur le bol pour le fixer solidement sur l'unité

principale, puis assurez-vous que la poignée se trouve sur le coté droit.

Si le bouton de commande n'est pas en position d'arrét (OFF), placez-le

d'abord dans cette position.

Branchez l'appareil.

Tournez le bouton de commande pour sélectionner le temps de cuisson

vapeur souhaite (fig. ). Reportez-vous au tableau du chapitre « Ingrédients

et temps de cuisson » ainsi qu'au livret de recettes pour connaitre les temps

de cuisson recommandés.

L Le voyant vapeur blanc p s'allume pour indiquer que la cuisson vapeur
est en cours.

L Une fois le cycle de cuisson vapeur terminé, l'appareil émet un signal
sonore et le voyant vapeur s'éteint.

Replacez le bouton de commande en position d'arrét (OFF) (fig. @). Avant
de retirer le bol, attendez 2 minutes ou le temps nécessaire pour que la
vapeur ne s'échappe plus de l'appareil.

Attention

Avant de lancer un autre cycle de cuisson vapeur, laissez refroidir l'appareil

pendant 10 minutes, videz l'eau encore présente dans le réservoir, puis
remplissez ce dernier avec de |'eau fraiche.

14
15

Pour mixer des ingrédients cuits a la vapeur, reportez-vous au chapitre
« Mixage apres la cuisson a la vapeur ».

Il est possible que le réservoir contienne encore un peu d'eau aprés un

cycle de cuisson vapeur. Ce phénomene est normal. Attendez que l'unité ait
refroidi a la température de la piéce, puis videz le réservoir de l'eau restante.
Pour vider ou nettoyer le réservoir, reportez-vous au chapitre « Nettoyage et
détartrage ».

Mixage apreés la cuisson a la vapeur

“ Attention

Le bol et le couvercle sont brGlants aprés un cycle de cuisson vapeur. Tenez
le bol uniquement par sa poignée concue spécialement pour résister a la
chaleur (fig. ().

Vérifiez toujours que le couvercle du bol est correctement fermé et verrouillé
pendant le fonctionnement de l'appareil.

Avant d'ouvrir le couvercle du bol pour ajouter d'autres ingrédients (en
veillant a ne pas dépasser le bord supérieur de 'ensemble lames gris) ou
vider l'eau, assurez-vous systématiquement gu'il n'est plus chaud.

Si vous avez ajouté d’autres liquides, ne mettez pas le bol en position de
cuisson vapeur car le liquide traverserait le filtre.
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A partir de la position de cuisson vapeur, soulevez le bol par la poignée
et retournez-le (fig. ). Secouez le bol pour que les ingrédients cuits a la
vapeur se déposent sur les lames au fond du récipient.

Au besoin, retirez le couvercle du bol et ajoutez d'autres ingrédients a mixer
(par ex. de l'eau pour une purée ou d'autres ingrédients cuits, comme du riz
ou des pates). Replacez le couvercle sur le bol avant de commencer a mixer.

Placez le bol correctement sur l'unité principale avec le couvercle au-

dessus, alignez l'icéne §|du bol sur l'icone ' de l'unité principale, puis

fixez solidement le bol sur l'unité principale en le tournant dans le sens des

aiguilles d'une montre (fig. ). Veillez a ce que la poignée soit placée du

coteé droit.

L Lorsque le bol est correctement fixé sur l'unité principale, l'icone #|du bol
s'aligne sur l'icone @ de l'unité principale.

Poussez le bouton de mixage et maintenez-le enfoncé pour commencer

a mixer, puis continuez jusqu'a ce que les ingrédients aient la consistance

souhaitée (fig. @).

Attention

Ne faites pas fonctionner l'appareil pendant plus de 30 secondes
consécutives. Si vous n'avez pas terminé le mixage apres 30 secondes,
relachez le bouton pour arréter le mixage et attendez quelques secondes
avant de poursuivre. Si l'unité principale chauffe, laissez-la refroidir pendant
quelques minutes avant de poursuivre.

5
6
7

Une fois le mixage terminé, relachez le bouton de mixage (fig. @).
Débranchez l'appareil.

Retirez les aliments mixés du bol. Si nécessaire, utilisez la spatule fournie
avec l'appareil.

Mixage sans cuisson a la vapeur

Cet appareil est destiné aux usages suivants.

Reéduire en purée des ingrédients cuits a la vapeur ou cuisinés
Mixer des liquides et des fruits

Attention

L'appareil n'est pas congu pour hacher des ingrédients durs tels que des

glacons et des morceaux de sucre ou des ingrédients collants tels que du
fromage.

Si vous avez ajouté des liquides dans le bol, ne mettez jamais celui-ci en
position de cuisson vapeur car les liquides traverseraient le filtre.
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E Remarque

Lorsque vous mixez des ingrédients avec des liquides, assurez-vous de ne
pas remplir le bol au-dela de l'indication du niveau maximal (MAX).

Ne dépassez pas le bord supérieur de |'ensemble lames gris lorsque vous
ajoutez des ingredients.

Ne mettez jamais le bol contenant des aliments mixés en position de cuisson
vapeur sur l'unité centrale.

Si les ingrédients restent collés aux parois du bol ou s'ils ne sont pas
suffisamment mixés, relachez le bouton de mixage, retirez le bol de 'unité
principale et decollez les ingredients avec la spatule ou ajoutez un peu

de liquide (par ex. de l'eau) jusqu'a ce que les aliments mixés aient la
consistance souhaitée pour votre bébé. Lorsque vous ajoutez du liquide dans
le bol, veillez a ne pas dépasser l'indication du niveau maximal (MAX).
Assurez-vous que les aliments mixés ont la bonne consistance pour votre
bébé avant de les servir. Pour obtenir des informations sur la consistance
appropriée des aliments en fonction de 'age, consultez les conseils
professionnels sur la diversification alimentaire fournis avec cet appareil ou
demandez 'avis d'un médecin ou d'un spécialiste.

Ne mixez pas de grandes quantités d'ingrédients solides en une fois.
Préparez-les en plusieurs petites fournées pour obtenir une consistance plus
fine.

uhw N=-

Placez l'ensemble lames sur son support dans le bol (fig. @).

Coupez les ingrédients solides en petits morceaux (dés d'environ 1 cm) avant
de les placer dans le bol.

Placez les ingrédients dans le bol (fig. ).

Placez le filtre dans le couvercle du bol (fig. @).

Placez le couvercle sur le bol et fermez-le solidement en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre (fig. @).

Remarque

Le bol posséde des rainures qui permettent de guider facilement les goupilles
de verrouillage et de fermer correctement le couvercle. Assurez-vous que
la languette du couvercle s'emboite correctement dans la poignée du bol

(fig. @3)).

Placez le bol correctement sur l'unité principale avec le couvercle au-

dessus, alignez l'icone §|du bol sur l'icéne i de l'unité principale, puis

fixez solidement le bol sur l'unité principale en le tournant dans le sens des

aiguilles d'une montre (fig. ). Veillez a ce que la poignée soit placée du

coté droit.

L Lorsque le bol est correctement fixé sur l'unité principale, l'icéne #|du bol
s'aligne sur l'icéne @ de l'unité principale.

Appuyez sur le bouton de mixage et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que

les aliments soient correctement mixés (fig. @).
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Attention

Ne faites pas fonctionner l'appareil pendant plus de 30 secondes
consécutives. Sivous n'avez pas terminé le mixage apres 30 secondes,
relachez le bouton pour arréter le mixage et attendez quelques secondes
avant de poursuivre. Si l'unité principale chauffe, laissez-la refroidir pendant
quelques minutes avant de poursuivre.

8 Une fois le mixage terminé, relachez le bouton de mixage (fig. @).
9 Débranchez l'appareil.

10 Retirez les aliments mixés du bol. Si nécessaire, utilisez la spatule fournie

avec l'appareil.

Réchauffage

Un pot de conservation de 120 ml est inclus avec l'appareil. Utilisez-le pour
réchauffer les aliments pour bébé que vous avez prépares avec l'appareil.

E Remarque

Un ensemble de 2 pots de conservation d'une capacité de 120 ml et 240 ml
(SCF876) peut étre acheté séparément dans certains pays.

Placez toujours les aliments préalablement mixés dans le pot de conservation
pour les réchauffer.

Veillez a ce que la bague d'étanchéité soit placée correctement tout autour
du couvercle du bol avant de réchauffer vos préparations et que le cété plat
de cette bague soit orienté vers l'extérieur.

Hw

Versez la quantité appropriée d'eau dans le réservoir.

»  Sivous utilisez le pot de conservation de 120 ml, versez 160 ml d'eau
dans le réservoir (c.-a-d. jusqu'au repere de niveau d'eau correspondant
a 10/15 min.). Si vous utilisez le pot de conservation de 240 ml (acheté
séparement), versez de |'eau jusqu'au repere MAX situé sur le cote du
réservoir ou jusqu'a l'indication de niveau d'eau maximal présente a
l'intérieur.

Placez le couvercle sur le réservoir d'eau et tournez-le dans le sens des

aiguilles d'une montre pour le verrouiller (fig. @).

» Lorsque le couvercle du réservoir est correctement verrouille, l'icone
A située sur le couvercle se trouve en face de l'icone @ située sur le
réservoir.

Retirez l'ensemble lames du bol (fig. @3)).

Retournez le pot de conservation et placez-le sur le support de l'ensemble
lames dans le bol (fig. 29).

Placez le couvercle sur le bol et fermez-le hermétiquement en le tournant
dans le sens des aiguilles d'une montre (fig. @).
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E Remarque

Le bol posséde des rainures qui permettent de guider facilement les goupilles
de verrouillage et de fermer correctement le couvercle. Assurez-vous que
la languette du couvercle s'emboite correctement dans la poignée du bol

(fig. @3)).

6

Retournez le bol de fagon a ce que le couvercle se retrouve au-dessous
(fig. 29).

Alignez le connecteur du couvercle du bol sur la zone de verrouillage du
réservoir, puis positionnez le bol sur l'unité principale avec le couvercle
au-dessous (fig. @). Appuyez sur le bol pour le fixer solidement sur l'unité
principale, puis assurez-vous que la poignée se trouve sur le c6té droit.

E Remarque

Assurez-vous que le couvercle du réservoir d'eau est correctement verrouillé
avant de placer le bol sur l'unité principale.

10

n
12

13
14

Si le bouton de commande n'est pas en position d'arrét (OFF), placez-le
d'abord dans cette position.

Branchez l'appareil.

Tournez le bouton de commande pour sélectionner le temps de réchauffage
adapté au pot de conservation placé dans le bol (fig. ).

Choisissez 15 minutes () si vous utilisez le pot de conservation de
120 ml ou 25 minutes (@mm) si vous utilisez le pot de conservation de
240 ml (acheté separément).

L Le voyant vapeur blanc qp s'allume pour indiquer que le réchauffage est
en cours.

Une fois le cycle de réchauffage terminé, l'appareil émet un signal sonore et
le voyant vapeur p s'éteint.

Replacez le bouton de commande en position d'arrét (OFF) (fig. @). Avant
de retirer le bol, attendez 2 minutes ou le temps nécessaire pour que la
vapeur ne s'échappe plus de l'appareil.

Ouvrez le couvercle et retirez le pot de conservation a l'aide du crochet de la
spatule (fig. ).

Il est possible que le réservoir contienne encore un peu d'eau aprés un cycle
de réchauffage. Ce phénomeéne est normal. Attendez que l'unité ait refroidi

a la température de la piece, puis videz le réservoir de l'eau restante. Pour
vider ou nettoyer le réservoir, reportez-vous au chapitre « Nettoyage et
détartrage ».

Décongélation

Si vous avez utilisé les pots de conservation spécialement congus pour
congeler les aliments mixés, vous pouvez utiliser l'appareil pour les décongeler
délicatement.
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E Remarque

Placez toujours les aliments préalablement mixées dans le pot de conservation
pour les décongeler.

Veillez a ce que la bague d'étanchéité soit placée correctement tout autour
du couvercle du bol avant de décongeler vos préparations et que le cote plat
de cette bague soit orienté vers l'extérieur.

1 Remplissez le réservoir d'eau jusqu'au repére maximal situé sur le coté
du réservoir ou jusqu'a l'indication du niveau d'eau maximal présente a
l'intérieur.

2 Suivezles étapes 2 a 8 du chapitre « Réchauffage ».

3 Tournez le bouton de commande et sélectionnez 30 minutes % (fig. ).

L Le voyant vapeur blanc qpp s'allume pour indiquer que la décongélation
est en cours.

4  Uunefoisle cycle de décongélation terminé, l'appareil émet un signal sonore
et le voyant vapeur p s'éteint.

Replacez le bouton de commande en position d'arrét (OFF) (fig. @). Avant
de retirer le bol, attendez 2 minutes ou le temps nécessaire pour que la
vapeur ne s'échappe plus de l'appareil.

6 Ouvrez le couvercle et retirez le pot de conservation a l'aide du crochet de la
spatule (fig. 29).

7 llest possible que le réservoir contienne encore un peu d'eau aprés un
cycle de décongélation. Ce phénomeéne est normal. Attendez que l'unité
ait refroidi a la température de la piéce, puis videz le réservoir de l'eau
restante. Pour vider ou nettoyer le réservoir d'eau, reportez-vous au chapitre
« Nettoyage et détartrage ».

E Remarque

Ne décongelez les mémes ingrédients qu'une seule fois.
A l'issue de la décongélation, nous vous recommandons d'exécuter un
nouveau cycle de réchauffage pour bien réchauffer les aliments.

Ingrédients et temps de cuisson

Type Ingrédients Temps de cuisson Niveau d'eau dans le
d'aliment approximatif (min)* réservoir (ml
Fruits Pomme 15 160
Orange/mandarine 15 160
Péche 10 160
Poire 15 160
Ananas 20 200
Prune 10 160

Fraise 15 160
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Type Ingrédients Temps de cuisson Niveau d'eau dans le

d'aliment approximatif (min)* réservoir (ml

Légumes Asperges 15 160
Brocoli 15 160
Carotte 20 200
Chou-fleur 15 160
Céleri 15 160
Aubergine 15 160
Fenouil 15 160
Haricots verts 20 200
Poireaux 15 160
Oignon 15 160
Pois 15 160
Poivron 15 160
Pomme de terre 20 200
Citrouille 15 160
Epinard 15 160
Rutabaga 15 160
Mais 15 160
Patate douce 15 160
Tomate 15 160
Navet 15 160
Courgette 15 160

Viande Poulet, boeuf, 20 200
agneau, porc, etc.

Poisson Saumon, merlan, 15 160

sole, cabillaud, truite,

etc.

* Le temps de cuisson a la vapeur peut varier. Les temps approximatifs sont basés

sur ['utilisation d'ingrédients coupés en petits cubes de moins de 1 cm et pour une
portion de 250 g.

Nettoyage et détartrage
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Nettoyage

n Attention

Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation.

Ne plongez jamais l'unité principale dans 'eau. Ne rincez jamais l'unité
principale en la passant sous le robinet.

Ne versez jamais d'eau de javel ou de solutions/tablettes de stérilisation
chimiques dans 'appareil.

N'utilisez jamais de tampons a récurer, de produits abrasifs ou de détergents
agressifs tels que de l'essence, de 'acétone ou de 'alcool pour nettoyer
'appareil.

E Remarque

Toutes les piéces, a l'exception de l'unité principale, peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle.

Veillez a toujours replacer la bague d'étanchéité sur le couvercle du bol apres
l'avoir retirée pour la nettoyer en vous assurant que le cété plat est bien
orienté vers l'extérieur.

oul A W N=

Débranchez l'appareil et retirez le bol de l'unité principale (fig. ).

Poussez la languette du couvercle du bol dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre afin de libérer le couvercle (fig. ).

Saisissez l'aspérité présente sur le filtre et retirez ce dernier par le c6té pour
le libérer du couvercle du bol (fig. @).

Démontez la bague d'étanchéité du couvercle du bol pour la nettoyer,
lorsque nécessaire.

Retirez 'ensemble lames (fig. @).

Nettoyez abondamment ['ensemble lames sous le robinet immédiatement
apres usage. Veillez également a rincer l'intérieur du tube de l'ensemble
lames (fig. 32).

Attention

Manipulez-le avec prudence. Les bords sont trés coupants.

O

Tournez le couvercle du réservoir d'eau dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et retirez-le du réservoir (fig. ).

Nettoyez le réservoir d'eau sous le robinet.

Videz toute eau en exceés dans le réservoir. Si nécessaire, versez de l'eau
fraiche dans le réservoir (fig. @) et rincez-le (fig. ). Répétez autant de fois
que nécessaire pour nettoyer le réservoir.

Nettoyez toutes les autres pieces en contact avec les aliments avec de |'eau
chaude et du liquide vaisselle immédiatement aprés leur utilisation.

Séchez l'unité principale et toutes les autres pieces apres les avoir nettoyées.
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Détartrage du réservoir d'eau

Pour des performances optimales, nous vous recommandons de détartrer
l'appareil toutes les 4 semaines. Pour réduire l'accumulation de calcaire, nous vous
recommandons d'utiliser de ['eau deminéralisée ou distillée pour la cuisson vapeur,
le rechauffage ou la décongélation.

Pour detartrer l'appareil, suivez les instructions de detartrage suivantes :
1  Assurez-vous que l'appareil est éteint.

2 Mélangez 80 ml de vinaigre blanc (6 % d'acide acétique) et 80 ml d'eau, ou
utilisez de l'acide citrique avec un peu d'eau tiede pour détartrer le réservoir
d'eau.

Faites bouillir la solution dans le réservoir d'eau.

Placez le couvercle sur le réservoir d'eau et tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le fermer correctement.

3

4

5 Attendez6 heures/une nuit ou jusqu'a dissolution compléete du calcaire.
6 Videz la solution utilisée pour nettoyer le réservoir d'eau (fig. ).
7
8
1)

Si les dépots de calcaire ne sont pas complétement éliminés, répétez les
étapes 1a 6 du cycle de détartrage, décrites dans ce chapitre.

Versez de l'eau fraiche dans le réservoir (fig. @) et rincez-le (fig. ). Répétez
autant de fois que nécessaire pour nettoyer le réservoir.

Rincez soigneusement le réservoir sous le robinet.

10 Remplissez-le avec 200 ml d'eau, puis mettez l'appareil en position vapeur
pendant 20 minutes avec le bol vide avant de l'utiliser de nouveau pour la
cuisson d'aliments.

1 Videz le réservoir d'eau avant de ranger l'appareil (fig. ).

2 Nettoyez et séchez toutes les pieéces avant de ranger 'appareil (reportez-
vous au chapitre « Nettoyage et détartrage »).

3 Pour éviter tout dommage, rangez l'appareil avec les couteaux dans le bol.

4  \verifiez toujours si les couvercles du réservoir d'eau et du bol sont
correctement fermés avant de ranger l'appareil.

Recyclage

Ce symbole signifie que ce produit ne doit pas étre mis au rebut avec les
ordures meénageres (2012/19/UE).

mmm Respectez les regles en vigueur dans votre pays pour la mise au rebut des
produits électriques et électroniques. Une mise au rebut correcte contribue
a préserver l'environnement et la santé.
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Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous rencontrez
des problemes, consultez le site Web de Philips a l'adresse www.philips.com/avent
ou contactez le Service Consommateurs Philips de votre pays (reportez-vous au
dépliant de garantie internationale fourni pour obtenir plus de détails). S'il n'existe
pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous aupres

de votre revendeur Philips.

Dépannage

Cette rubrique présente les problemes les plus courants que vous pouvez
rencontrer avec votre appareil. Si vous ne parvenez pas a résoudre le probleme a
l'aide des informations ci-dessous, contactez le Service Consommateurs de votre

pays.
Probleme

L'appareil ne
fonctionne pas.

Cause possible

Cet appareil

est équipé d'un
verrou de sécurité.
Cet appareil ne
fonctionnera pas si
les pieces ne sont
pas correctement
assemblées sur
['unité principale.
Le voyant vapeur L'appareil n'est pas
QP nesallume  branché.

pas.

Le bol n'est pas placé
correctement sur
['unité principale.
Vous avez lancé

un nouveau cycle
de cuisson vapeur
immediatement
apres le precedent.
Le bouton de
commande n'a pas
été placé en position
d'arrét (OFF) a la fin
du précédent cycle
de cuisson vapeur.

Solution

Assemblez toutes les pieces
correctement. Avant la cuisson vapeur,

le bol doit étre placé verticalement sur
['unité principale avec son couvercle en-
dessous. Avant le mixage, placez le bol
sur 'unité principale avec son couvercle
au-dessus et verrouillez le bol en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre.

Branchez la fiche sur la prise.

Placez le bol correctement sur l'unité
principale avec le couvercle en-dessous.

Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir
pendant 10 minutes avant de lancer un
nouveau cycle de cuisson vapeur.

Tournez d'abord le bouton de
commande en position d'arrét (OFF)
puis tournez-le a nouveau pour
sélectionner le temps de cuisson
souhaité.
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Probléeme

Une odeur
désagreable

se dégage du
réservoir d'eau
lors des premieres
utilisations.

Cause possible
Vous n'avez pas pre-
lavé le réservoir d'eau
avant utilisation.

L'appareil ne
produit pas de
vapeur.

Vous n'avez pas
mis d'eau dans le
réservoir.

Le réservoir d'eau
contient trop de
calcaire.

De la vapeur fuit  Le couvercle du

du réservoir d'eau. réservoir d'eau
n'a pas été fermé
correctement.

Le bol n'est

pas assemblé
correctement sur
'unité principale.

La sortie vapeur

du couvercle du
réservoir d'eau est
bloquée par des
residus ou des
depodts de calcaire.
L'arrivée vapeur sur
le couvercle du bol
est blogquée par des
résidus alimentaires.

Les morceaux dans le
bol sont trop gros.

Les aliments
ne chauffent
pas de facon
completement
homogene.
Vous avez placé trop

d'aliments dans le
bol.

Solution

Reportez-vous au chapitre « Nettoyage
et détartrage » pour nettoyer le réservoir
d'eau, puis lancez un cycle de cuisson
vapeur avec un bol vide.

Eteignez et débranchez l'appareil, puis
ajoutez de 'eau dans le réservoir.

Détartrez le réservoir d'eau. Reportez-
vous a la section « Détartrage » du
chapitre « Nettoyage et détartrage ».

Fermez correctement le couvercle du
réservoir d'eau. Veillez a ce que l'icbne
A sur le couvercle du réservoir d'eau se
trouve en face de l'icéne @ du réservoir
d'eau.

Placez le bol correctement sur l'unité
principale.

Nettoyez la sortie vapeur du couvercle
du réservoir d'eau.

Nettoyez l'arrivée vapeur du couvercle
du bol.

Coupez les aliments en plus petits
morceaux (cubes d'lT cm maximum).

Retirez des aliments du bol.



Probléeme

Le couvercle du
bol fuit.

Le programme
mixeur ne
fonctionne pas.

Cause possible

Le réservoir d'eau
contient trop d'eau
Oou pas assez.

e temps de cuisson
vapeur n'est pas
assez long.

Le bol n'est pas placé
correctement sur
['unité principale.

Le reservoir d'eau
contient trop de
calcaire.

Vous avez placé trop
d'aliments dans le
bol.

LLe couvercle n'est
pas verrouillé
correctement sur le
bol.

La bague
d'étanchéité du
couvercle du bol
n'est pas montée
correctement ou
n'est pas présente.

Vous avez placeé trop
d'aliments dans le
bol.

Le bol n'est pas placé
correctement sur
l'unité principale.
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Solution

Ajoutez la quantité d'eau correspondant
au temps de cuisson. Consultez le

livret de recettes et/ou le tableau dans
le chapitre « Ingrédients et temps de
cuisson » pour vous assurer d'ajouter la
quantité d'eau correspondant au temps
de cuisson des ingrédients a cuire a la
vapeur. Vous pouvez également vous
reporter a la recette que vous souhaitez
préparer.

Sélectionnez un temps de cuisson plus
long (30 minutes max.).

Placez le bol correctement sur l'unité
principale avec le couvercle en-dessous.

Detartrez le réservoir d'eau. Reportez-
vous a la section « Détartrage » du
chapitre « Nettoyage et détartrage ».

Arrétez 'appareil et mixez/hachez une
portion moins importante.

Placez le couvercle sur le bol et fermez-
le correctement en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Veillez a ce que la bague d'étanchéitée
soit disposée correctement autour

du couvercle du bol, avec le coté plat
orienté vers l'extérieur.

Arrétez l'appareil et mixez/hachez une
portion moins importante. Les aliments
crus places dans le bol ne doivent pas
dépasser le haut de 'ensemble lames.

Placez le bol correctement sur l'unité
principale avec le couvercle au-dessus,
alignez l'icone #ldu bol avec l'icone &'
de l'unité principale et fixez fermement
le bol sur l'unité principale en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre.
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Probléeme Cause possible

Le couvercle n'est
pas verrouillé
correctement sur le
bol.

Vous utilisez

l'appareil pour mixer
des aliments collants
tels que du fromage.

Vous utilisez la
fonction mixeur de
maniere continue
depuis plus de

30 secondes.

L'appareil est Vous avez place trop

trés bruyant, d'aliments dans le

dégage une odeur bol.

désagréable,

chauffe, degage

de la fumee, etc.
Vous avez utilisé la
fonction de mixage
pendant trop
longtemps.

L'appareil fait Le filtre n'est pas fixé
beaucoup de bruit au couvercle du bol.
et vibre pendant

le mixage.

Les aliments Vous avez placé trop
décongelés ne d'aliments dans le
sont toujours pas pot de conservation.
chauds.

Les aliments dans le
pot de conservation
sont trop visqueux.

e couvercle du pot
de conservation
n'est pas fermé
correctement.

Le pot de
conservation
fuit pendant le
réchauffage / la
décongélation.

Solution

Placez le couvercle sur le bol et fermez-
le correctement en le tournant dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Consultez le livret de recettes et utilisez
des aliments appropriés au mixage.

Arrétez de mixer et laissez refroidir
['appareil pour quelques secondes, puis
recommencez a mixer.

Arrétez 'appareil et mixez/hachez une
portion moins importante.

Ne faites pas fonctionner 'appareil
pendant plus de 30 secondes sans
interruption.

Assurez-vous gue le filtre est fixé au
couvercle du bol.

Assurez-vous que la quantité d’aliments
dans le pot de conservation ne dépasse
pas le volume maximal indiqué sur le
cote.

Laissez l'appareil refroidir pendant

10 minutes, puis décongelez a nouveau.

Avant de placer le pot de conservation
dans le bol pour le rechauffage / la
décongélation, assurez-vous que le
couvercle est fermé correctement.



Probléeme
L'eau du
réservoir d'eau
a une couleur

Cause possible
Des résidus
d'aliments ont
pénétré dans le

inhabituelle réservoir d'eau
lorsque vous pendant l'utilisation.
la videz ou

lorsqu'elle

péneéetre dans
le bol pendant
la cuisson, ou
son odeur est
désagreéable.

Des points blancs Ces pieces
apparaissent sur  préesentent des

le reservoir d'eau, depdts de calcaire.
son couvercle, le

bol, son couvercle

et le filtre.

Les surfaces en
contact avec les
aliments sont
décolorées.

|l est possible que les
aliments décolorent
les pieces avec
lesquelles ils sont en
contact.

'appareil emet Le bol n'est pas placé

un signal sonore  correctement ou a

a cing reprises et été retire de ['unité

le voyant vapeur principale au cours

clignote pendant du fonctionnement.

la cuisson, le

rechauffage ou la

décongélation.
La quantité d'eau
dans le réservoir n'est
pas suffisante pour le
temps de préparation
sélectionné.

Le reservoir d'eau

contient trop de
calcaire.
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Solution

Nettoyez le réservoir d'eau
conformément aux instructions du
chapitre « Nettoyage et détartrage ».
Suivez rigoureusement les instructions
d'utilisation de l'appareil. Veillez a ne
pas verser trop d'eau dans le réservoir
(250 ml max.) et a ne pas placer trop
d'aliments dans le bol (ne remplissez
pas le bol au-dela du bord supérieur de
'ensemble lames gris). Ne cuisez pas les
mémes ingrédients a la vapeur pendant
plus de 30 minutes ou ajoutez de l'eau
dans le bol pour poursuivre la cuisson.
Apres avoir versé des liquides dans le
bol, ne le mettez jamais en position de
cuisson vapeur avec le couvercle en-
dessous.

Ce phénoméne est normal. Eliminez
régulierement le calcaire. Nettoyez

le couvercle du réservoir d'eau, le

bol, son couvercle et le filtre avec un
chiffon humide. Détartrez le réservoir
d'eau. Reportez-vous a la section

« Detartrage » du chapitre « Nettoyage
et detartrage ».

Ce phénomene est normal. Toutes

les pieces peuvent étre utilisées sans
danger et n'alterent en rien les aliments
cuits.

Placez le bouton de commande

en position d'arrét (OFF), verifiez la
quantite d'eau dans le reservoir, placez
correctement le bol sur 'unité principale
et selectionnez de nouveau le temps de
preparation avant de recommencer.

Placez le bouton de commande en
position d'arrét (OFF) et ajoutez la
quantité d'eau appropriée pour le temps
de cuisson sélectionné.

Detartrez le réservoir d'eau. Reportez-
vous a la section « Détartrage » du
chapitre « Nettoyage et détartrage ».
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Spécificités techniques

- Tension/puissance : référez-vous a la plaque signalétique qui se trouve sous
l'appareil.

- Capacité maximale du réservoir d'eau : 250 ml.

- Capacité maximale du bol : 1 050 ml

- Température de fonctionnement : environ 10 °C a 40 °C

- Protection : systeme de chauffage avec contréle de température
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Bacalah petunjuk pengguna ini secara saksama sebelum Anda menggunakan alat
dan simpan untuk referensi di kemudian hari.

Bahaya

Jangan merendam unit utama di dalam air atau cairan
lainnya. Jangan bilas di bawah keran.

Peringatan

Periksalah apakah voltase pada alat sesuai dengan
voltase listrik di rumah Anda, sebelum menghubungkan
alat.

Jangan gunakan alat ini jika steker, kabel listrik, atau
alat ini rusak. Jika kabel listrik rusak, maka harus diganti
oleh Philips; pusat servis resmi Philips atau orang yang
mempunyai keahlian sejenis agar terhindar dari bahaya.
Alat ini dapat digunakan oleh orang dengan
keterbatasan fisik, indera, atau kecakapan mental yang
kurang atau kurang pengalaman dan pengetahuan jika
mereka diberi pengawasan atau petunjuk mengenai cara
penggunaan alat yang aman dan mengerti bahayanya.
Anak-anak tidak boleh bermain dengan alat ini
(termasuk aksesorinya).

Alat ini tidak boleh digunakan oleh anak-anak. Jauhkan
alat dan kabelnya dari jangkauan anak-anak (termasuk
aksesorinya).

Pembersihan dan perawatan tidak boleh dilakukan oleh
anak-anak.

Jangan sentuh pisau-pisau, terutama ketika alat
terhubung ke stopkontak. Pisau-pisau sangat tajam.
Berhati-hatilah ketika menangani pisau yang tajam,
mengosongkan tabung, dan selama membersihkan.
Jika pisau macet, cabut steker dari stopkontak sebelum
mengeluarkan bahan yang mengganijal pisau.

Alat akan menjadi panas selama atau segera sesudah
pengukusan (khususnya permukaan dengan simbol “/\
) dan dapat mengakibatkan luka bakar bila tersentuh.
Selalu gunakan pegangan untuk mengangkat tabung.
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Tabung mengeluarkan uap panas selama pengukusan
dan saat tutupnya dilepas.

Waspadalah terhadap uap panas yang keluar dari tangki
air ketika Anda melepaskan tutupnya.

Ketika siklus pengukusan selesai, uap panas akan terus
keluar dari lubang keluaran uap pada tutup tangki air
dan dari lubang uap pada tabung selama beberapa saat.
Berhati-hatilah ketika Anda melepas tabung dari unit
utama.

Jika alat ini digunakan dengan cara yang tidak
semestinya, uap panas dapat keluar dari tepi tutup
tangki air. Baca bab "Penyelesaian Masalah" untuk
mencegah atau mengatasi hal ini.

Berhati-hatilah ketika menuangkan cairan panas ke
dalam tabung karena cairan dapat terpercik.

Selalu masukkan makanan yang sebelumnya diproses
ke dalam wadah makanan jika makanan ingin
dipanaskan ulang atau dicairkan dari beku dengan alat
ini.

Jangan gunakan alat ini untuk merajang bahan yang
keras dan lengket.

Jangan pernah gunakan pemutih atau tablet/cairan
pensteril kimia dalam alat.

Jangan sekali-kali menggunakan sabut gosok, bahan
pembersih abrasif, atau cairan agresif seperti bensin,
aseton, atau alkohol untuk membersinkan alat.

Selalu biarkan alat mendingin selama 10 menit setelah
satu siklus pengukusan sebelum Anda mulai mengukus
kembali.

Jangan biarkan alat bekerja lebih dari 30 detik untuk
satu kali proses. Jika Anda belum selesai memproses
makanan setelah 30 detik, lepaskan tombol untuk
menghentikan proses tersebut dan tunggu beberapa
detik sebelum Anda melanjutkan. Jika unit utama
menjadi panas, biarkan mendingin selama beberapa
menit sebelum Anda melanjutkan.
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Jangan pernah memasukkan air atau cairan lain dalam
tabung untuk mengukus, agar alat tidak rusak.

Selalu lepas tutup wadah makanan sebelum
menggunakan wadah untuk memanaskan makanan
dalam microwave.

Perhatian

Jangan sekali-kali menggunakan aksesori atau
komponen apa pun dari produsen lain atau yang tidak
secara khusus direkomendasikan oleh Philips. Jika Anda
menggunakan aksesori atau komponen tersebut, garansi
Anda menjadi batal.

Jangan letakkan alat di atas atau di dekat kompor atau
penanak yang sedang beroperasi atau masih panas.
Selalu cabut steker alat dari stopkontak saat alat sedang
tidak diawasi dan sebelum memasang, melepas,
membersihkan, atau menangani komponen yang
bergerak.

Sebelum membersinkannya, selalu cabut steker alat
pengukus dan tunggu sampai dingin sebelum Anda
membersihkannya.

Selalu putar kenop kontrol kembali ke posisi mati (OFF)
setiap kali selesai mengukus, memanaskan ulang, atau
menghilangkan beku.

Jangan pernah gunakan tabung atau bagian alat lainnya
(kecuali wadah makanan) di dalam microwave, karena
bagian logam pada pegangan tabung dan unit pisau
tidak cocok untuk fungsi ini.

Jangan pernah mensterilkan tabung atau bagian alat
lainnya (kecuali wadah makanan) di dalam pensteril atau
microwave, karena bagian logam pada pegangan tabung
dan unit pisau tidak cocok untuk metode ini.

Alat ini hanya untuk keperluan rumah tangga. Jika

alat ini digunakan tidak sebagaimana layaknya atau
untuk tujuan profesional atau semi-profesional, atau
digunakan dengan cara yang tidak sesuai dengan
petunjuk penggunaan, garansi menjadi tidak berlaku dan
Philips tidak bertanggung jawab atas setiap kerusakan
yang disebabkannya.
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Letakkan alat pada permukaan yang stabil, datar

dan rata. Alat ini mengeluarkan uap panas selama
pemakaian. Pastikan terdapat cukup ruang di sekitarnya
untuk mencegah kerusakan pada lemari atau benda
lainnya.

Jangan gunakan alat jika sebelumnya pernah jatuh atau
rusak. Bawa alat ke pusat layanan resmi Philips untuk
diperbaiki.

Jangan pernah menggunakan fungsi mengukus tanpa air
di dalam tangki air.

Pastikan air di dalam tangki tidak melebihi tanda batas
air MAX di sisi tangki air (250 ml) atau petunjuk batas air
MAX di dalam tangki air.

Pastikan tutup tangki air dikunci dengan benar sebelum
memasukkan tabung ke dalam unit utama.

Ketika Anda mengukus bahan-bahan, pastikan Anda
tidak mengisi tabung melebihi bagian atas dari unit pisau
abu-abu (gb (2)).

Ketika Anda memblender cairan, jangan melebihi batas
MAX yang ditunjukkan pada tabung (720 ml) (gbr. @).
Jangan mengangkat dan memindahkan alat selagi
beroperasi.

Jangan memasukkan benda apa pun ke dalam lubang
keluaran uap pada tutup tangki air atau saluran uap di
tutup tabung.

Jangan pernah menambah air ke dalam tangki air
selama mengukus, karena dapat menyebabkan air
panas dan uap keluar dari alat.

Selalu pastikan tutup tabung telah dingin setelah
mengukus sebelum Anda membukanya untuk
menambahkan bahan lain yang akan diblender.

Jangan pernah menyambungkan catu daya alat ini
lewat perangkat sakelar eksternal, seperti timer, atau
menghubungkannya ke sirkuit yang secara teratur
dihidup-matikan.

Selalu periksa suhu makanan yang dimasak dengan
punggung tangan Anda untuk memastikan makanan
tersebut aman bagi bayi.



80 INDONESIA

Selalu periksa konsistensi makanan bayi Anda. Untuk
panduan tentang konsistensi makanan yang bagaimana
yang sesuai untuk usia berbeda, lihat saran penyapihan
profesional yang disertakan bersama alat ini, atau
mintalah anjuran dokter atau konsultan.

Gunakan spatula yang disediakan saja untuk
mengeluarkan makanan dari tabung.

Pembersihan kerak berkala akan mencegah kerusakan
pada alat.

Wadah makanan yang disediakan bersama dengan alat
ini bukan merupakan alat untuk memberi makan anak.
Jangan memberi anak makan langsung dari wadah
makanan.

Sebelum menggunakan wadah makanan, bersihkan
menyeluruh, kemudian sterilkan dengan alat pensteril
Philips Avent atau tempatkan wadah makanan dalam
air mendidih selama 5 menit. Ini untuk memastikan
kehigienisan. Pastikan terdapat cukup air dalam
penampung saat menggunakan air mendidih untuk
mensterilkan wadah makanan, dan wadah tersebut tidak
bersentuhan terlalu lama dengan penampung, untuk
menghindari perubahan bentuk karena panas.

Pastikan bahwa jumlah makanan dalam wadah
penyimpanan tidak melebihi skala maksimal yang tertera
di sisi wadah, jika tidak, wadah bisa bocor.

Saat memanaskan kembali makanan atau
menghilangkan beku, pastikan bahwa tutup wadah
makanan sudah terpasang rapat sebelum menempatkan
wadah makanan dalam tabung, jika tidak, wadah bisa
bocor saat Anda mengeluarkannya dari tabung.
Memanaskan makanan dengan wadah makanan

dalam microwave dapat menghasilkan suhu tinggi
terpusat pada makanan dan bisa memengaruhi nilai
gizinya. Selalu aduk makanan yang dipanaskan untuk
memastikan penyebaran panas yang merata dan uji
suhunya sebelum disajikan.

Jangan pilih fungsi panggang jika Anda menggunakan
microwave kombinasi (dengan fungsi panggang) untuk
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memanaskan kembali atau mencairkan makanan

beku dengan wadah makanan. Jika Anda baru saja
selesai menggunakan proses pemanggangan, tunggu
sampai microwave mendingin sebelum memasukkan
wadah makanan ke dalamnya, sebab sisa panas dapat
mengakibatkan kerusakan pada wadah makanan.

Sistem keselamatan

Untuk keselamatan Anda selama penggunaan, alat ini dilengkapi dengan kunci
pengaman bawaan. Alat hanya akan berfungsi jika semua komponen telah
dipasang dengan benar. Memasang seluruh komponen dengan benar akan
menghentikan fungsi kunci pengaman bawaan.

Alat ini juga dilengkapi dengan fungsi berhenti untuk mencegah panas berlebih.
Panas berlebih dapat terjadi jika jeda antara dua siklus pengukusan terlalu singkat.
Jika alat mengaktifkan fungsi keamanan pencegah panas berlebih selama siklus
pengukusan berlangsung, putar kenop kontrol kembali ke posisi mati (OFF) dan
biarkan alat mendingin selama beberapa menit. Setelah itu, Anda dapat kembali
menggunakan alat.

Medan elektromagnet (EMF)

Alat Philips ini mematuhi semua standar dan peraturan yang berlaku terkait
paparan terhadap medan elektromagnet.

Pendahuluan

Selamat atas pembelian Anda dan selamat datang di Philips Avent! Untuk
memanfaatkan sepenuhnya dukungan yang ditawarkan Philips Avent, daftarkan
produk Anda di www.philips.com/welcome.

Pembuat makanan sehat bayi 4-in-1ini membantu orang tua menyiapkan
makanan bergizi untuk bayi mereka dengan menggabungkan fungsi pengukus dan
blender dalam satu alat. Anda juga dapat menggunakan pembuat makanan bayi
ini untuk menghilangkan beku dan memanaskan makanan bayi.

Gambaran umum

Tinjauan umum produk (gbr. (1)

Tonjolan tutup

Penghubung pada tutup tabung
Tutup tabung

Gelang penyegel

Pin pengunci

Ayakan

TMOO®>
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00
N

Unit pisau

Penahan unit pisau

Tabung

Tutup tangki air

Tanda batas air

Indikator ukuran air MAX
Tangki air (tidak dapat dilepas)
Perebus

Unit utama

Kenop kontrol

Tombol blender

Kabel listrik

Area pengunci pada tangki air
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Tinjauan umum kontrol (gbr. (1))

T Setelan pencair

U Setelan pemanas-ulang untuk wadah makanan 240 ml
V Setelan pemanas-ulang untuk wadah makanan 120 ml
W Lampu pengukusan

Aksesori (gbr. (1)

X Wadah makanan
Y Tutup wadah makanan
Z Spatula

Sebelum menggunakan alat pertama kali.

1 Lepaskan semua bahan kemasan dari alat.

2 Bersihkan semua bagian secara menyeluruh sebelum alat digunakan untuk
pertama kali. Lihat bab "Membersihkan dan membuang kerak".

3  Sebelum menggunakan alat untuk pertama kalinya, kami sarankan agar
dilakukan satu kali siklus pengukusan dengan tabung kosong. Lihat bab
"Pengisian tangki air" dan "Pengukusan".

Menggunakan alat

Perhatian

Selalu periksa suhu makanan yang dimasak dengan punggung tangan Anda
untuk memastikan makanan tersebut aman bagi bayi.
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Alat ini ditujukan untuk mengukus bahan segar dan utuh, untuk dicampur ke
tingkat konsistensi yang Anda inginkan. Silakan lihat buku resep yang disertakan

untuk ide resep yang lezat dan bergizi. Alat juga dapat digunakan untuk mengukus

atau memblender saja. Untuk memblender saja, lihat bab "Memblender tanpa
mengukus".

Alat ini juga dapat digunakan untuk menghilangkan beku atau memanaskan
ulang makanan matang yang sebelumnya disimpan dalam wadah makanan
berdesain khusus. Selalu gunakan wadah makanan ini untuk menghilangkan beku
atau memanaskan ulang makanan yang diblender. Menghilangkan beku atau
memanaskan ulang tanpa wadah makanan akan menyebabkan makanan jatuh
melalui saringan ke dalam tutup tabung.

Jangan pernah menaruh tabung berisi makanan yang diblender dalam posisi
mengukus pada unit utama.

Jangan pernah mengukus takaran bahan mentah yang sama lebih dari 30 menit
atau lebih dari satu kali.

Alat ini TIDAK dimaksudkan untuk tujuan berikut ini.

Mengukus bahan mentah beku

Mengukus makanan yang sudah diblender tanpa wadah makanan
Mengukur bahan yang sama lebih dari 30 menit

Memasak nasi dan pasta

Proses memblender, kemudian mengukus

Memanaskan atau memanaskan-ulang cairan, seperti sup, saus, atau air
Menjaga makanan tetap hangat selama beberapa jam

Memotong bahan keras seperti es batu dan gula batu, atau bahan lengket
seperti keju

Mengisi tangki air.

E Catatan

Pastikan air di dalam tangki tidak melebihi tanda batas air MAX di sisi tangki
air (250 ml) atau petunjuk batas air MAX di dalam tangki air.

Kami sarankan menggunakan air murni atau air suling, sebab mineral dalam
air mineral atau air keran akan mengakibatkan timbulnya timbunan kerak
yang lebih cepat di dalam tangki air.

Jangan pernah memasukkan cairan lain yang bukan air ke dalam tangki air,
kecuali bahan yang akan digunakan untuk membersihkan kerak.

Putar tutup tangki air berlawanan arah jarum jam untuk membuka tangki
air (gbr @), kemudian ikuti tanda batas air pada tangki air dan tuangkan air
sesuai batas yang dibutuhkan menurut bab "Bahan makanan dan waktu

pengukusan" dalam petunjuk penggunaan atau buklet resep yang disertakan

(Gbr. (5)).
Pasang tutup tangki air dan putar searah jarum jam untuk mengunci pada
tempatnya (Gbr. (6)).

Bila tutup tangki air terkunci dengan benar, ikon A pada tutup tangki air
akan sejajar dengan ikon @ pada tangki air.
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E Catatan

Selalu pastikan tutup tangki air telah terkunci sebelum alat mulai
beroperasi.

Mengukus

“ Perhatian

Uap panas atau air panas dapat membakar jari Anda. Jangan menyentuh,
dan jangan biarkan anak-anak menyentuh bagian panas mana pun pada
alat, atau uap yang keluar dari bagian atas alat, karena dapat menyebabkan
kulit melepuh. (Gbr. (7)).

E Catatan

Selalu cairkan bahan mentah beku sebelum memasukkannya ke dalam
tabung untuk dikukus. Kibaskan sisa air dari bahan yang tadinya beku
sebelum memasukkannya ke dalam tabung.

Jangan menambahkan bahan makanan sampai melewati bagian atas unit
pisau abu-abu.

Jangan pernah memasukkan air atau cairan lain dalam tabung untuk
mengukus, agar alat tidak rusak.

Alat tidak akan mulai mengukus jika tabung tidak terkunci dengan benar.
Pastikan bahwa cincin penyegel sudah dipasang mengelilingi tutup tabung
sebelum pengukusan, dan sisi datar cincin penyegel menghadap ke luar.

ouh W N =

Dorong tonjolan tutup berlawanan arah jarum jam untuk melepas tutup dari
tabung (Gbr. (8)).

Jika unit pisau tidak berada di dalam tabung, pasangkan ke penahan unit
pisau di dalam tabung (Gbr. @).

Bahan-bahan yang padat disarankan agar dipotong kecil-kecil (berbentuk
kubus tidak lebih dari 1 cm).

Masukkan bahan-bahan ke dalam tabung (Gbr. ).
Tekan saringan ke dalam tutup tabung (Gbr. @).

Pasang tutup pada tabung dan putar searah jarum jam untuk menguncinya
dengan aman (Gbr. 12).

E Catatan

Tabung memiliki alur yang akan membantu pin pengunci bergeser dengan
mudah dan mengunci tutup pada tempatnya. Pastikan tonjolan tutup digeser
ke dalam pegangan tabung (Gbr. @),

7

Jika Anda belum mengisi tangki air dengan air untuk mengukus, lihat bab
"Pengisian tangki air" dan tambahkan air ke tangki sebelum menempatkan
tabung ke dalam unit utama.
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E Catatan

Pastikan tutup tangki air terkunci di tempatnya sebelum meletakkan tabung
pada unit utama.

8
9

Balikkan tabung dengan tutup tabung menghadap ke bawah (Gbr. ).

Sambungkan penghubung pada tutup tabung ke area pengunci pada tangki
air, kemudian tempatkan tabung pada unit utama dengan tutup tabung
menghadap ke bawah (Gbr. @). Tekan tabung ke bawah untuk menguncinya
dengan erat pada unit utama, dan pastikan pegangannya berada pada sisi
sebelah kanan.

10 Jika kenop kontrol tidak di posisi mati (OFF), putar terlebih dahulu ke posisi

n
12

13

mati.
Masukkan steker alat ke stopkontak.

Putar kenop kontrol untuk memilih waktu pengukusan yang Anda butuhkan
(Gbr. ). Lihat tabel dalam bab "Bahan makanan dan waktu pengukusan”
dan buklet resep untuk mengetahui waktu pengukusan yang disarankan.

Lampu mengukus ¢ akan menyala putih untuk menunjukkan bahwa
alat sedang mengukus.

»  Setelah siklus pengukusan selesai, akan terdengar bunyi bip dan lampu
mengukus akan mati.

Putar kenop kontrol kembali ke posisi mati (OFF) (Gbr. @). Tunggu 2 menit,
atau sampai tidak ada lagi uap yang keluar dari bagian atas alat sebelum
mengeluarkan tabung.

Perhatian

Jika Anda ingin memulai siklus pengukusan lainnya, biarkan alat mendingin
selama 10 menit, dan kosongkan semua air yang tersisa dari tangki air
sebelum Anda kembali mengisinya untuk siklus pengukusan yang baru.

14
15

Untuk memblender bahan yang dikukus, lihat bab "Memblender setelah
mengukus".

Mungkin masih ada sisa air di dalam tangki air setelah siklus pengukusan.
Hal ini normal. Tunggu sampai alat mendingin ke suhu kamar, lalu kosongkan
air yang tersisa dalam tangki air. Untuk mengosongkan atau membersihkan
tangki air, lihat bab "Membersihkan dan membuang kerak".
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Memblender setelah mengukus

“ Perhatian

Tabung dan tutupnya akan menjadi panas setelah siklus pengukusan.

Hanya pegang tabung pada pegangan tahan-panas yang dirancang khusus.
(Gbr. (18)).

Selalu pastikan tutup tabung terpasang dengan benar dan terkunci di
tempatnya selama alat digunakan.

Selalu pastikan tutup tabung telah dingin setelah mengukus, sebelum dibuka
untuk menambahkan bahan lainnya (jangan menuang melebihi batas atas
unit pisau abu-abu), atau saat akan mengosongkan sisa air dari tabung.

Jika Anda telah menambahkan cairan tambahan, jangan pernah meletakkan
tabung dalam posisi mengukus, karena cairan akan melewati saringan.

Dari posisi mengukus, angkat tabung dengan menggenggam pegangan dan
balikkan (Gbr. ). Goyangkan tabung agar bahan yang dikukus berpindah ke
bagian bawah tabung, tempat pisau blender berada.

Bila perlu, buka tutup tabung dan tambahkan bahan tambahan untuk
memblender (misalnya air untuk membuat puree atau bahan matang lainnya
seperti nasi atau pasta). Letakkan tutup tabung kembali pada tempatnya
sebelum Anda mulai memblender.

Tempatkan tabung pada unit utama dengan tutup tabung menghadap ke
atas, sejajarkan ikon f| pada tabung dengan ikon &' pada unit utama, dan
putar tabung searah jarum jam untuk menguncinya dengan benar pada unit
utama (Gbr. ). Pastikan pegangan berada di sisi kanan.

L  Bila tabung sudah terkunci dengan benar pada unit utama, ikon f| pada
tabung akan sejajar dengan ikon @ pada unit utama.

Tekan dan tahan tombol memblender dan mulailah memblender hingga
bahan mencapai konsistensi yang diinginkan (Gbr. @).

Perhatian

Jangan biarkan alat bekerja lebih dari 30 detik untuk satu kali proses. Jika
Anda belum selesai memproses makanan setelah 30 detik, lepaskan tombol
untuk menghentikan proses tersebut dan tunggu beberapa detik sebelum
Anda melanjutkan. Jika unit utama menjadi panas, biarkan mendingin selama
beberapa menit sebelum Anda melanjutkan.

NoU»

Setelah Anda selesai memblender, lepaskan tombol blender (Gbr. @).
Cabut steker alat dari listrik.

Keluarkan makanan yang diblender dari tabung. Bila perlu, gunakan spatula
yang disertakan bersama alat ini.
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Memblender tanpa mengukus

Alat ini dimaksudkan untuk tujuan berikut ini.

Membuat "puree" dari bahan yang telah dikukus atau dimasak
Memblender cairan dan buah

“ Perhatian

Alat ini tidak ditujukan untuk memotong bahan keras seperti es batu dan gula
batu atau bahan lengket seperti keju.

Jika Anda telah menambahkan cairan ke dalam tabung, jangan pernah
meletakkan tabung dalam posisi mengukus, karena cairan akan melewati
saringan.

E Catatan

Saat memblender bahan dengan cairan, pastikan Anda tidak mengisi tabung
melebihi batas pengisian MAX yang tertera pada tabung.

Jangan menambahkan bahan makanan sampai melewati bagian atas unit
pisau abu-abu.

Jangan pernah menaruh tabung berisi makanan yang diblender dalam posisi
mengukus pada unit utama.

Jika bahan menempel ke dinding tabung, atau jika bahan yang diblender
masih terlalu padat, lepaskan tombol blender, lepaskan tabung dari unit
utama, dan lepaskan bahan tadi menggunakan spatula atau tambahkan
cairan (mis. air minum) hingga makanan yang diblender memiliki konsistensi
yang tepat untuk usia bayi Anda. Saat menambahkan cairan ke dalam
tabung, pastikan Anda tidak mengisi tabung melebihi batas pengisian MAX
yang tertera pada tabung.

Pastikan makanan bayi yang diblender memiliki konsistensi yang tepat
sebelum disajikan. Untuk panduan tentang konsistensi makanan yang
bagaimana yang sesuai untuk usia berbeda, lihat saran penyapihan
profesional yang disertakan bersama alat ini, atau mintalah anjuran dokter
atau konsultan.

Jangan mengolah bahan padat dalam jumlah besar pada saat yang
bersamaan. Olah bahan-bahan ini dalam bagian-bagian kecil untuk

mendapatkan tekstur yang lebih lembut.

uhw N=

Pasang unit pisau pada penahan unit pisau di dalam tabung (Gbr. @).

Potong kecil-kecil bahan yang padat (berbentuk kubus tidak lebih dari 1 cm)
sebelum dimasukkan ke dalam tabung.

Masukkan bahan-bahan ke dalam tabung (Gbr. ).
Tekan saringan ke dalam tutup tabung (Gbr. @).

Pasang tutup pada tabung dan putar searah jarum jam untuk menguncinya
dengan aman (Gbr. 12).
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E Catatan

Tabung memiliki alur yang akan membantu pin pengunci bergeser dengan
mudah dan mengunci tutup pada tempatnya. Pastikan tonjolan tutup digeser
ke dalam pegangan tabung (Gbr. @).

6 Tempatkan tabung pada unit utama dengan tutup tabung menghadap ke
atas, sejajarkan ikon f| pada tabung dengan ikon &' pada unit utama, dan
putar tabung searah jarum jam untuk menguncinya dengan benar pada unit
utama (Gbr. ). Pastikan pegangan berada di sisi kanan.

>  Bila tabung sudah terkunci dengan benar pada unit utama, ikon §| pada
tabung akan sejajar dengan ikon @ pada unit utama.

7 Tekan dan tahan tombol blender untuk mulai memblender hingga makanan
tercampur dengan baik (Gbr. 21).

Perhatian

Jangan biarkan alat bekerja lebih dari 30 detik untuk satu kali proses. Jika
Anda belum selesai memproses makanan setelah 30 detik, lepaskan tombol
untuk menghentikan proses tersebut dan tunggu beberapa detik sebelum
Anda melanjutkan. Jika unit utama menjadi panas, biarkan mendingin selama
beberapa menit sebelum Anda melanjutkan.

8 setelah Anda selesai memblender, lepaskan tombol blender (Gbr. @).
O Cabut steker alat dari listrik.

10 Keluarkan makanan yang diblender dari tabung. Bila perlu, gunakan spatula
yang disertakan bersama alat ini.

Memanaskan Ulang

Alat ini dilengkapi dengan wadah makanan 120 ml. Gunakan wadah makanan
untuk memanaskan ulang makanan bayi yang telah Anda buat dengan alat ini.

E Catatan

- Satu kemasan berisi 2 wadah makanan dengan kapasitas 120 ml dan 240 ml
(SCF876) dapat dibeli secara terpisah di beberapa tempat penjualan.
Selalu masukkan makanan yang sudah diblender ke dalam wadah makanan
untuk dipanaskan ulang.
Pastikan bahwa cincin penyegel sudah dipasang mengelilingi tutup tabung
sebelum pemanasan ulang, dan sisi datar cincin penyegel menghadap ke
luar.

1 Tuangkan jumlah air yang sesuai ke dalam tangki air.

4 Jika Anda menggunakan wadah makanan 120 ml, tuangkan 160 ml air
ke dalam tangki air (hingga tanda batas air untuk 10/15 menit); jika Anda
menggunakan wadah makanan 240 ml (dibeli terpisah), tuangkan air
hingga tanda batas air MAX yang tertera pada sisi tangki air atau penanda
batas air MAX di dalam tangki air.
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Pasang tutup tangki air dan putar searah jarum jam untuk mengunci pada
tempatnya (Gbr. (6)).

- Jika tutup tangki air terkunci dengan benar, ikon A pada tutup tangki air
akan sejajar dengan ikon @ pada tangki air.

Keluarkan unit pisau dari tabung (Gbr. @).

Balikkan wadah makanan dan letakkan pada penahan unit pisau di dalam

tabung (Gbr. 29).

Pasang tutup pada tabung dan putar searah jarum jam untuk menguncinya

dengan aman (gbr. 29).

E Catatan

Tabung memiliki alur yang akan membantu pin pengunci bergeser dengan
mudah dan mengunci tutup pada tempatnya. Pastikan tonjolan tutup digeser
ke dalam pegangan tabung (Gbr. @).

6
7

Balikkan tabung dengan tutup tabung menghadap ke bawah (Gbr. ).

Sambungkan penghubung pada tutup tabung ke area pengunci pada tangki
air, kemudian tempatkan tabung pada unit utama dengan tutup tabung
menghadap ke bawah (Gbr. @). Tekan tabung ke bawah untuk menguncinya
dengan erat pada unit utama, dan pastikan pegangannya berada pada sisi
sebelah kanan.

E Catatan

Pastikan tutup tangki air terkunci di tempatnya sebelum meletakkan tabung
pada unit utama.

10

n
12

13
14

Jika kenop kontrol tidak di posisi mati (OFF), putar terlebih dahulu ke posisi

mati.

Masukkan steker alat ke stopkontak.

Putar kenop kontrol untuk memilih waktu memanaskan-ulang yang tepat

dengan wadah makanan terletak di dalam tabung (Gbr. ).

S Pilih 15 menit () jika menggunakan wadah makanan 120 ml; pilih 25
menit (Gmm) jika menggunakan wadah makanan 240 ml (dibeli terpisah).

L Lampu mengukus ¢ akan menyala putih untuk menunjukkan bahwa
alat sedang memanaskan-ulang.

Setelah siklus memanaskan-ulang selesai, akan terdengar bunyi bip dan

lampu mengukus ¢ akan mati.

Putar kenop kontrol kembali ke posisi mati (OFF) (Gbr. @). Tunggu 2 menit,
atau sampai tidak ada lagi uap yang keluar dari bagian atas alat sebelum
mengeluarkan tabung.

Buka tutup tabung, dan gunakan kait pada spatula untuk mengeluarkan
wadah makanan (Gbr. ).

Mungkin masih ada sisa air di dalam tangki air setelah siklus memanaskan-
ulang. Hal ini normal. Tunggu sampai alat mendingin ke suhu kamar, lalu
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kosongkan air yang tersisa dalam tangki air. Untuk mengosongkan atau
membersihkan tangki air, lihat bab "Membersihkan dan membuang kerak".

Mencairkan

Jika Anda menggunakan wadah makanan spesial untuk membekukan makanan
yang diblender, Anda dapat menggunakan alat untuk menghilangkan beku
secara perlahan.

E Catatan

- Selalu masukkan makanan yang sudah diblender ke dalam wadah makanan
untuk menghilangkan beku.
Pastikan bahwa cincin penyegel sudah dipasang mengelilingi tutup tabung
sebelum proses menghilangkan beku, dan sisi datar cincin penyegel
menghadap ke luar.

1 Isi tangki dengan air hingga tanda batas air MAX yang tertera di sisi tangki
air atau petunjuk batas air MAX di dalam tangki air.

2 Ikuti langkah 2 s/d 8 dalam bab "Memanaskan-ulang".
3 Putar kenop kontrol dan pilih 30 menit 4% (Gbr. ).

Lampu mengukus ¢ akan menyala putih untuk menunjukkan bahwa
alat sedang menghilangkan beku.

4  setelah siklus menghilangkan beku selesai, akan terdengar bunyi bip dan
lampu mengukus ¢ akan mati.

Putar kenop kontrol kembali ke posisi mati (OFF) (Gbr. @). Tunggu 2 menit,
atau sampai tidak ada lagi uap yang keluar dari bagian atas alat sebelum
mengeluarkan tabung.

6 Buka tutup tabung dan gunakan kait pada spatula untuk mengeluarkan
wadah makanan (Gbr. (29)).

7 Mungkin masih ada sisa air di dalam tangki air setelah siklus menghilangkan
beku. Hal ini normal. Tunggu sampai alat mendingin ke suhu kamar, lalu
kosongkan air yang tersisa dalam tangki air. Untuk mengosongkan atau
membersihkan tangki air, lihat bab "Membersihkan dan membuang kerak".

E Catatan

Takaran makanan yang sama hanya boleh dicairkan satu kali saja.
Setelah menghilangkan beku, disarankan untuk menjalankan satu siklus
memanaskan-ulang untuk sepenuhnya memanaskan makanan.




Bahan makanan dan waktu pengukusan

Buah

Sayuran

Daging
lkan

Bahan makanan

Apel

Jeruk

Persik

Pir

Nanas

Plum

Stroberi
Asparagus

Brokoli

Wortel

Kembang kol
Seledri

Terung

Adas

Kacang buncis
Daun bawang
Bawang bombay
Kacang polong
Lada/Cabai
Kentang

Labu kuning
Bayam
Kacang-kacangan
Jagung manis

Ubi

Tomat

Turnip

Timun Jepang/Zucchini
Ayam, sapi, domba, balbi, dll.

Salmon, whiting, sole, kod,
trout, dll.

Perkiraan waktu
pengukusan
menit)*
15
15
10
15
20
10
15
15
15
20
15
15
15
15
20
15
15
15
15
20
15
15
15
15
15
15
15
15
20
15
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Tingkat air di
dalam tangki air

* Waktu pengukusan bisa berbeda. Perkiraan waktu berdasarkan pada bahan yang
dipotong kecil-kecil berbentuk kubus, tidak lebih dari 1 cm, dengan berat total

250 g.
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Membersihkan dan membuang kerak

INDONESIA

Membersihkan

l] Perhatian

Bersihkan alat setiap kali selesai digunakan.

Jangan pernah merendam unit utama di dalam air. Jangan pernah membilas
unit utama di bawah keran.

Jangan pernah gunakan pemutih atau tablet/cairan pensteril kimia dalam
alat.

Jangan sekali-kali menggunakan sabut gosok, bahan pembersih abrasif, atau
cairan agresif seperti bensin, aseton, atau alkohol untuk membersihkan alat.

E Catatan

Semua komponen selain unit utama, juga dapat dibersihkan dalam mesin
cuci piring.

Selalu pasang cincin penyegel di sekeliling tutup tabung setelah Anda
melepaskannya untuk dibersihkan, dan pastikan sisi datar cincin penyegel
menghadap ke luar.

Cabut steker alat dari stopkontak dan lepaskan tabung dari unit utama
(Gbr. (30).

Dorong tonjolan tutup berlawanan arah jarum jam untuk melepas tutup
tabung dari tabung (Gbr. (8)).

Pegang tonjolan pada saringan dan tarik satu sisi saringan keluar lebih
dahulu, kemudian lepaskan saringan dari tutup tabung (Gbr. @).

Lepaskan gelang penyegel untuk dibersihkan bila perlu.
Lepaskan unit pisau (Gbr. 23)).
Segera bersihkan unit pisau di bawah keran secara menyeluruh setelah

Perhatian

digunakan. Pastikan Anda juga membilas sisi dalam tube unit pisau (Gbr. @).

Anda harus sangat berhati-hati saat memegang unit pisau. Tepi pemotong
sangat tajam.

-
o
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Putar tutup tangki air berlawanan arah jarum jam dan lepaskan dari tangki
air (Gbr. (33)).

Cuci tutup tangki air di bawah keran.

Kosongkan sisa air dari dalam tangki. Bila perlu, tuangkan air baru ke dalam

tangki air (Gbr. @) lalu keluarkan (Gbr. ). Ulangi seperlunya hingga tangki
air bersih.

Bersihkan semua bagian lain yang bersentuhan dengan makanan dalam air
panas dengan deterjen segera setelah digunakan.
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" Keringkan unit utama dan semua bagian setelah dicuci.

Membuang kerak pada tangki air

Untuk kinerja optimal, disarankan untuk membuang kerak dari alat setiap 4 minggu.
Untuk mengurangi penumpukan kerak, disarankan untuk menggunakan air murni
atau air suling untuk mengukus, memanaskan ulang, atau menghilangkan beku.

Untuk membersihkan kerak pada alat, ikuti petunjuk membuang kerak di bawah ini.
1 Pastikan alat telah dimatikan.

2 Campur 80 ml cuka putih (6% asam asetat) dengan 80 ml air, atau Anda
dapat menggunakan asam sitrat dengan air hangat untuk membuang kerak
dari tangki air.

Masukkan larutan ke dalam perebus di dalam tangki air.

Pasang tutup tangki air dan putar searah jarum jam untuk menguncinya
dengan benar pada tempatnya.

3
4
5 Tunggu 6 jam/semalaman atau hingga semua kerak luruh.

6 Tuang keluar larutan yang tadinya digunakan dari tangki air (Gbr. ).
7

8

1)

Jika timbunan kerak belum sepenuhnya luruh, ulangi siklus pembuangan
kerak dari langkah 1s/d 6 dalam bab ini.

Tuangkan air baru ke dalam tangki air (Gbr. (5)) lalu keluarkan (Gbr. 34)).
Ulangi seperlunya hingga tangki air bersih.

Bilas tangki air secara menyeluruh di bawah keran.

10 isi tangki air dengan 200 ml air dan biarkan alat menyelesaikan siklus
pengukusan selama 20 menit dengan tabung kosong sebelum Anda kembali
menggunakan alat untuk memproses makanan.

Penyimpanan

1 Kosongkan tangki air sebelum Anda menyimpan alat (Gbr. ).

2 Pastikan semua komponen bersih dan kering sebelum Anda menyimpan alat
(lihat bab "Membersihkan dan membuang kerak").

3 Simpan alat dengan unit pisau di dalam tabung untuk mencegah kerusakan.

4  Selalu pastikan tutup tangki air dan tabung terkunci di tempatnya ketika
disimpan.

Mendaur ulang

Simbol ini berarti produk ini dilarang dibuang bersama limbah rumah
tangga normal (2012/19/EU).

mmm atuhi peraturan mengenai pengumpulan produk-produk elektrik dan
elektronik di negara Anda . Pembuangan produk secara benar akan
membantu mencegah dampak negatif terhadap lingkungan dan kesehatan
manusia.
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Garansi dan layanan

Jika Anda membutuhkan informasi atau mengalami masalah, harap kunjungi

situs web Philips di www.philips.com/avent atau hubungi Pusat Layanan
Pelanggan Philips di negara Anda (lihat kartu garansi internasional untuk informasi
selengkapnya). Jika di negara Anda tidak terdapat Pusat Layanan Pelanggan,

kunjungi dealer Philips setempat.

Mengatasi masalah

Bab ini berisi ringkasan masalah yang paling umum ditemui dengan alat. Jika Anda
tidak dapat mengatasi masalah dengan informasi di bawah ini, hubungi Pusat

Layanan Konsumen di negara Anda.

Masalah Kemungkinan

penyebab:

Alat ini dilengkapi
kunci pengaman.
Alat ini tidak

akan menyala

jika komponen-
komponennya tidak
dipasang dengan
benar pada unit
utama.

Lampu mengukus Alat tidak terhubung
QP tidak menyala. ke sumber listrik.

Tabung tidak
terpasang dengan
benar pada unit
utama.

Anda langsung
memulai siklus
pengukusan

kedua setelah

siklus pengukusan
sebelumnya selesai.

Kenop kontrol belum
diputar ke posisi
mati (OFF) setelah
siklus pengukusan
sebelumnya selesai.

Alat tidak mau
bekerja.

Solusi

Pasang semua bagian dengan

benar. Sebelum mengukus, tabung
harus diletakkan pada unit utama
secara vertikal dengan tutup tabung
menghadap ke bawah; sebelum
memblender, letakkan tabung pada
unit utama dengan tutup menghadap
ke atas, dan kunci tabung dengan
memutarnya searah jarum jam.

Masukkan steker ke stopkontak.

Pasang tabung pada unit utama dengan
benar dengan tutup tabung di bagian
bawah.

Matikan alat dan biarkan mendingin
selama 10 menit sebelum Anda memulai
siklus pengukusan kedua.

Putar kenop kontrol ke posisi mati (OFF)
terlebih dahulu, lalu putar kembali untuk
memilih waktu pengoperasian.



Masalah Kemungkinan
penyebab:
Tangki air Anda belum mencuci

mengeluarkan
bau tak sedap
selama beberapa
kali pemakaian
pertama.

Alat tidak dapat ~ Anda belum
menghasilkan mengisikan air ke
uap. dalam tangki.

Terlalu banyak
timbunan kerak di
dalam tangki air.

Tutup tangki air tidak
terpasang dengan
benar.

Tabung tidak
terpasang dengan
benar pada unit
utama.

tangki air sebelum
digunakan.

Uap keluar dari
tangki air.

Lubang keluaran uap
pada tutup tangki

air terhalang kotoran
atau timbunan kerak.

Saluran uap pada
tutup tabung
terhalang kotoran.

Bahan-bahan Potongan dalam
tidak terpanaskan tabung terlalu besar.
seluruhnya.
Terlalu banyak bahan
makanan dalam
tabung.
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Solusi

Lihat bab “Membersihkan dan
membuang kerak” untuk membersihkan
tangki air, kemudian selesaikan siklus
pengukusan dengan tabung kosong.

Matikan dan cabut steker alat dari
stopkontak, kemudian tambahkan air ke
dalam tangki air.

Buang kerak pada tangki air. Lihat
bagian "Membuang kerak" dalam bab
"Membersihkan dan membuang kerak".
Pasang tutup tangki air dengan benar.
Pastikan ikon A pada tutup tangki air
sejajar dengan ikon @ pada tangki air.
Pasang tabung dengan benar pada unit
utama.

Bersihkan lubang keluaran uap pada
tutup tangki air.

Bersihkan saluran uap pada tutup
tabung.

Potong bahan makanan menjadi lebih
kedcil (berbentuk kubus tidak lebih dari
1cm).

Kurangi jumlah bahan makanan di
dalam tabung.

Air di dalam tangki air Tambahkan jumlah air yang tepat sesuai

terlalu banyak atau
terlalu sedikit.

Waktu mengukus
terlalu singkat.

waktu pengukusan. Lihat buku resep
dan/atau tabel dalam bab "Bahan
makanan dan waktu pengukusan” untuk
memastikan Anda menuangkan jumlah
air yang tepat, sesuai dengan waktu
pengukusan bahan yang ingin Anda
kukus atau resep yang akan Anda olah.

Pilih waktu mengukus yang lebih lama
(maksimal 30 menit).
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\ELE1EL

Tutup tabung
bocor.

Fungsi blender
tidak bekerja.

Kemungkinan
penyebab:

Tabung tidak
terpasang dengan
benar pada unit
utama.

Terlalu banyak
timbunan kerak di
dalam tangki air.

Terlalu banyak bahan
makanan dalam
tabung.

Tutup tabung tidak
terkunci dengan
benar pada tabung.
Ring penyegel di
sekitar tutup tabung
tidak dipasang
dengan benar atau
tidak terpasang.

Terlalu banyak bahan
makanan dalam
tabung.

Tabung tidak
terpasang dengan
benar pada unit
utama.

Tutup tabung tidak
terkunci dengan
benar pada tabung.

Anda menggunakan
alat untuk
memblender bahan
makanan lengket
seperti keju.

Anda telah
menggunakan
fungsi blender terus
menerus lebih dari
30 detik.

Solusi

Pasang tabung pada unit utama dengan
benar dengan tutup tabung di bagian
bawah.

Buang kerak pada tangki air. Lihat
bagian "Membuang kerak" dalam bab
"Membersinhkan dan membuang kerak".

Matikan alat dan olah dalam takaran
kecil.

Pasang tutup pada tabung dan putar
searah jarum jam untuk menguncinya
dengan aman.

Pastikan cincin penyegel sudah
terpasang dengan benar mengelilingi
tutup tabung dengan sisi datar
menghadap ke luar.

Matikan alat dan olah dalam takaran
kecil. Bahan makanan mentah di dalam
tabung tidak boleh melebihi bagian atas
unit pisau.

Tempatkan tabung pada unit utama
dengan tutup tabung menghadap ke
atas, sejajarkan ikon #| pada tabung
dengan ikon &' pada unit utama, dan
putar tabung searah jarum jam untuk
menguncinya dengan benar pada unit
utama.

Pasang tutup pada tabung dan putar
searah jarum jam untuk menguncinya
dengan aman.

Lihat buku resep dan gunakan bahan
makanan yang sesuai untuk diblender.

Berhenti memblender dan biarkan alat
mendingin selama beberapa detik dan
kemudian mulai memblender kembali.



Masalah Kemungkinan
penyebab:

Alat Terlalu banyak bahan

mengeluarkan makanan dalam

suara berisik, tabung.

bau tidak sedap,

panas bila

disentuh, berasap,

dsb.
Anda terlalu lama
menggunakan fungsi
blender.

Alat Saringan tidak

mengeluarkan terpasang ke tutup
suara berisik dan  tabung.

bergetar selama

memblender.

Makanan yang
dicairkan masih
dingin.

Terlalu banyak bahan
makanan dalam
wadah makanan.

Makanan dalam
wadah makanan
terlalu kental.

Wadah makanan Tutup wadah
bocor selama makanan tidak

memanaskan terpasang dengan
ulang/ benar.
menghilangkan

beku.

Warna air dalam  Partikel makanan
tangki air berbeda memasuki tangki air
ketika dituangkan ketika digunakan.
keluar dari tangki

air atau ketika

memasuki tabung

selama mengukus,

atau air dalam

tangki air berbau

tidak sedap.
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Solusi

Matikan alat dan olah dalam takaran
kecil.

Jangan membiarkan alat memblender
terus menerus lebih dari 30 detik untuk
satu kali proses.

Pastikan saringan terpasang ke tutup
tabung.

Pastikan bahwa jumlah makanan dalam
wadah penyimpanan tidak melebihi
skala maksimal yang tertera di sisi
wadah.

Biarkan alat mendingin selama 10 menit
dan cairkan kembali.

Sebelum memasukkan wadah makanan
ke dalam tabung untuk memanaskan/
mencairkan makanan, pastikan tutup
terpasang dengan benar.

Bersihkan tangki air sesuai petunjuk
dalam bab "Membersihkan dan
membuang kerak". Gunakan alat hanya
sesuai instruksi. Pastikan Anda tidak
mengisi tangki air terlalu penuh (maks.
250 ml) dan tidak mengisi tabung terlalu
penuh dengan makanan (jangan isi
tabung melebihi bagian atas unit pisau
abu-abu). Jangan mengukus bahan
makanan yang sama lebih dari 30 menit
atau menambahkan cairan ke dalam
tabung untuk dikukus. Setelah Anda
memasukkan cairan dalam tabung,
jangan pernah memasang tabung pada
posisi mengukus dengan tutup tabung
di bagian bawah.
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Masalah Kemungkinan

penyebab:

Terdapat bintik Terdapat timbunan
putih pada tangki kerak pada

air, tutup tangki komponen-

air, tutup tabung, komponen ini.

dan saringan.

Permukaan yang Pewarna makanan
bersentuhan dapat mengubah
dengan makanan warna komponen
biasanya berubah yang bersentuhan
warna. dengan makanan.

Alat akan Tabung melenceng
berbunyi 5 kali dari posisinya atau
dan lampu terlepas dari unit
mengukus utama selama

akan menyala
sepanjang proses
mengukus,
memanaskan
ulang, atau
menghilangkan
beku.

pemrosesan.

Air dalam tangki air
tidak cukup untuk
waktu pemrosesan
yang dipilih.
Terlalu banyak
timbunan kerak di
dalam tangki air.

Solusi

Hal ini normal. Luruhkan kerak secara
rutin. Bersihkan tutup tangki air, tabung,
tutup tabung, dan saringan dengan kain
lembap. Buang kerak pada tangki air.
Lihat bagian "Membuang kerak" dalam
bab "Membersihkan dan membuang
kerak".

Hal ini normal. Semua komponen
tetap aman digunakan dan tidak akan
mencemari makanan yang dimasak.

Putar kenop kontrol ke posisi mati
(OFF), periksa jumlah air dalam tangki
air, pasang tabung pada unit utama
dengan benar, dan pilih kembali waktu
pemrosesan untuk memulai lagi.

Putar kenop kontrol ke posisi mati (OFF),
dan tambahkan air secukupnya sesuai
waktu pemrosesan yang dipilih.

Buang kerak pada tangki air. Lihat
bagian "Membuang kerak" dalam bab
"Membersinhkan dan membuang kerak".

Spesifikasi teknis

- Voltase/watt: Lihat pelat tipe di bagian bawah alat
- Kapasitas maksimum tangki air: 250 ml

- Kapasitas maksimum tabung: 1050 ml

- Suhu pengoperasian: 10°C sampai 40°C
- Perlindungan: Sistem pemanas yang dikontrol sesuai suhu
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Hay doc ky hudng din str dung ndy trudc khi st dung thiét bi va cat gitr d& tién tham khao sau ndy.

Nguy hiém

Khéng ngdm bd phan chinh trong nudc hodc bat ky chat ldng nao
khdc. Khéng rira mdy dudi voi nudc.

Canh bao

Kiém tra xem dién 4p ghi trén thiét bi cé tuong Ung véi dién dp
ngudn noi st dung hay khéng trudc khi ndi thiét bi véi ngudn dién.
Khong st dung thiét bi néu phich c¢am, day dién ngudn hay chinh
thiét bi bi hu hong. Néu day dién bi hu hdng, ban phai thay day dién
tai Philips; trung tdm dich vu do Philips Gy quy&n hodc nhing noi cé
kha ning va trinh do tuong duong dé trdnh gay nguy hiém.

Nhiing ngudi bi suy gidm ning luc vé thé chit, gidc quan hodc tam
than, hodc thiéu kién thic va kinh nghiém cé thé str dung thiét b
nay néu ho duoc gidm st hodc hudng din str dung thiét bj theo
céch an toan va hiéu duoc cdc mbi nguy hiém lién quan.

Khong dé tré em choi dua véi thiét bi (bao gdm ca phu kién).

Tré em khong duoc str dung thiét bi nay. D& thiét bj va day dién
ngoai tam va&i cla tré em (bao gdm ca phu kién).

Khong dé tré em thuc hién viéc vé sinh hoic bao dudng thiét bi.
Khéng cham vao ludi cit, dic biét khi thiét bj dang ndi véi ngudn
dién. Céc ludi dao rat sac bén.

Cin can trong khi cdm cdc ludi cit sic bén, lam sach binh va trong
khi lam sach thiét bi.

N&u ludi cit bi ket, rit phich cdm khdi ngudn dién trudc khi lay
nguyén liéu lam ket luGi cat ra.

Thiét bi néng lén trong hodc ngay sau khi hap (ddc biét la cac bé
mat cé bidu tuong nay "A\") va cé thé gdy bdng khi cham vao. Chi
nhac binh 1&n bdng tay cam.

Hoi ndng thodt ra khadi binh trong khi hap va khi thdo nap binh.
Than trong v&i hoi nudc thodt ra khdi ngdn chira nudc khi ban mé
nap.

Khi chu ky hdp da xong, hoi nudc ndng sé tiép tuc thodt ra khoi cra
thodt hoi nudc trén ndp ngan chira nudc va 16 thodt hoi nudc trong
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binh trong mét Iuc. C&n than khi ban nhic binh ra khdi bd phan
chinh.

Néu thiét bi duoc sir dung khdng ding cdch, hoi nudc néng cé thé
thodt ra tr mép cla nap ngan chira nudc. Tham khao chuong "Xt ly
sy c&" dé ngan nglra hodc gidi quydt viéc nay.

Than trong khi @& chit 1dng néng vao binh vi chat dng cé thé ving
ra ngoal.

Ludn dit thyc pham da xay trudc dé vao hdp bao quan néu ban
mudn ham ndng lai hay ra dong thuc phdm bing thiét bi nay.
Khong st dung thiét bi ndy dé cit nhiing nguy@n liéu cing va dinh.
Khoéng st dung thudc tAy hodc dung dich/vién khir triing hod hoc
trong thiét bi.

Khoéng st dung miéng ty rira, chat tdy rira cé tinh an mon hoic
nhiing chat Idng manh nhu 13 xang, axétdn hodc cdn dé lau chui
thiét bi,

Ludn dé thiét bj ngudi xudng trong 10 phit sau mét chu ky hap
trudce khi ban bat dau hap lai.

Khong dé thiét bi xay qua 30 gidy mdi an. Néu sau 30 gidy ma ban
van chua xay xong, hiy nha nit dé ngimng xay va chd vai gidy trudc
khi tiép tuc. Néu bo phan chinh néng, hiy dé cho mdy ngudi xudng
trong vai phut trudc khi tiép tuc str dung.

Khong @& nudéc hodc chit 1dng khac vao binh dé hip nhim tranh
lam hu hong thiét bi.

Ludn thdo ndp hdp bao quan ra trudc khi ding hop dé ham ndéng
thic an trong 1o vi séng.

Chay

Khéng st dung bat ky phu kién hodc bd phan nao ma Philips khong
ddc biét khuyén dung. Néu ban st dung cac phu kién hodc b6 phan
khéng phai cla Philips, viéc bao hanh s& bi mat hiéu lyc.

Khéng dat thiét bi trén hodc gan bép hay thiét bi dun dang hoat
déng hodc van con ndéng,

Luén rdt phich cdm dién ra khoi thiét bi khi mdy khéng duoc gidm
sdt va trudc khi 1ap rdp, thdo roi, vé sinh hodc cdm ndm cdc bd phan
dang chuyé&n dong.
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Ludn rdt phich cdm clia thiét bj ra va dé cho thiét bi ngudi xudng
trudc khi lau chui.

Ludn xoay ndm diéu chinh dén vi tri tit (OFF) sau mai lan hap, ham
néng hodc ra dong.

Khéng st dung binh hodc bat ky bd phan nao khdc clia thiét bj (trir
hép bao quan) trong 16 vi séng, vi cdc bd phan bang kim loai clia tay
cam binh va bd ludi cit khong thich hop cho cdch st dung nay.
Khéng khir tring binh hodc bat ky bod phan nao khac cla thiét bj
(trr h&p bdo quan) trong mdy khir triing hodc 10 vi séng, vi cdc bd
phan bang kim loai clia tay cdm binh va bd ludi cat khéng thich hop
cho cdch s dung nay.

Thiét bi ndy duoc thiét k& chi d& dung trong gia dinh. Néu thiét bi
duogc st dung khéng dung cdch hodc dung cho nhiing muc dich
chuyén nghiép hay ban chuyén nghiép hodac néu thiét bi duoc st
dung khéng theo hudng dan, ché dé bao hanh s& bi mat hiéu luc va
Philips s& khéng chiju trach nhiém déi véi bat cr hu hdng nao phdt
sinh.

it thiét bi trén bé mit bang phang, ndm ngang va ving chdc. Thiét
bi phdt ra hoi néng trong khi st dung. am bao c¢é dd khdng gian
trdng xung quanh mdy dé tranh lam hu héng ti hoic cac vat dung
khac.

Khéng st dung thiét bi néu thiét bi bi roi hodc bj héng theo bat ky
cdch nao. Bem thiét bi dén trung tam dich vu Oy quyén cla Philips
dé stra chita.

Khéng st dung chic nang hap khi khdng cé nudc trong ngan chia
nudc.

Pam bao nudc trong ngan chida nudc khéng vuot qud dau mic
nudc MAX (T6i da) & mat bén clia ngan chira nudc (250 ml) hodc
chi bdo muc nudc MAX (Téi da) trong ngan chia nudc.

Pam bao ndp ngan chita nudc duoc khda ding cdch trude khi dat
binh |én trén b phan chinh.

Khi hap nguyén liéu, dam bao ban khong @b ddy binh vuot qud phia
trén cling clia bd 1udi cit mau xém (hinh (2)).

Khi ban xay chat léng, khong db quad mic @b ddy MAX ghi trén binh
(720 ml) (hinh 3)).
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Khéng nhic va di chuyén thiét bi khi thiét bi dang hoat déng.

Khéng cho bat ky vat gl vao clra thodt hoi nudc trén nap ngan chia
nudc hodc clra nap hoi nudce trén ndp binh.

Khéng cham thém nudc vao ngan chia nudc trong khi hap, vi nudc
néng va hoi nudc cé thé thodt ra khdi thiét bi.

Luén dm bao ndp binh da ngudi xudng sau khi hap trudc khi ban
m& ndp dé thém nguyén liéu vao dé xay.

Khong chay ngudn dién cla thiét bi nay thdng qua thiét bi chuyén
mach ngodi, chdng han nhu bd hen gid, hodc k&t ndi mdy véi mach
dién thudng xuyén bat va tat.

Ludn kiém tra nhiét d6 clia thic dn da ndu chin bing lung ban tay
dé chic rang thiic an an toan cho bé.

Ludn kiém tra d& dic cla thic an cho bé. Dé duoc hudng dan vé
dé ddc thidc an thich hop cho cac Ia tudi khdc nhau, hay tham khao
nhiing 101 khuyén tdp an cla chuyén gia di kem vdi thiét bj nay hodc
xin 161 khuyén tr bdc sThodc chuyén vién tu van.

Chi str dung thia duoc cung cap dé muc thic in ra khdi binh,
Thudng xuyén tdy can dé trdnh hu hdng cho thiét bi.

Hop bao quan duoc cung cap cung véi thiét bi nay khong phai la
vat dung cho bé dn. Khéng cho tré an truc tiép t&r hdp bao quan.
Trudc khi st dung hdp bao quan, hdy vé sinh hop that k¥, roi khir
tring bang mdy kha trang Philips Avent hodc ngdm hép bao quan
vao nudc s6i trong 5 phit.Viéc ndy dam bao vé sinh cho san phm,
Dam bao cé dl nudéc trong binh chia khi diing nudc séi dé khir
trang hép bao quan va dam bao hép khdng cham vao binh chia
qua lau dé trdnh bj bién dang do nhiét.

BPam bao lugng thic dn trong hdp bao quan khdéng vuot qua vach
chia t6i da dugc ddnh dau & mat bén clia hdp, néu khdng hép cé
thé rf ra ngoai.

Khi hdm ndng hodc rd déng thic an, dm bao nap hép da duoc
déng kin trudc khi cho hép bado quan vao binh, néu khéng hép cé
thé rf ra ngoai khi ban lay né ra khai binh.

Viéc hdm ndng thirc dn bang hdp bao quan duoc cung cap trong

6 vi séng cé thé dan dén nhiét d6 cao tap trung tai mot chd trong
thirc 3n va cd thé anh hudng dén gid tri dinh dudng cla thic an dé.
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Ludn khudy thic an da ham néng d& dam bao sur phan bd nhiét
dong déu va kiém tra nhiét do trudc khi cho bé an.

Khéng chon chidc nang nudng néu ban dung 16 vi séng két hop (cé
chiic nang nuéng) d& ham ndéng lai hodc rd déng thic in bang hop
bdo quan. Néu ban da thuc hién xong qud trinh nudng, chd cho
dén khi 16 vi séng ngudi xudng han trudc khi cho hdp bio quan vao
trong dd, vi nhiét luong con sét lai ¢é thé lam hong hop bao quan.

Cac hé théng an toan

P& dm bao an toan cho ban trong khi st dung, thiét bi nay duoc trang bi khod an toan tich hop.
Thiét bj ndy s& chi hoat déng néu tat c cdc bd phan duoc 18p rdp ding céch.Viéc 13p rdp tht ca céc
bé phan duing cdch s& ma khod an toan tich hop.

Thiét bi ndy cling duoc trang bi chiic nang ngit khi qué ndng Tinh trang qua ndng cé thé xay ra
néu thoi gian gitta hai chu ky hap qud ngdn. Néu chic nang ngdt khi qud ndng cla thiét bi kich hoat
trong Mot chu ky hap, hdy xoay nim didu chinh trd v& vi trf tat (OFF) va dé thiét bi ngudi di trong
vai pht. Sau dé, ban ¢4 thé str dung thiét bj 1an nita.

Dién tu trwong (EMF)

Thiét bi Philips ndy tuan th{ tit ca cac tiéu chudn va quy dinh hién hanh lién quan dén muc phoi
nhiém dién tur trudng.

Chic mimg ban d3 mua hang va chao muimg ban dén véi Philips Avent! D& dugc hudng loi ich day
da tir hd tro do Philips Avent cung cip, hiy ding ky san pham tai www.philips.com/welcome.

Mdy lam thic an dinh dudng cho bé 4 trong 1 ndy s& gilip b& me chuln bj bia an dinh dudng cho
con minh véi cdc chiic nang hap va xay dugc k&t hop trong mot thiét bi. Ban cling cé thé st dung
méy lam thiic 3n cho bé dé ra déng va ham ndéng thidc an cho bé.

Mo ta chung
Téng quan v& san phim (hinh ()

Viu n3p

B& phan ndi trén nip binh
Nap binh

Vong dém

Chét khoa

Luéi loc

B6 ludi cit

IOMmMON®>

Bé& phan gitr bo ludi cit
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Binh

Nip ngin chira nuéc

D3au mirc nuwéc

Chi bao mirc nwégc MAX (T6i da)
Ngin chira nwéc (khéng thé thao roi)
Binh hoi

Bo phén chinh

Nam diéu chinh

Nut xay

Day dién

Vung khoa trén ngdn chira nwéc

wWIQ0IVO0ZIrAT ~

Téng quan v& cac nat didu khién (hinh (1)

T Caiditri dong

U Cai dit ham néng cho hop bao quan 240 ml
V  Cai dit ham noéng cho hép bao quin 120 ml
W Den bio hip

Phu kién (hinh (1)

X' Hép bao quan

Y Nip hop biao quan
Z Xéngtron

Truwéc khi sir dung l1an dau

1 Thio toan bo vat liéu dong goi ra khai thiét bi.

2 Rua ky tat ca cac bo phan trudc khi st dung 1an dau. Tham khio chuwrong "Lam sach va tiy
can".

3 Chung t6i khuyén ban nén chay mét chu ky hap véi binh réng truéc khi st dung thiét bi
[an dau.Tham khao chwong "Cham nuéc vao ngin chira nuéc” va "Hap thire an'.

St dung thiét bi

Chay

* Lubn kiém tra nhiét d6 clia thic an da ndu chin bing lung ban tay @& chic rang thic an an
toan cho bé.

Thiét bi ndy duoc thiét k& d& hap nguyén liéu tuoi, rén va xay nguyén liéu véi dé diac do ban chon.
Vui Idng tham khao sdch cong thic ché bién kém theo dé bigt mét s6 v tudng ndu an ngon va bd
dudng. Thiét bi cling c6 th& duoc st dung chi d& hap hoic xay. D& chi xay, hdy tham khao chuong

"Xay khoéng hap".
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Thiét bi ndy cling cé thé duoc st dung dé ra déng hoic ham ndéng thic an di ndu chin duoc cat
tri trong hdp bao quan cd thiét k& dic biét. Ludn st dung cac hdp bao quan nay dé ra déng hoac
ham ndng thuc pham da xay.Viéc ra déng hoic hdm néng ma khdng cé hdp bao quan sé khién
thuc phdm rd 1 qua ludi loc vao nip binh.

Khéng dit binh chira thuc phdm da xay bén trong vi trf hap trén bd phan chinh.

Khéng hadp cting mdt mé nguyén liéu thd qud 30 phit hodc nhiéu lan.

Thiét bi nay KHONG duorc thiét ké cho cac muc dich sau day.

Hap nguyén liéu thd dong lanh

Hap thuc phdm da xay trudc dé ma khéng cé hop bao quan

Hap cing mot nguyén liéu qud 30 phit

N&u com va mi 6ng

Xay trudc roi hap

Ham néng hodc hdm ndng lai chat [dng nhu sip, nudce sét hodc nude

Gitr 4m thyc phdm trong vai gio

C&t nguyén liéu cing nhu dd vién va dudng vién hodc nguyén liéu dinh nhu phd mai

Cham nuéc vao ngan chira nuéc

Bl oen

Ham bado nudc trong ngan chira nudce khdng vuot qua dau mic nudc MAX (T6i da) & mat
bén clia ngan chda nudc (250 ml) hodc chi bdo mic nudc MAX (Téi da) trong ngan chia
nudc.

Chung t6i khuyén ban nén str dung nudc mém hodc tinh khiét, vi cdc khodng chat trong nudc
khodng hodc nudc mdy sé khién tich tu cin véi xay ra nhanh hon bén trong ngin chira nudc.
Ngoai trir cc chat can thiét dé tiy cin, khong cho bat ky chat ldng nao khéc ngoai nudc vao
ngan chira nudc.

Xoay nip ngin chira nuéc ngwroce chigu kim ddng hd dé mé ngin chira nurérce (hinh @),

sau dé theo doi ddu mirc nurdc trén ngin chira nwéde va dd nudec dén mirc can thiét theo

chwong "Nguyén liéu va thoi gian hap" trong hwéng din st dung hodc sach cong thirc ché

bién kém theo (Hinh @)

Dit nip ngin chira nwdce 1én trén ngin chira nwéc va xoay nip theo chiéu kim déng hd dé

khéa chit vao vi tri (Hinh (6)).

> Khi ndp ngin chira nuéc duoc khéa vao vi tri ding cach, bidu twong A trén nip ngin
chira nudc sé thing hang véi bidu twong @ trén ngin chira nuéde.

B oo

Ludn dam bao ban di khda ndp ngin chira nudc trudce khi thiét bi bt dau hoat déng.
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Hap tharc an

[ 1 k=T

* Hoi nudc ndng hoic nudc ndng cé thé lam bdng ngdn tay ban. Khdng cham vao va khéng dé
tré em cham vao bat ky bé phan néng nao clia thiét bi hodc hoi nudc thodt ra tir phia trén
cling clia thiét bi, vi didu nay cé thé gdy béng, (Hinh @)

B ohion

+ Lubn ra déng nguyén liéu thd déng lanh trude khi cho nguyén liéu vao binh dé hap. Lic hét
nudc con thira ra khdi nguyén liéu da ra dong trudce khi cho nguyén liéu vao binh.

+ Khong db ddy qué mép trén cling clia bd Iudi cit mau xdm khi thém nguyén lidu.

+ Khéng db nudc hoic chit ldng khic vao binh @& hap nham tranh 1am hu hdng thiét bi.

* Thiét bj s& khong bat ddu hip néu binh khéng duoc khod vao vi tri ddng céch.

« Dam bdo vong dém duoc I3p rdp xung quanh ndp binh trudc khi hap va mit phing clia vong
dém hudng ra ngoai.

Dy vau ndp nguoc chidu kim déng hé dé thao nip ra khai binh (Hinh (8)).

Néu bo ludi cit khéng ndm trong binh, hdy dit né I&n trén bd phan gitr bo ludi cit trong
binh (Hinh (9)).

Chuing t6i khuyén ban nén cit nguyén liéu cirng thanh nhirng miu nhd (cac khsi khéng quéa
1cm).

Cho nguyén liéu vao binh (Hinh ).

Nhan luéi loc vao ndp binh (Hinh (11)).

Dt n3p binh I&n trén binh va xoay ndp theo chiu kim déng hd dé déng chit (Hinh (12)).

B oo

[« Y0, BN w N =

* Binh ¢ rinh gidp nhe nhang din huéng cdc chdt khda va khda ndp vao vi tri. Dam bao vAu
ndp truot vao tay cdm ctia binh (Hinh (13)).

7  Néu ban chua d& ddy nuérc vao ngin chira nwée dé hap, hiy tham khio chwong "Cham
nuéc vao ngin chira nudc” va thém nuédce vao ngin chira nwéce trude khi dit binh 1&n trén
bé phén chinh.

B onio

« Dam bdo ndp ngin chira nudc duoc khda vao vi trf ding cdch trudce khi dt binh 1&n trén b
phan chinh.

8 L4t ngwoc binh vé&i ndp binh & duwéi cung (Hinh )

9  Cin chinh bd phan ndi trén ndp binh vé&i vung khéa trén ngin chira nwéc, réi dit binh lén
trén bd phan chinh véi ndp binh & duéi cung (Hinh @) Nhan binh xudng dé khéa chit
binh bén trén bé phan chinh va ddm bio tay cdm nam & bén phai.

10 Néu nam diéu chinh khéng & vi tri tit (OFF), trudc tién hdy xoay nim dén vi tri tit.

11 cim phich cim ctia thiét bi vao & dién.
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12 Xoay niim diéu chinh d& chon thoi gian hip ban can (Hinh ).Tham khao bang trong
chuong "Nguyén liéu va thei gian hap" va sich cong thirc ché bién dé biét thei gian hip
khuyén dung.
> Deén bao hip 4P s& chuyén sang mau tring dé chi bao thiét bi dang hap.
> Khi chu ky h3p di xong, thiét bi s& phét tiéng bip va dén bio h3p sé& tit.

13 Xoay num digu chinh tr& v& vi tri tit (OFF) (Hinh (17)). Che 2 phut hosic dén khi khéng
con hoi nuwdc thodt ra tir phia trén cung cda thiét bj truédc khi thio binh.

Chay

+ N&u ban dy dinh bt dau mét chu ky hap khéc, hay dé thiét bj ngudi xudng trong 10 phdt va
a5 sach toan bo nudc con lai ra khoi ngdn chia nudc trudce khi ban chdm thém nudc va bt
dau chu ky hap mdi.

14 pé xay nguyén liéu da hap, tham khdo chwong "Xay sau khi hap".

15 C6 thé vin con lai mét chit nuéc trong ngin chira nwée sau mét chu ky hap. Bay la hién
tuong binh thuong. Cho dén khi thiét bi ngudi xudng dén nhiét dé phong, rdi do sach toan
bé nwéc con lai ra khdi ngdn chira nwére. Bé do sach hodc lam sach ngan chira nwéc, hay
tham khio chuong "Lam sach va ty cin".

Xay sau khi hap

[ 1 k=T

¢ Binh va ndp s& ndng sau chu ky hap. Chi cdm binh bang tay cdm chdng ndng duoc thiét k&
dic biét. (Hinh (18)).

+ Ludn dam bio ndp clia binh dugc déng va khod vao vi trf ding cdch trong khi s& dung thiét
bi.

+ Ludn dam bao nip binh da ngudi xubng sau khi hap trudc khi ban mé ndp dé thém nguyén
litu (khdng db qud mép trén cung clia bd 1udi cit mau xdm) hodc db phan nudc con lai ra
khoi binh.

* Né&u ban da cho thém chat ldng, khéng dat binh & vi trf hap, vi chdt dng sé di qua ludi loc.

1 Tu vi tri hap, hdy nhic binh biing tay cdm va lat ngwoc (Hinh (19)). Lic binh d& nguyén liéu
da hap chuyén dén déy binh noi 6 ludi cit.

2 Nau can thiét, hiy thao nip binh va thém nguyén liéu bd sung d& xay (vi du nhu nuréc cho
mon nghién nhir hodc nguyén liéu ndu chin b sung nhu com hay mi 6ng). Déy lai nip binh
vao binh truéc khi ban bat diu xay.

3 Dit binh trén bd phan chinh véi nip & trén ciing, cin chinh bidu twong | trén binh véi
biéu twong o trén b phan chinh va xoay binh theo chigu kim déng hd dé khoa chit binh
vao vi tri trén bé phén chinh (Hinh ).Dém bdo tay cAm nam bén phai.
>  Khi binh duoc khod vao vi tri ding cach trén bé phan chinh, biéu tuwong #ltrén binh

s& thing hang v&i bidu twong @ trén bé phan chinh.

4 DAy va gilr nlt xay dé bit diu xay cho dén khi nguyén lidu dwoc xay téi dé dic do ban

chon (Hinh @21)).
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Chay

* Khong @ thiét bj xay qud 30 gidy mdi lan. Néu sau 30 gidy ma ban vin chua xay xong, hay
nha ndt d& ngimg xay va chd vai gidy trudc khi tiép tuc. Néu bd phan chinh néng, hay dé cho
mdy ngudi xudng trong vai phut trudce khi tiép tuc st dung.

Khi ban xay xong, hdy nha nit xay (Hinh @)
Rut dién ra khoi may.

Noun

Loai b thurc phdm di xay ra khdi binh. Néu cin thiét, hiy sir dung thia kém theo thiét bi
nay.

Xay khdng hiap

Thiét bj nay duoc thiét ké cho cac muc dich sau day.
- Nghién nguyén liéu da hap va nau chin
- Xay chat 1dng va trdi cay

[ 1 k=T

+ Thiét bi nay khéng duoc thiét ké dé cit nguyén liéu cing nhu dd vién va duong vién hoic
nguyén liéu dinh nhu phd mai.

* Né&u ban da thém chat Idng vao binh, khdng dat binh & vi tri hip, vi chat 1ong sé di qua ludi
loc.

Bl oen

+ Khi xay nguyén liéu véi chat long, dam bao ban khdng dé day binh vuot qua mdc db day
MAX (T6i da) ghi trén binh.

+ Khong @& ddy qud mép trén cling clia bd udi c&t mau xam khi thém nguyén liéu.

* Khoéng dit binh chia thuc phém da xay bén trong vi trf hdp trén bo phan chinh.

 N&u nguyén lieu dinh vao thanh binh hodc néu nguyén liéu da xay van con qud cing, hay nha
nut xay, thdo binh ra khoi bd phan chinh va lam mém nguyén liéu bang thia hodc thém mét it
chat 1dng (ching han nhu nudc udng) dén khi thuc phdm da xay cé d6 dac phi hop véi d6
tudi clia bé. Khi thém chit 1dng vao binh, khéng dé day binh vuot qua muc db ddy MAX (T6i
da) ghi trén binh.

* Pam bao thuc phém da xay cho bé cé do dac phu hop trudc khi dL‘mg.Dé dugc huéng dan
v& d6 dic thic an thich hop cho céc Itra tudi khac nhau, hiy tham khao nhiing 151 khuyén tap
an cla chuyén gia di kem vdéi thiét bi nay hodc xin 101 khuyén tir bac st hodc chuyén vién tu
van.

* Khéng ché bién luong 16n nguyén liéu clng cing mot ldc. Chia cac nguyén liéu nay thanh
nhidu mé nho d& thuc phdm nhuy&n hon.

1 Ditbo luai cit Ien trén bd phan gitr bd ludi cit trong binh (Hinh ®).

2 Cit nguyén liéu cirng thanh nhirng mu nhé (cac khdi khéng qua 1 cm) truéc khi cho vao
binh.

3 Cho nguyén ligu vao binh (Hinh (10)).
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4 Nhian Iusi loc vao nip binh (Hinh @)
5  Dit ndp 1en trén binh va xoay nip theo chiéu kim déng hé dé déng chit (Hinh (12).

B onion

* Binh ¢ rinh gidp nhe nhang din huéng cic chdt khda va khda ndp vao vi tri. Dam bao vAu
ndp truot vao tay cdm cda binh (Hinh (13)).

6 Dit binh trén b phan chinh v&i ndp & trén ciing, cin chinh biéu twong fltrén binh v&i
bidu trong B’ trén bé phan chinh va xoay binh theo chiéu kim ddng hé dé khoa chit binh
vao vij tri trén b phan chinh (Hinh ).Dém b3o tay cAm nim bén phai.
> Khi binh dwoc khoa vao vi tri ding cach trén b phan chinh, bidu twong #ltren binh

s& thing hang véi biéu twong @ trén bé phan chinh.
7 Nhin va gitt nat xay dé bit dau xay dén khi thuc phm duoc xay nhuyén (Hinh @1).

Chay

* Khéng dé thiét bj xay qud 30 gidy mdi lan. Néu sau 30 gidy ma ban vin chua xay xong, hay
nha ndt d& ngimg xay va cho vai gidy trudc khi tiép tuc. Néu bd phan chinh néng, hay dé cho
mdy ngudi xudng trong vai phut trudce khi tiép tuc st dung.

8 «kni ban xay xong, hdy nha nut xay (Hinh @)

9 Rut dién ra khai may.

10 Loai bs thuc phim di xay ra khdi binh. Néu cin thiét, hiy sir dung thia kém theo thiét bi
nay.

Ham néng

Mét hép bao quan 120 ml duoc cung cap kém theo thiét bj nay. S dung hép biao quan dé ham
néng thuc phdm cho bé ma ban da ché bién bing thiét bi nay.

B ohio

+ Cé thé mua riéng mét géi gdm 2 hop bao quan cé dung tich 120 ml va 240 ml (SCF876) tai
mét s6 thi trudng.

+ Lubn cho thyc phim di xay trudc dé vao hdp bao quan d& ham ndng.

« Dam bdo vong dém duoc I3p rdp xung quanh ndp binh trudc khi hAm ndng va mit phang clia
vong dém hudng ra ngoai.

1 D3 lwong nudc phu hop vao ngan chira nuwéc.
> Na&u ban dang str dung hép bao quin 120 ml, hiy dé 160 ml nwéc vao ngin chira
nuéce (nghia la dén ddu mire nuéde cho 10/15 phat); néu ban st dung hép bao quan
240 ml (mua riéng), hiy d& nudc dén diu mirc nwdc MAX (T6i da) ghi & mit bén
cda ngin chira nuwée hodc chi bdo mirc nuwdc MAX (Téi da) trong ngan chira nuée.
2 Dit nip ngin chira nwdce 1én trén ngin chira nwéc va xoay nip theo chiéu kim déng hd dé
khéa chit vao vi tri (Hinh ().
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> Khi nip ngin chira nude dwoc khda vao vi tri dung cach, bidu twong A trén nip ngin
chira nudc sé thing hang véi bidu twong @ trén ngin chira nuée.

Théo bé Iui cit ra khai binh (Hinh 23)).

L4t ngwoc hdp bio quan va dit hdp Ién trén bé phan gitr bd ludi cit trong binh (Hinh )

vih W

Dt n3p binh I&n trén binh va xoay nip theo chiu kim déng hd dé& déng chit (hinh 25)).

B ohion

* Binh cd ranh gilp nhe nhang din hudng cdc chbt khda va khda ndp vao vi tri. Dam bao vAu
ndp truot vao tay cdm cla binh (Hinh @)

Lat ngwroc binh vé&i ndp binh & duéi cang (Hinh 26)).

Cin chinh bé phan ndi trén nip binh vé&i viing khéa trén ngin chira nuérc, rdi dit binh 1én
trén bd phan chinh vé&i ndp binh & duéi cung (Hinh @) Nhin binh xudng dé khoa chit
binh bén trén bé phan chinh va didm bio tay cdm ndm & bén phii.

B oo

« Dam bdo ndp ngin chtra nudc dugc khda vao vi tri ddng cdch trudce khi dit binh Ién trén b
phan chinh.

~N O

N&u nam diéu chinh khéng & vj tri tit (OFF), trudc tién hiy xoay num dén vi tri tit.

C3m phich cim clia thiét bi vao 6 dién.

= 0 O

0 Xoay niim digu chinh d& chon thei gian ham néng phu hop véi hép bio quan duoc dit
trong binh (Hinh (16)).
> Chon 15 phut (™) néu str dung hdp bio quan 120 ml; chon 25 phit () néu sir
dung hép bao quan 240 ml (mua riéng).
>  Deén bao hip )P s& chuyén sang mau tring dé chi bao thiét bi dang ham néng.
11 Khichu ky ham néng di xong, thiét b s& phat tiéng bip va dén bao hap QP sé tit.
12 Xoay nim diéu chinh tr& v& vi tri tit (OFF) (Hinh @) Ch¢ 2 phat hodc dén khi khong
con hoi nudre thodt ra tir phia trén cung cua thiét bi trudc khi thdo binh.
13 M5 nip binh va st dung méc clia thia dé Iy hop bio quan ra (Fig. ).
14 C6 thé vin con lai mét chit nuwéc trong ngan chira nuée sau moét chu ky ham néng. Day la
hién twong binh thudng. Cher dén khi thiét bi ngudi xudng dén nhiét dé phong, rdi db sach
toan bd nuwdc con lai ra khdi ngin chira nuwée. Dé db sach hoic lam sach ngin chira nuér,
hiy tham khdo chwong "Lam sach va tiy cin".

Chirc nang ra dong

N&u ban da s&r dung hép bdo quan dic biét dé déng lanh thuc phém da xay, ban c6 thé sir dung
thiét bj d& nhe nhang ri déng thuc phdm da déng lanh.

Ghi chu

+ Ludn cho thuc phdm di xay trudc dé vao hop bao quan dé ra déng.
+ Dam bdo vong dém duoc I3p rdp xung quanh ndp binh trudc khi rd déng va mat phang clia
vong dém hudng ra ngoai.
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D4 diy ngin chira nwée dén ddu mire nurdc MAX (T6i da) ghi & mit bén clia ngin chira
nuéc hodc chi bio mirc nuwédc MAX (T6i da) trong ngin chira nuée.

Lam theo cac buéc 2 dén 8 trong chuong "Ham nong'.

Xoay niim digu chinh va chon 30 phat 5% (Hinh )

> Den bao hdp P sé& chuyén sang mau tring dé chi bao thiét bi dang ri déng.

Khi chu ky ri déng di xong, thiét bi sé& pht tiéng bip va dén bio hiap P sé tit.

Xoay nim diéu chinh tr& v& vi tri tit (OFF) (Hinh @) Cho 2 phat hodc dén khi khong
con hoi nuwéc thodt ra tir phia trén cuing cda thiét bi truédc khi thao binh.

M& nip va sit dung méc cda thia dé Iy hép bao quan ra (Fig. 28)).

Cé thé van con lai mot chit nwédc trong ngin chira nwée sau mot chu ky ra dong. Day la
hién tuong binh thudng. Chd dén khi thiét bi ngudi xuéng dén nhiét dé phong, réi do sach
toan bé nudce con lai ra khdi ngin chira nuwée. D& db sach hoic lam sach ngin chira nuéc,
hay tham khdo chwong "Lam sach va tay can".

B ohen

Chi ra déng mét mé thuc phém mot lan.
Sau khi ra déng, ching t6i khuyén ban nén chay mét chu ky ham ndng khdc d& ham néng ky
thuc phdm.

Loa

Trai

Rau

Nguyén liéu va thoi gian hap

i thwe phAim  Nguyén liéu Thaoi gian hap xap xi Mirc nwéc trong ngan
it)* chira nuée (ml

cay Téo 15 160

Cam/quyt 15 160

Bao 10 160

Le 15 160

Dua 20 200

Man 10 160

Dau tay 15 160

Mang tay 15 160

Cay bdng cai xanh 15 160

Ca rét 20 200

Sdp lo 15 160

Can tay 15 160

Ca tim 15 160

Thi la 15 160

Dau cbd ve 20 200

Toi tay 15 160

Hanh tay 15 160

Pau Ha Lan 15 160
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Loai thuc phdm  Nguyén liéu Thaoi gian hap xap xi Mtrc nwéc trong ngan
] phut)* chira nuée (ml
Ot chudng 15 160
Khoai tay 20 200
Bi ngd 15 160
Rau bina 15 160
Cur cai Thuy Dién 15 160
Bdp ngot 15 160
Khoai lang 15 160
Ca chua 15 160
Cu cai 15 160
Bf xanh 15 160
Thit Thit ga, thit bo, thit ciu, 20 200
thit lon v.v.
Ca C4 hdi, cd moi, cd ludi 15 160

trau, cd tuyét, cd hoi, v.v.

* S5 [an hap cé thé thay dbi.Thoi gian x4p xi dua trén tit ca nguyén lidu duoc cit thanh nhiing
mau nhd, khdng qué 1cm va tbng trong luong 250g,

Lam sach va tay can

Vé sinh may

Chay

* Lau chui sach thiét bj sau mdi 1an s& dung.

* Khdng nhing bé phan chinh vao nudc. Khong rda b phan chinh dudi voi nudc.

* Khéng str dung thudc tiy hodc dung dich/vién khir tring hod hoc trong thiét bi.

* Khéng str dung miéng iy rira, chit tiy rira ¢ tinh an mon hoic nhiting chat Idng manh nhu 1
xang, ax&tdn hodc cdn dé lau chui thiét bi,

Ghi chu

» Tat cd cdc bd phéan, trir bd phan chinh, cling ¢ thé duoc lam sach trong mdy rira chén.
+ Ludn I&p rdp vong dém xung quanh ndp binh sau khi ban da thdo vong dém d& 1am sach va
dam b3o mit phing clia vong dém hudng ra ngoai.

Rt phich ¢dm dién ra khai thidt bj va théo binh ra khdi bd phan chinh (Hinh )

Ddy vAu nip ngwroc chidu kim dong hd dé théo ndp binh ra khdi binh (Hinh ).

Nam phan nhé ra trén ludi loc va kéo mét bén cla luéi loc ra truéc tién, rdi nha luéi loc
ra khéi nip binh (Hinh (31).

Thao vong dém ra khéi ndp binh d& vé sinh khi can thiét.

£ WN =
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Théo bé ludi cit (Hinh 23)).
Vé sinh ky bd Iuw&i cit dudi voi nuéde ngay sau khi st dung. Dam bio ban ciing rira sach
phan bén trong clia 6ng bd ludi cit (Hinh @)

Chay

« Cam bd ludi cit that can than. Céc canh cit rat sic.

7

8
9

Xoay ndp ngin chira nwéc nguoc chidu kim ddng hd va thdo ndp ra khdi ngin chira nuéc
(Hinh (33)).
Réra n3p ngin chira nwdc dudi voi nuée.

D4 toan bd nwéc con lai trong ngan. Néu cin, hiy db nudrc sach vao ngin chira nurde
(Hinh @) va stc rira (Hinh ) L3p lai néu cin cho dén khi ngan chira nude sach.

10 Rea sach tat ca cac b phan khac tiép xtc véi thue phim biing nwdc néng véi chit tiy rira

ngay sau khi s dung.

11 Lau kho b phan chinh va tit ca cic bd phan sau khi rira.

Tay can ngan chira nuéc

P8 dat hiéu suat t6i uu, chiing t6i khuyén ban nén tdy can cho thiét bi 4 tuin mét lan. D& giam sy

tich tu can véi, ching téi khuyén ban nén st dung nudc mém hodc nudc tinh khiét aé hap, hdm

néng hay ra déng.

P4 tiy can thiét bi, hay lam theo cic hudng dan tdy can dudi day.

=0 0 NONULT AW N=

Pam bao thiét bj da duorc tit.

Trén 80 ml gidm tring (6% axit axetic) véi 80 ml nwée hodc ban 6 thé sir dung axit citric
v&i nurde Am dé tiy cin ngin chira nurorc.

Db dung dich nay vao binh hoi trong ngin chira nuérc.

Dit nip ngin chira nudce 1én trén ngin chira nwée va xoay nip theo chiéu kim déng hd dé
khoéa chdt vao vi tri.

Ch¢ 6 tiéng dong hé/qua dém hodc dén khi toan bé cdn voi da tan.

D4 dung dich di dung ra khdi ngin chira nwée (Hinh )

N&u cin véi tich tu chura tan hoan toan, hiy lip lai chu trinh tdy cin tir budc 1 dén 6 trong
chuong nay.

D& mét it nwée sach vao ngin chira nwée (Hinh @) va suc rtra (Hinh ). Lap lai néu can
cho dén khi ngan chira nwére sach.

Rira ky nd3p ngin chira nuwéde dudi voi nude.

D4 ddy ngin chira nude véi 200 ml nwrére va dé cho thiét bi hoan tit mét chu ky hap 20
phut véi binh réng trudc khi st dung thiét bi véi thuc phém trd lai.
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Bao quan

Lam sach ngin chira nuéc trude khi ban cét trir thiét bi (Hinh ).
Pim béo rang tit ci cic bd phan déu sach va khé trudce khi bdo quan thiét bi (tham khio
chwong "Lam sach va ty cin").

Bio quan thiét bj v&i bd ludi cit trong binh dé tranh hu hong.

H W N =

Ludn dam b3o ndp clia ci ngin chira nurdre va binh dwoc khod vao vi tri dung cach dé bao
quan.

Tai ché

théng thudng (2012/19/EV)).

mm | 3m theo cdc quy dinh tai qudc gia clia ban d&i véi viec thu gom riéng cac san pham dién

E Bidu tuong ndy cd nghia 1a san phdm nay s& khéng duoc vit bd cling véi réc thai gia dinh

va dién t.Viéc vit bd ding céch sé gilip phong trdnh cdc hau qua xau cho méi trudng va
stc khde con ngudi.

Bao hanh va dich vu

N&u ban can théng tin hodc gap van dé, vui long truy cap trang web cla Philips tai
www.philips.com/avent hodc lién hé véi Trung Tam Cham Séc Khdch Hang ctia Philips & nudéc ban
(tham khao t& roi bao hanh toan ciu kém theo dé biét chi tiét). Néu khong cé Trung Tam Cham
Séc Khdch Hang nao & nudc ban, hdy lién hé vaéi dai ly Philips tai dia phuong ban.

X ly suw c6

Chuong ndy tém tit cdc su cd thudng gap phai véi thiét bi ndy. Néu ban khéng thé giai quyét duoc
van dé sau khi tham khao théng tin dudi day, hay lién hé véi Trung Tam Cham Séc Khdch Hang clia
Philips tai nuéc ban.

Nguyén nhin c6 thé Giai phap

Thiét bj khéng hoat  Thiét bi ndy duoc trang  L3p rdp tat ca bo phan ding cdch. Trudce khi hip,

déng. bi khda an toan. Thiét bi  nén dat binh I&n trén bd phan chinh theo chiéu
nay s& khong hoat déng  doc véi ndp binh & dudi; trudc khi xay, hay dat
néu cdc bd phan khéng  binh trén bd phan chinh véi ndp & trén ciing
duoc 18p rdp dung cdch  va khda binh bang cdch xoay theo chigu kim
vao bd phan chinh. ddng ho.

Beén béo hap &P Thliét bj\khélng duoc ndi - Cim day dién vao & cim.

khéﬂg bé.t Séﬂg. Vi nguén d|én.

Binh duoc dat trén bd Bt binh 1én trén bd phan chinh didng cach véi

phan chinh khéng ding  ndp binh & dudi.

cdch.



Ngdn chia nudc cé
mui khé chiu trong
vai lan dau s&r dung.
Thiét bi khéng tao
hoi nudc.

Hoi nudce bi ro it
ngan chia nudc.

Nguyén liéu khéng
dugc ham ndng hoan
toan.

Nguyén nhan c6 thé
Ban d3 bat dau mét chu
ky hap thi hai ngay sau
khi chu ky trudc do két
thic.

Num diéu chinh chua
duoc chuyén dén vi trf
tat (OFF) sau khi chu ky
hap trudc do két thic.
Ban chua rra ngan chira
nudc trude khi ding.

Ban chua dé nudc vao
ngan chira nudc.

Cé qud nhi€u can voi
tich tu trong ngan chia
nudc.

N3p ngin chtra nudce
khéng duoc déng ding
cdch.

Binh dugc khéng 13p rdp
diing cdch vao bo phan
chinh.

Clra thodt hoi nudc trén
ndp ngdn chia nudc bj
tic do chat ban hoic
tich tu can voi.

Culra nap hoi nudc trén
ndp binh bj tdc do chat
ban.

Céac miu nguyén liéu
trong binh quéd I6n.

C6 qud nhiéu thuc pham
trong binh.

C6 quéd nhiu hoac qud
it nudc trong ngan chia
nudéc.

Thoi gian hap quéd ngan.

TIENGVIET 137

Giai phap
Tt thiét bj va dé thiét b ngudi xubng trong 10
phut trudce khi ban bat dau chu ky hap thi hai.

Trudc tién xoay ndm digu chinh dén vj trf tit
(OFF), rdi xoay nim lan nita d& chon thoi gian
hoat dong.

Tham khdo chuong "Lam sach va téy can" @é vé
sinh ngan chia nudc, sau dé két thic mét chu
ky hap véi binh réng.

T4t va rit phich cdm dién ra khoi thiét bi, rdi
thém nudc vao ngan chia nudc.

Tay can cho ngin cha nudce. Tham khao phan
"Tdy can" trong chuong "Lam sach va tdy can".

Day ndp ngin chira nude ding cch. Bam bao
bidu tuong A trén n3p ngin chira nudc thing
hang véi bidu tuong @ trén ngin chia nudc,
Bt binh ding cach trén b phan chinh.

Vé sinh clra thodt hoi nudc trén ndp ngan chia
nudc.

V& sinh clra nap hoi nudc trén ndp binh.

Cét thyc phdm thanh cdc miu nhd hon (cc
khoi khong qua 1 cm).

Giam lugng thuc pham trong binh.

Thém ding luong nudc theo thoi gian hap.
Xem sach céng thic ché bién va/hodc bang
trong chuong "Nguyén liéu va thai gian hap" dé
dam bdo rdng ban thém dung luong nudc theo
thoi gian hap cho nguyén liéu ma ban mudn
hap hodc céng thirc ché bién ma ban mudn
chuén bi.

Chon thaoi gian hap dai hon (t6i da 30 phdt).
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N3p binh ro ri.

Chc nang hap
khong hoat dong.

Thiét bi nay gay
nhiéu tiéng 6n, tda
ra mui khd chiu, qua
ndng, béc khdi, vv.

Thiét bi gdy ra nhi€u
tiéng 6n va rung
trong khi xay.

Nhiét d6 cdia thuc
phdm da ra déng van
con thap.

Nguyén nhén c6 thé
Binh duoc dat trén b
phan chinh khéng ding
cach.

C6 qud nhi€u can Voi
tich tu trong ngan chia
nudc.

C6 qué nhiéu thuc phdm
trong binh.

N3p binh khéng duoc
khod vao binh ding cach.
Vong dém xung quanh
ndp binh khéng duoc

I&p rdp dung cdch hodc
khong duoc 18p rdp.

C6 qué nhidu thyc phdm
trong binh.

Binh duoc dat trén bd
phan chinh khéng ding
cach.

N3ap binh khéng duoc
khod vao binh ding cach.
Ban dang s dung thiét
bi nay d& xay thuc phdm
dinh nhu pho mét.

Ban da st dung chic
nang xay lién tuc trong
hon 30 gidy.

C6 qud nhiéu thyuc pham
trong binh.

Ban da str dung chic
nang xay qua lau.

Ludi loc khéng duoc gén
vao ndp binh.

C6 qud nhiéu thyc pham
trong hép bdo quan.

Giai phap
Bt binh 1én trén b phan chinh ding cdch vai
ndp binh & dudi.

T4y can cho ngin cha nuéc. Tham khio phan
"Tdy can" trong chuong "Lam sach va tdy can".

T4t thiét bj va ché bién mot khdi luong nhd
hon.

BDit ndp binh I&n trén binh va xoay ndp theo
chidu kim ddng hd d& ddéng chit.

Bam bdo vong dém duoc 13p rdp ding cdch
quanh ndp binh v&i mit phing hudng ra ngoai.

T4t thiét bj va ché bién mot khdi luong nhd
hon. Thuc phdm thé da cho vao binh khong
dugc vuot qud phia trén cung cla bd ludi cit.
Dt binh trén bd phan chinh véi ndp & trén
cling, can chinh bidu tuong #trén binh véi bidu
tuong o' trén bo phan chinh va xoay binh theo
chidu kim ddng hd dé khéa chit binh vao vi trf
trén bd phan chinh.

BDit ndp binh 1&n trén binh va xoay ndp theo
chiéu kim ddng hd d& ddéng chit.

Kidm tra sdch cong thirc ché bién va str dung
nguyén liéu thich hop d& xay.

Ngirng xay va dé thiét bi ngudi xubng trong vai
gidy roi bit dau xay trd lai.

T4t thiét bj va ché bién mét khdi lugng nhd
hon.

Khong dé thiét b xay lién tuc qud 30 gidy mdi
lan.

Bam bao gin ludi loc vao ndp binh.

Dam bao lugng thiic an trong hép bao quan
khong vuot qud vach chia t6i da dugc dénh dau
& médt bén clia hép.



Hép bao quan ro ri
trong khi ham ndng/
ra dong.

Nudc trong ngan
chia nudc ¢ mau
bat thudng khi ban
a4 ra khoi ngan chia
nudc hodc khi nudc
chéy vao binh trong
khi hap hodc nudc
trong ngan chira
nudc cé mui khd
chiu.

Cé cdc dém tring
trén ngan chia nudc,
ndp ngdn chta nudc,
binh, ndp binh va
ludi loc.

Cdc bé mat tiép xic
v6i thuc phdm bj dbi
mau.

Thiét bi phdt ra am
thanh 5 lan va den
bdo hap nhap nhay
trong khi hdp, ham
néng hodc ra dong.

Nguyén nhén c6 thé

Thuc phim trong hop
bao quan qud déo.
N3p hép bido quan
khéng duoc déng ding
cdch.

Céc hat thuc phﬁm da
di vao ngan chia nudc
trong khi st dung.

C6 can voi tich tu trén
nhiing bé phan nay.

Céc chat tao mau thuc
phdm 6 thé lam dbi
mau cdc bd phan tiép
xtc véi thyc phim.

Binh ndm sai vi tri hodc
bi thdo khoi bd phan
chinh trong khi ché bién.

Nudc trong ngan chia
nudc khong dad cho thoi
gian ché bién duoc chon.
C6 qud nhiu cin Voi
tich tu trong ngdn chia
nudc.
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Giai phap

P4 thiét bj ngudi xudng trong 10 phit va ra
déng lan nia.

Trudc khi dat hép bao quan trong binh dé& ham
ndéng/ra déng, dam bao déng ndp ding céch.

V& sinh ngan chia nuéc theo cic hudng dan
trong chuong "Lam sach va tdy can”. Sir dung
thiét bj theo dung hudng din. Dam bao ban
khéng db qud nhidu nudc vao ngan chia nudc
(t6i da 250 ml) va khong cho qué nhigu thuc
phdm vao binh (khéng dé day binh vuot quéd
mép trén clng clia bd ludi ct mau xam).
Khéng hap cung mét nguyén liéu trong hon 30
phiit hoic thém chit long vao binh d& hap. Sau
khi ban da d& chat Idng vao binh, khong dat
binh & vi tri hap v&i ndp binh & phia dudi.

Day la hién tuong binh thudng. Loai bd cdn voi
dinh ky.Vé sinh ndp ngan chita nudc, binh, ndp
binh va luéi loc bang khan dm. T4y can cho ngin
chtia nuéc. Tham khao phan "Tay can” trong
chuong "Lam sach va tdy can”.

Day 1a hién tuong binh thudng. Tat ca céc bd
phan van an toan d& st dung va s& khong gay
hai cho thyc phdm nau chin.

Xoay nim diéu chinh dén vi trf tit (OFF), kiém
tra luong nudc trong ngan chia nudc, dat binh
trén b phan chinh ding cdch va chon lai thoi
gian ché bién d& bit dau mot lan nia.

Xoay nim diéu chinh dén vi tri tt (OFF) va
thém du nudc cho thai gian ché bién da chon.

T4y can cho ngin chra nudce. Tham khao phan
"T4y can" trong chuong "Lam sach va tdy can".
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Thong s6 ky thuat

- Dién dp/cong suat: Xem bang théng tin & phia dudi cling cla thiét bi
- Dung tich nudc t6i da clia ngan chtra nudc: 250 ml

- Dung tich t6i da cta binh: 7050 ml

- Nhiét d6 hoat ddng: 10°C dén 40°C

- Bao vé&: Hé théng 1am ndng duac kiém sodt nhiét do
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